SIEMENS

BF634.G.1, BF834.G.1

Microwave Oven

EN User manual and installation instructions ...........c.cccoeeeviieeeeinnnnnne. 2
EL EyxetpiOlo xprjotn Kol 00NYIEG EYKOTATTACNG vevvvvvvenneeereerennnnns 26
ES Manual de usuario e instrucciones de montaje ........cccceeeeevvennnnn. 51
PT Manual do utilizador e instrucoes de instalacao ..........ccoeeeuneennn. 75

discover exclusive services and offers.

. . . El
Register your appliance on My Siemens and F;j*"?%
O

Siemens Home Appliances



en Safety

Table of contents

INFORMATION FOR USE

1 Safety..r e ———— 2
2  Preventing material damage ...........coecerrnirunnnnnn. 6
3  Environmental protection and saving en-

(=] 6
4  Familiarising yourself with your appliance........ 7
5 Before using for the first time.......cccccevveeeeeeeeeee. 8
6 Basic operation.........cccceeiiiinemmmnnnnne 9
7 MiCrOWAVE ......cervrvieenrrnsssmnn s isssmss s e smnn s 9
8  Programmes.........cccccciiniiiinnnsmmsnn s 11
L= I 1 1= 13
10 Basic settings.......ccccvvrummrrnnisssrinnsse e 13
11 Cleaning and ServiCing........ccccevisvemmermsssnennnnnns 14
12 Troubleshooting.......ccccecmmmmmmmrrnnnnnniisnmeenneeeneees 15
B T B =] o o= | . 16
14 Customer ServiCe........occcrmirsmmrrinsssmresmnssnsesnnns 17
15 HOW it WOrKS....ccceriinenn e 17
16 INSTALLATION INSTRUCTIONS ...................... 23
16.2 Safe installation .........ccccceviiiecniiiicccnrinccenn, 23
1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

®» Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the
product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

The appliance can only be used safely if it is

correctly installed according to the safety in-

structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

= For household use and similar applications,
such as: In kitchens for employees in
shops, offices and other commercial sec-
tors; in agriculture; by customers in hotels
and other residential facilities; in bed and
breakfasts.

= yp to an altitude of max. 4000 m above
sea level.

This appliance complies with the standards
EN 55011 and CISPR 11. It is a group 2,
class B product. Group 2 means that mi-
crowaves are produced for the purpose of
heating food. Class B means that the appli-
ance is suitable for private households.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.



1.4 Safe use

Always place accessories in the cooking com-
partment the right way round.

/A\ WARNING - Risk of fire!

Combustible objects that are left in the cook-

ing compartment may catch fire.

» Never store combustible objects in the
cooking compartment.

» If smoke is emitted, the appliance must be
switched off or the plug must be pulled out
and the door must be held closed in order
to stifle any flames.

Loose food remnants, fat and meat juices

may catch fire.

» Before using the appliance, remove the
worst of the food residues and remnants
from the cooking compartment, heating ele-
ments and accessories.

/A WARNING - Risk of burns!

Accessories and cookware get very hot.

» Always use oven gloves to remove ac-
cessories or cookware from the cooking
compartment.

When the cooking compartment is hot, any al-

coholic vapours inside may catch fire.

» Only use small quantities of drinks with a
high alcohol content in food.

» Open the appliance door carefully.

/A WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become

hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Hot steam may escape when you open the

appliance door. Steam may not be visible, de-

pending on the temperature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

If there is water in the cooking compartment

when it is hot, this may create hot steam.

» Never pour water into the cooking compart-
ment when the cooking compartment is
hot.

A\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may

develop into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass
on the appliance door, as they may scratch
the surface.

Safety en

The hinges on the appliance door move when
the door is opened and closed, which could
trap your fingers.

» Keep your hands away from the hinges.
Components inside the appliance door may
have sharp edges.

» Wear protective gloves.

/A WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» If the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service
or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

If the insulation of the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact
with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact
with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power
cord.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

If the appliance or the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked
or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the
appliance. Always unplug the appliance at
the mains.

» If the appliance or the power cord is dam-
aged, immediately unplug the power cord
or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. —» Page 17

/A WARNING - Danger: Magnetism!

Permanent magnets are used in the control

panel or in the controls. These may affect

electronic implants, e.g. heart pacemakers or

insulin pumps.

» Wearers of electronic implants must stay at
least 10 cm away from the control panel.
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/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

1.5 Microwave

CAREFULLY READ THE IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS AND KEEP THEM SAFE FOR
FUTURE USE

/A WARNING - Risk of fire!

Using the appliance for anything other than its

intended purpose is dangerous and may

cause damage. For example, heated slippers
and pillows filled with grain or cereal may
catch fire, even several hours later.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

Food and its packaging and containers may

catch fire.

» Never heat food in heat-retaining pack-
aging.

» Do not leave food unattended while it is
heating in containers made of plastic, pa-
per or other combustible materials.

» Never set the microwave power too high or
the cooking time too long. Follow the in-
structions provided in this user manual.

» Never use the microwave to dry food.

» Never defrost or heat food with a low water
content, such as bread, at too high a mi-
crowave power or for too long.

Cooking oil may catch fire.

» Never use the microwave to heat cooking
oil on its own.

/A WARNING - Risk of explosion!

Liquids and other food may easily explode

when in containers that have been tightly

sealed.

» Never heat liquids or other food in contain-
ers that have been tightly sealed.

/A WARNING - Risk of burns!

Foods with peel or skin may burst or explode

during heating, or even afterwards.

» Never cook eggs in their shell or heat hard-
boiled eggs in their shell.

» Never cook shellfish or crustaceans.

» Always prick the yolk of eggs before mi-
crowaving.

» The skin of foods that have a peel or skin,
such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages, may burst. Before heating, prick
the peel or skin.

Heat is not distributed evenly through baby

food.

Never heat baby food in closed containers.

Always remove the lid or teat.

Stir or shake well after heating.

Check the temperature before giving the

food or drink to a child.

Heated food gives off heat. The cookware

may become hot.

» Always use oven gloves to remove cook-
ware or accessories from the cooking com-
partment.

Airtight packaging may burst when food is

heated.

» Always follow the instructions on the pack-
aging.

» Always use oven gloves to remove the
dishes from the cooking compartment.

The accessible parts of the appliance become

hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

v vyVvVvyy



Using the appliance for anything other than its
intended purpose is dangerous. This is be-
cause, for instance, overheated slippers, pil-
lows filled with grain or cereal, sponges and
damp cleaning cloths, etc., may cause burns
to the skin.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

/A WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when

a liquid is heated. This means that the liquid

reaches the boiling temperature without the

usual steam bubbles rising to the surface. Ex-

ercise caution even when only gently shaking

the container. The hot liquid may suddenly

boil over and splatter.

» Always place a spoon in the container
when heating liquids. This prevents delayed
boiling.

v X

/A WARNING - Risk of injury!

Unsuitable cookware may crack. Porcelain or
ceramic cookware can have small perfora-
tions in the handles and lid. These perfora-
tions conceal a cavity below. If moisture pen-
etrates this cavity, it could cause the cook-
ware to crack.

» Only use microwave-safe cookware.

Safety en

Cookware and containers made from metal or

cookware with metal edging may lead to

sparks being formed during simple mi-

crowave operation. The appliance is dam-

aged.

» Never use metal containers during mi-
crowave-only operation.

» Only use microwave-safe cookware.

/A WARNING - Risk of electric shock!

The appliance uses a high voltage.
» Never remove the casing.

/A WARNING - Risk of serious harm to

health!

Inadequate cleaning may destroy the surface

of the appliance, reduce its service life, and

lead to dangerous situations, such as escap-
ing microwave energy.

» Clean the appliance on a regular basis,
and remove any food residue immediately.

» Always keep the cooking compartment,
door and door stop clean.

— "Cleaning and servicing", Page 14
Never operate the appliance if the cooking
compartment door is damaged. Microwave
energy may escape.

» Never use the appliance if the cooking
compartment door or the plastic door
frame is damaged.

» Any repair work must only be carried out
by the after-sales service.

Microwave energy will escape from appli-

ances that do not have any casing.

» Never remove the casing.

» Contact our after-sales service if mainten-
ance or repair work is needed.
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2 Preventing material damage

2.1 General

ATTENTION!

Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking

compartment and cause permanent damage to the ap-

pliance. The appliance door may spring open due to

an explosion and it may fall off. The door panels may

shatter and fragment. Due to the resulting negative

pressure, the cooking compartment may become con-

siderably deformed inwards.

» Do not heat spirits (= 15% vol.) when undiluted (e.g.
for marinating or pouring over food).

The prolonged presence of moisture in the cooking

compartment leads to corrosion.

» Always wipe away the condensation after cooking.

» Do not keep moist food in the cooking compartment
for a long time with the door closed.

» Do not store food in the cooking compartment.

Sitting or placing objects on the appliance door may

damage it.

» Do not place, hang or support objects on the appli-
ance door.

With certain models, accessories may scratch the door

pane when closing the appliance door.

» Always push accessories fully into the cooking com-
partment.

2.2 Microwave

Follow these instructions when using the microwave.
ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment
will cause sparks, which may damage the appliance or
the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

Placing aluminium containers in the appliance may

cause sparks, which will damage the appliance.

» Do not use aluminium containers in the appliance.

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

=JIE
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If you prepare several bags of microwave popcorn in

immediate succession at a microwave power level that

is too high, the cooking compartment may be dam-

aged.

» Leave the appliance to cool down for several
minutes between each use.

» Never set a microwave power level that is too high.

» Use a maximum microwave output of 600 watts.

» Always place the popcorn bag on a glass plate.

3 Environmental protection and

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-

ible and can be recycled.

> Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy
If you follow these instructions, your appliance will use
less power.

Hide the clock in standby mode.
= The appliance saves energy in standby mode.

saving energy

Note:

The appliance requires:

= g maximum of 1 W when the appliance is in opera-
tion with the display switched on

= g maximum of 0.5 W when the appliance is in oper-
ation with the display switched off
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4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Control panel

You can use the control panel to configure all functions

of your appliance and to obtain information about the
operating status.

On certain models, specific details such as colour and
shape may differ from those pictured.

T 204 —
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Buttons

You can use the buttons to directly select various functions.

Buttons

The buttons have a pressure point. Press the
buttons to activate them.

Rotary selector
You can turn the rotary selector clockwise and
anti-clockwise.

Touch fields
(4

Use the touch fields to set different functions
directly.

Display

The display shows the current setting values,
options and notifications.

Symbol Touch button Use

on/off On/off Switch the appliance on or off
menu Menu Open the operating modes menu
(i] Information Display information

® Time-setting options Set the timer

Open Automatic door-opening Open the appliance door

start/stop Start/stop Start or pause operation

Note: When [i lights up, touch [il to display information
for a few seconds.

Touch fields

Touch fields are touch-sensitive surfaces. To select a function, touch the relevant field.

Symbol Touch field Use
< Left Navigate to the left on the display
> Right Navigate to the right on the display

Rotary selector

You can use the rotary selector to change the adjust-
ment values shown on the display.

For most selection lists, e.g. programmes, the first
point begins again following the last point. For some
selection lists, e.g. cooking time, rotate the rotary se-
lector back again once the minimum or maximum
value has been reached.

Display

The display shows the current settings, options or rel-
evant information.

Status bar

The status bar is located at the top of the display.
The status bar displays the time, timer duration and
programme duration.
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Progress line

The progress line displays how much of the cooking
time, for example, has already elapsed.

The straight line below the adjustment values is filled
from left to right as the operation progresses.

Operating modes
The menu is divided into different operating modes.

Symbol Use
Microwave Select microwave outputs
Programmes  Automatic programmes
Easily prepare selected meals
Settings Settings
Individually adjust the appliance set-
tings

4.2 Cooking compartment

The functions in the cooking compartment make your
appliance easier to use.

Interior lighting

When you open the appliance door, the interior lighting
switches on. If the appliance door remains open for
longer than approx. 5 minutes, the interior lighting
switches off again.

With most types of heating and functions, the interior
lighting remains on while the appliance is in operation.
The interior lighting switches off again when the opera-
tion stops.

Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required. The
hot air escapes through the ventilation slots above the
appliance door.

ATTENTION!

Covering the ventilation slots will cause the appliance
to overheat.
» Do not cover the ventilation slots.

To cool the cooking compartment more quickly after
operation, the cooling fan continues to run for a certain
period afterwards. If the appliance is running in mi-
crowave operation, the appliance remains cool, but the
cooling fan still switches on. The cooling fan may con-
tinue to run even when microwave operation has
ended.

Condensation

Condensation can occur in the cooking compartment
and on the appliance door when cooking. Condensa-
tion is normal and does not adversely affect appliance
operation. Wipe away the condensation after cooking.

Automatic door opener

If you press the automatic door-opener, the appliance
door springs open. You can fully open the appliance
door manually.

Notes

= |n the event of a power failure, the automatic door-
opening does not work. You can open the door
manually.

= [f you open the appliance door during operation,
this pauses the operation.

= \When you close the appliance door, the operation
does not continue automatically. Start the operation.

= |f the appliance is switched off for an extended
period of time, the appliance door opens with a time
delay.

5 Before using for the first time

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

5.1 Initial use

When the appliance is connected to the power supply
for the first time or following a lengthy power failure, the
settings for the initial start-up of your appliance appear.

Notes

= You can adjust the settings at any time in the basic
settings.
— "Basic settings", Page 13

= Open and close the appliance door for the internal
inspection before the initial start-up or after any
power failure.

Setting the language

1. Use the rotary selector to select the language.
2. Press >.
v The display shows the next setting.

Setting the time
1. Set the time using the rotary selector.

2. Press >,

Note: In the

— "Basic settings", Page 13, specify whether or not
the display shows the time and date when the appli-
ance is switched off.

Setting the date

Use the rotary selector to set the current day.
Press >.

Use the rotary selector to set the current month.
Press >.

Turn the rotary selector to set the current year.
Press >.

A message appears on the display confirming that
the initial start-up is complete.

< OO0 row0bdA



5.2 Cleaning the appliance before using it
for the first time
Clean the cooking compartment and accessories be-

fore using the appliance to prepare food for the first
time.

Basic operation en

1. Make sure that there is no leftover packaging, ac-
cessories or other objects in the cooking compart-
ment.

2. Clean the smooth surfaces in the cooking compart-
ment with a soft, damp cloth.

6 Basic operation

6.1 Switching on the appliance

> Press on/off to switch the appliance on.

v on/off lights up blue.

v The display shows the Siemens logo, followed by
the maximum microwave output.

The appliance is ready to use.

<

6.2 Switching off the appliance

> Press on/off to switch the appliance off.

v The appliance cancels the current functions.

v The time and date are shown on the display.

Note: Switch off your appliance when it is not being
used. If no settings are applied for an extended period,
the appliance switches itself off automatically.

6.3 Starting the operation

> Use start/stop to start the operation.

v The display shows the settings.

v The progress line shows the end of the cooking
time.

Note: If you open the appliance door during operation,

the appliance interrupts the operation and maintains

the set time left. When you want to restart the opera-

tion, close the appliance door and press start/stop,

6.4 Interrupting the operation
1. Press start/stop,
v The appliance interrupts the operation.

2. Press on/off to delete all settings.

Note: When you open the appliance door, the appli-
ance interrupts the operation. After an operation is in-
terrupted or cancelled, the cooling fan may continue to
run.

6.5 Setting the operating mode

When you switch on the appliance, the display shows
the set default operating mode. You can start the sug-
gested operating mode immediately or set a different
operating mode.

1. Press menu.

v The appliance opens the operating modes menu.

2. Use the rotary selector to select the required operat-
ing mode.
Different selection options are available depending
on the operating mode.

3. Use > to navigate to the required operating mode.

4. Use the rotary selector to change the selection.
- Change other settings depending on the selec-

tion.

5. Press start/stop,

v The display shows the time that has elapsed.

v The display shows the settings and the progress
line.

Note: To exit the current setting and access the operat-
ing modes level, press menu.

7 Microwave

You can use the microwave to cook, heat up or defrost
food very quickly.

7.1 Microwave-safe cookware and
accessories
To heat food evenly and avoid damaging your appli-

ance, it is important to use the right cookware and ac-
cessories.

Note: Read the manufacturer's instructions before us-
ing any cookware in the microwave. If in doubt, carry
out a cookware test.
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Microwave-safe

Cookware and accessor-
ies

Reason

Cookware made from

heat-resistant, microwave-

safe material:

m Glass

= Glass ceramic

= Porcelain

m  Temperature-resistant
plastic

m  Fully glazed ceramic
without cracks

These materials allow mi-
crowaves to pass
through. Microwaves do
not damage heat-resistant
cookware.

Metal cutlery

Note: You can use metal
cutlery, e.g. place a
spoon in a glass, to pre-
vent delayed boiling.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least

2 cm from the cooking compartment walls and the

inside of the door.

7.3 Microwave power settings
Here you can find an overview of the different microwave power settings and when to use them.

Not microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Metal cookware

Metal does not allow mi-
crowaves to pass
through. The food hardly
heats up.

Cookware with gold or sil- Microwaves can damage
ver decoration gold and silver decora-
tion.

Tip: You can only use this
kind of cookware if the
manufacturer guarantees
that it is microwave-safe.

7.2 Testing cookware for microwave
suitability
Test cookware to see whether it is suitable for mi-
crowave use. Testing cookware is the only time the ap-
pliance should be operated in microwave mode without
any food inside.
/\ WARNING - Risk of scalding!
The accessible parts of the appliance become hot dur-
ing operation.
» Never touch these hot parts.
» Keep children at a safe distance.
1. Place the empty cookware in the cooking compart-
ment.
2. Set the appliance to the maximum microwave power
setting for 30 seconds to 1 minute.
3. Start the operation.
4. Check the cookware several times:
- If the cookware is cold or warm to the touch, it is
suitable for microwave use.
- If the cookware becomes hot or sparks are cre-
ated, stop the cookware test. The cookware is
not microwave-safe.

Microwave output

Maximum cooking time Use

in watts

90 W 1:30 hours Defrosting delicate foods.

180 W 1:30 hours Defrosting food and continued cooking.

360 W 1:30 hours Cooking meat and fish or heating delicate foods.
600 W 1:30 hours Heating and cooking food.

900 W 30 minutes Heating liquids.

The maximum power setting is not designed for heating food.

Default settings

The appliance suggests a cooking time for each mi-
crowave power setting. You can accept this value or
change it in the relevant area.

10

7.4 Configuring the microwave settings

When you switch the appliance on, the display always
shows the highest microwave output as a suggestion.

1. Note the safety instructions. - Page 4



2. Observe the instructions on how to prevent material
damage. — Page 6

3. Observe the information on microwave-safe cook-
ware and accessories. — Page 9

4. Press on/off,

v The appliance is ready to use. The display shows
the maximum microwave output as a default value.
The microwave output can be changed at any time.

5. Use the rotary selector to select the required mi-
crowave output.

v The display shows the microwave output and a de-
fault cooking time.

6. Press >.

Use the rotary selector to select the required cook-

ing time.

Press start/stop,

The appliance starts the operation.

The cooking time counts down on the display.

Once the cooking time has elapsed, a signal tone

sounds.

9. Press ® to end the signal tone early.

10. Use on/off to switch the appliance off.

~N
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Notes

n |f you press &, the display shows the timer function
for a short time. To hide the timer function immedi-
ately, press ® again.

m |f you open the appliance door in the meantime, the
cooling fan may continue to run.

7.5 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
> Use the rotary selector to change the cooking time.
v The operation continues.

7.6 Changing the microwave output setting

You can change the microwave output setting during

operation.

1. Use < to change the microwave output.

2. Use the rotary selector to select the required mi-
crowave output.

v The cooking time remains unchanged.

v The operation continues.

Note: If the set cooking time exceeds the maximum

cooking time for the 900 W microwave output setting,

the appliance automatically reduces the cooking time.

The operation stops. Press start/stop to start the opera-

tion.

8 Programmes

The programmes help you to use your appliance to
prepare different dishes by selecting the optimum set-
tings automatically.

8.1 Tips on configuring the settings for
dishes

Follow these tips to achieve optimal cooking results.

= Only use food that is in perfect condition.

= Take the food out of its packaging and weigh it. If
you cannot set the exact weight on the appliance,
round the weight up or down.

= Only use microwave-safe, heat-resistant cookware,
e.g. made of glass or ceramic.

= Place the food in the cold cooking compartment.

Defrost

m Freeze and store food flat and in portion-sized
quantities at -18 °C.

m  Place the frozen food on flat cookware, such as a
glass or porcelain plate.

= Food may not be completely defrosted by the end
of the programme. The food can nonetheless be fur-
ther processed.

® Liguid is produced when defrosting meat or poultry.
When turning, drain off any liquid. Do not use this
for other purposes or allow it to come into contact
with other foods.

= After turning, remove any minced meat that has
already defrosted.

= \Whole poultry should be placed on the cookware
breast-side down and poultry portions skin-side
down.

Vegetables

m  Fresh vegetables: Cut into pieces of an equal size.
Add one tablespoon of water per 100 g.

®  Frozen vegetables: Only suitable for blanched, not
pre-cooked vegetables. It is not suitable for frozen
vegetables in cream sauce. Add 1 to 3 tablespoons
of water. Do not add any water for spinach or red
cabbage.

Potatoes

m  Boiled potatoes: Cut into pieces of an equal size.
Add two tablespoons of water and some salt per
100 g.

m  Unpeeled boiled potatoes: Use potatoes of the
same thickness. Wash them and prick the skin.
Place the wet potatoes in a dish. Do not add water.

11
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m  Baked potatoes: Use potatoes of the same thick-
ness. Wash, dry and prick the skin.

Rice

= Do not use brown rice or boil-in-the-bag rice.

= Add two to two-and-a-half times the amount of water
to the rice.

Resting time

Some dishes require a resting time in the cooking com-
partment after the programme has ended.

Dish Resting time
Vegetables Approx. 5 minutes
Potatoes Approx. 5 minutes
Drain the water first
Rice Approx. 5-10 minutes

8.2 Setting a programme

1. Press on/off,

v The appliance is ready to use.
2. Press menu.

The display shows the operating modes.

<

8.3 Programme table

Use the rotary selector to select "Programmes".
Press >

The display shows the first programme.

Use the rotary selector to set the required pro-
gramme.

v The display shows a default value for the weight.
6. Press >

7. Use the rotary selector to set the required weight.
8. Press >
4
9
v
v

M opw

The display shows the preparation instructions.
. Press start/stop,

The appliance starts the operation.
The cooking time counts down on the display.

10. If the display provides instructions for turning or stir-
ring during the programme:
— Open the appliance door.
- Break up, stir or turn the food.
— Close the appliance door.
— Press start/stop,

Note: If you do not turn or stir the food, the programme

continues as usual to the end.
The programmes calculate the cooking time.

You can cook food very easily using the programmes. You select a programme and enter the weight of your food.

The programme applies the most suitable settings.

Defrost
Dish Suitable food Weightrange = Cookware/accessories
in kg
Defrost bread' Bread, whole, round or long; sliced bread; 0.20 - 1.50 Shallow cookware without
sponge cake, yeast cake, fruit flan, cakes lid
without icing, cream or gelatine Cooking compartment floor
Defrost meat’ Joints, flat pieces of meat, minced meat, 0.20 - 2.00 Shallow cookware without
chicken lid
Cooking compartment floor
Defrost fish' Whole fish, fish fillet, fish steak 0.10 - 1.00 Shallow cookware without
lid
Cooking compartment floor
! Observe the signals given when it is time to turn the food.
Cooking
Dish Suitable food Weightrange = Cookware/accessories
in kg

Fresh vegetables'
peppers, courgettes

Cauliflower, broccoli, carrots, kohlrabi, leeks, 0.15 - 1.00

Covered cookware
Cooking compartment floor

Frozen vegetables' Cauliflower, broccoli, carrots, kohlrabi, red 0.15-1.00 Covered cookware
cabbage, spinach Cooking compartment floor
Boiled potatoes Potatoes with or without skin, potatoes cut 0.20 - 1.00 Covered cookware
into pieces of equal size Cooking compartment floor
Rice' Long-grain rice 0.05 -0.30 Deep cookware with lid

Cooking compartment floor

! Observe the signals given when it is time to stir the food.

12
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9 Timer

You can set the time on the timer. Once this time has
elapsed, a signal tone sounds. You can set a maximum
time on the timer of 24 hours.

The function works independently of the operation and
other time-setting options. The timer signal is different
from other signals.

9.1 Set the timer

1. Press G,

v The display shows the timer.

2. Use the rotary selector to set the timer duration.

3. Press ©.
The timer also starts automatically after a few
seconds.

v The timer counts down.

v After a short time, the display switches back.

v The display shows a timer symbol and the remain-
ing time in the status bar.

v Once the timer duration has elapsed, a signal tone
sounds.
4. Press ® to end the signal tone early.

9.2 Changing the timer

1. Press G,

v The display shows the timer.

2. Use the rotary selector to change the timer duration.
Note: The timer remains visible on the display if the ap-
pliance is switched off.

If an operating mode is running, you can use O® to se-

lect the timer. The timer duration is highlighted for a
short time. You can change the timer duration.

9.3 Cancelling the timer

> Reset the timer duration.
v Once this is implemented, the symbol no longer
lights up.

10 Basic settings

You can configure the basic settings for your appliance
to meet your needs.

10.1 Changing basic settings

1. Press on/off,

Press menu.

The operating modes menu opens.

Use the rotary selector to select "Settings".
Press >.

Use the rotary selector to change the values.
Always use > to switch to the next settings and, if re-
quired, to make any changes.

7. Press menu.

v "Discard" or "Save" appears on the display.
8. Select "Save" to save the setting.

N

oo A W<

Note: Your changes to the basic settings will be re-
tained even after a power failure.

10.2 Overview of the basic settings

This is where you can find an overview of the basic set-
tings and factory settings. The basic settings depend
on the features of your appliance.

Notes

»  Changes to the language, button tone and display
brightness settings take effect immediately. All other
settings do not take effect until you save them.

= Your changes to the basic settings will be retained
even after a power failure. Only the settings pertain-
ing to the initial start-up of the appliance need to be
implemented once again following a power failure.
- "Initial use", Page 8

Basic settings Selection

Language Set "Language"
Time Set "Time "
Date Set "Date"

Audible signal  Short cooking time
Medium cooking time'
Long cooking time

Button tone Switched off’

Switched on
Display bright- The display brightness can be adjus-
ness ted in 5 settings
Setting 3'
Clock display  Digital + date
Digital
Off’
Night-time dim- Switched off’
ming Switched on (display dimmed
between 10 p.m. and 6 a.m.)
Demo mode  Switched off '
Switched on (this is only displayed in
the first 3 minutes following a reset
or the initial start-up)
Factory set- Reset
tings Do not reset '

! Factory setting (may vary according to model)

13
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Note: Changes to the language, button tone and dis-
play brightness settings take effect immediately. All
other settings do not take effect until you save them.

10.3 Changing the time
1. Press on/off,

Press menu.

The operating modes menu opens.

Use the rotary selector to select "Settings".
Use > to navigate to "Time ".

Use the rotary selector to change the time.
Press menu.

Select "Save" to save the setting.

Nk D

11 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

11.1 Cleaning products

Only use suitable cleaning agents.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to
clean the appliance.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning agents damage the surfaces of the

appliance.

» Do not use harsh or abrasive cleaning products.

» Do not use cleaning products with a high alcohol
content.

» Do not use hard scouring pads or cleaning
sponges.

» Do not use any special cleaners for cleaning the ap-
pliance while it is hot.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

New sponge cloths contain residues from production.

» Wash new sponge cloths thoroughly before use.

You can find out which cleaning products are suitable
for each surface or part of the appliance in the indi-
vidual cleaning instructions.

11.2 Cleaning the appliance

Clean the appliance as specified. This will ensure that
the different parts and surfaces of the appliance are
not damaged by incorrect cleaning or unsuitable clean-
ing products.

A WARNING - Risk of fire!

Loose food remnants, fat and meat juices may catch

fire.

» Before using the appliance, remove the worst of the
food residues and remnants from the cooking com-
partment, heating elements and accessories.

/\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop

into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the glass on the appliance
door, as they may scratch the surface.

1. Read the information on cleaning products.

- Page 14

14

2. Observe the information on cleaning the appliance
components or surfaces.
3. Unless otherwise specified:
- Clean the components of the appliance with hot
soapy water and a dish cloth.
- Dry with a soft cloth.

11.3 Cleaning the cooking compartment

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the cooking compart-

ment.

» Do not use oven spray, abrasive materials or other
aggressive oven cleaners.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Clean with hot soapy water or a vinegar solution.

3. Use oven cleaner to remove very heavy soiling.
Only use oven cleaner when the cooking compart-
ment is cold.

Tip: To eliminate unpleasant odours, heat up a cup
of water with a few drops of lemon juice for 1 to
2 minutes at maximum microwave power setting. Al-
ways place a spoon in the container to prevent
delayed boiling.
4. Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.
5. Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

11.4 Cleaning the front of the appliance

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the front of the appli-

ance.

» Do not use glass cleaner, metal scrapers or glass
scrapers for cleaning.

» To prevent corrosion on stainless steel fronts, re-
move any limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) stains immediately.

» On stainless steel surfaces, use special stainless
steel cleaning products suitable for hot surfaces.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Clean the front of the appliance using hot soapy wa-
ter and a dish cloth.



Note: Slight differences in colour on the front of the
appliance are caused by the use of different materi-
als, such as glass, plastic and metal.

3. For stainless steel appliance fronts, apply a thin
layer of the stainless steel cleaning product with a
soft cloth.

You can obtain the stainless steel cleaning products
from the after-sales service or the online shop.

4. Dry with a soft cloth.

11.5 Cleaning the control panel

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the control panel.

» Never wipe the control panel with a wet cloth.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Clean the control panel using a microfibre cloth or a
soft, damp cloth.

3. Dry with a soft cloth.

11.6 Cleaning the door panels

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the door panes.

» Do not use a glass scraper.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Clean the door panels with a soft dish cloth and
glass cleaner.

Note: Shadows on the door panels, which look like
streaks, are caused by reflections made by the in-
terior lighting.

3. Dry with a soft cloth.

Troubleshooting en

11.7 Cleaning the door seal

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the door seal.

» Do not use metal scrapers or glass scrapers for
cleaning.

» Do not use abrasive cleaning agents.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Clean the door seal with hot soapy water and a soft
dish cloth.

3. Dry with a soft cloth.

11.8 humidClean

The cleaning aid is a quick alternative for occasionally
cleaning the cooking compartment. The cleaning aid
softens dirt by vaporising the soapy water. The dirt can
then be removed more easily.

Setting the cleaning aid

1. Add a few drops of washing-up liquid to a cup of
water.

2. Place a spoon in the cup to prevent delayed boiling.

Place the cup in the centre of the cooking compart-

ment.

Set the microwave output to 600 W.

Set the cooking time to 5 minutes.

Start the microwave.

Once the cooking time has elapsed, leave the doors

closed for an additional three minutes.

Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.

9. Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

©®
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12 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself.
Read the troubleshooting information before contacting
after-sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» If the appliance is defective, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 17

12.1 Malfunctions

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the
appliance.

» |If the power cord of this appliance is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufac-
turer's Customer Service or a similarly qualified per-
son in order to prevent any risk.

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not

The mains plug of the power cord is not plugged in.

working. > Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

15
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Fault

Cause and troubleshooting

The appliance is not
working.

There has been a power cut.
> Check whether the lighting in your room or other appliances are working.

Malfunction

1. Switch off the fuse in the fuse box.

2. Switch the fuse back on after approx. 10 seconds.

v If the fault was a one-off, the message disappears.

3. If the message appears again, call the after-sales service. Please specify the exact error
message when calling.
— "Customer Service", Page 17

Appliance does not
start.

Appliance door not fully closed.
> Close appliance door.

Appliance does not
heat up and the dis-
play shows the word
"Demo"

Demo mode is activated.

1. Disconnect the appliance from power supply by briefly switching off the circuit breaker in
the fuse box.

2. Deactivate demo mode in the basic settings in the next 3 minutes.

The interior lighting is
not working.

Interior lighting is defective
> Call
— "Customer Service", Page 17.

12.2 Information on display panel

Fault

Cause and troubleshooting

The display shows
the error message
"EXXX”

An error has occurred.

1. If the display shows an error message, switch the appliance off and on again.

v If the display no longer shows the error message, it was a one-off problem.

2. |f the display continues to show or repeatedly shows the error message, contact cus-
tomer service and provide them with the error code.

3. If the display shows error message E0532, open and close the appliance door.

4. |f the display shows error message E6501, switch the appliance off and then switch it
back on again after 10 minutes.

13 Disposal

13.1 Disposing of old appliance This appliance is labelled in accord-
Valuable raw materials can be reused by recycling ance with European Directive

' 2012/19/EU concerning used elec-
1. Unplug the appliance from the mains. — trical and electronic appliances
2. Cut through the power cord. (waste electrical and electronic equip-
3. Dispose of the appliance in an environmentally ment - WEEE).

friendly manner.
Information about cu

The guideline determines the frame-
, work for the return and recycling of
rrent dISposa| methods are used app”ances as app|iCab|e

available from your specialist dealer or local author- throughout the EU.

ity.
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14 Customer Service

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

This product contains light sources from energy effi-
ciency class E. These light sources are available as a
spare part and should only be replaced by trained spe-
cialist staff.

14.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
You will see the rating plate with these numbers if you
open the appliance door.

E-Nr. FD: ZNr:
\ |

€ =

{Type J

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

15 How it works

Here, you can find the ideal settings for various dishes
as well as the best accessories and cookware. We
have tailored these recommendations to your appli-
ance.

15.1 What is the best way to proceed?

In this section, you will find out the best way to proceed
using step-by-step instructions to make optimal use of
the recommended settings. You will get information on
many meals, with details and tips on how to best use
and set your appliance.

Tip

Cooking tips

= The recommended settings always apply to the
cooking compartment when it is cold and empty.

= The times specified in the overviews are intended as
a guide only. They will depend on the quality and
composition of the food.

/\ WARNING - Risk of burns!

Foods with peel or skin may burst or explode during

heating, or even afterwards.

» Never cook eggs in their shell or heat hard-boiled
eggs in their shell.
Never cook shellfish or crustaceans.
Always prick the yolk of eggs before microwaving.
The skin of foods that have a peel or skin, such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages, may
burst. Before heating, prick the peel or skin.

Defrosting with the microwave

Note:

Cooking tips

m Freeze the food flat.

Use microwave-safe cookware without a lid.

1. Before using the appliance, remove all unnecessary
cookware from the cooking compartment.

2. Select the desired food from the recommended set-
tings.

3. Place the food in suitable cookware.

4. Place the cookware in the middle on the cooking
compartment floor.
The food can then absorb the microwaves from all
sides.

5. Use the recommended settings when configuring
the appliance settings.
Set the shorter cooking time first. If necessary, in-
crease the cooking time.

6. Use an oven cloth or oven gloves when taking hot
cookware out of the cooking compartment.

15.2 Defrosting, heating and cooking with
the microwave

Recommended settings for defrosting, heating and
cooking with the microwave.

The cooking time depends on the cookware, as well as
on the temperature, composition and quantity of the
food. This is why ranges are given in the tables. Begin
with the lower value and, if necessary, use a higher set-
ting the next time. It may be that you have different
quantities from those specified in the tables. There is a
rule of thumb for this: Double the amount = almost
double the time, half the amount = half the time.

Place the cookware on the bottom of the cooking compartment.

Turn or stir the food 2-3 times during this time. When turning, remove any liquid that escapes during defrosting.
Ligquid is produced when defrosting meat or poultry. When turning, drain off any liquid. Do not use this for other
purposes or allow it to come into contact with other foods.
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= After turning, remove any minced meat that has already defrosted.

m  Separate any defrosted parts when turning.

= After defrosting, leave the food to rest for 10-60°minutes.

Food Weight Microwave output Cooking time
Whole pieces of meat, on 800 g 1.180 W 1. 15 mins'
the bone or boned 2.90 W 2. 15-25 mins
Whole pieces of meat, on 1000 ¢ 1.180 W 1. 20 mins'
the bone or boned 2.90 W 2. 20-30 mins'
Whole pieces of meat, on 1500 g 1.180 W 1. 25 mins'
the bone or boned 2.90 W 2. 25-30 mins'
Meat in pieces or slices 200 g 1.180 W 1. 5-8 mins?
2.90 W 2. 5-10 mins
Meat in pieces or slices 500 g 1.180 W 1. 8-11 mins®
2.90 W 2. 10-15 mins
Meat in pieces or slices 800 g 1. 180 W 1. 10 mins?
2.90 W 2. 10-15 mins
Minced meat, mixed 200 g 90 W 10-15 mins'
Minced meat, mixed 500 g 1.180 W 1. 5 mins'
2.90 W 2. 10-15 mins
Minced meat, mixed 1000 ¢ 1. 180 W 1. 15 mins'
2.90 W 2. 10-15 mins
Poultry or poultry portions 600 g 1.180 W 1. 8 mins'
2.90 W 2. 10-15 mins
Poultry or poultry portions 1200 ¢ 1.180 W 1. 15 mins'
2.90 W 2. 20-25 mins
Fish fillet, fish steak or fish 400 g 1.180 W 1.5 mins
slices 2.90 W 2. 10-15 mins
Whole fish 300 g 1. 180 W 1. 3 mins'
2.90 W 2. 10-15 mins
Whole fish 600 g 1.180 W 1. 8 mins'
2.90 W 2. 15-20 mins
Vegetables, e.g. peas 300 g 180 W 10-15 mins®
Fruit, e.g. raspberries 300 g 180 W 6-9 mins®
Fruit, e.g. raspberries 500 g 1.180 W 1. 8 mins
2.90 W 2. 5-10 mins®
Butter, defrosting* 125 g 1.180 W 1.1 mins*
2.90 W 2. 1-2 mins
Butter, defrosting* 250 ¢g 1.180 W 1.1 mins
2.90 W 2. 2-4 mins
Loaf of bread 500 g 1. 180 W 1. 8 mins'
2.90 W 2. 5-10 mins
Loaf of bread 1000 ¢ 1.180 W 1. 12 mins'
2.90 W 2. 10-20 mins
Cakes, plain, e.g. sponge 500 ¢ 90 W 10-15 mins
cake®®
Cakes, plain, e.g. sponge 750 g 1.180 W 1. 5 mins
cake®® 2.90 W 2. 10-15 mins

' Turn the food several times.
2 Separate any defrosted parts when turning.

Carefully stir the food occasionally.

Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.

3
4 Remove all packaging.
5
6

Separate the pieces of cake.
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Food Weight Microwave output Cooking time
Cakes, moist, e.g. fruit flan, 500 g 1.180 W 1. 5 mins
cheesecake® 2.90 W 2. 15-20 mins
Cakes, moist, e.g. fruit flan, 750 g 1.180 W 1.7 mins
cheesecake® 2.90 W 2. 15-20 mins
' Turn the food several times.

2 Separate any defrosted parts when turning.

3 Carefully stir the food occasionally.

4 Remove all packaging.

5 Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.

6 Separate the pieces of cake.

Tips on defrosting, heating and cooking with the Issue Tip

microwave next time The time has elapsed but

Stir while cooking.

= Reduce the microwave
power setting and in-
crease the cooking
time.

Follow these tips for good results when defrosting, your food is not yet done
heating and cooking with the microwave. on the inside, but is
- already overdone on the
Issue Tip outside.
Your food is too dry. = Reduce the cooking
time or select a lower After defrosting, the
microwave power set- poultry or meat is defros-
ting. ted on the outside but not

= Cover the food and defrosted in the middle.

add more liquid.

= Reduce the microwave
power setting.
Turn large pieces of
frozen food several
times.

The time has elapsed but Increase the cooking

the food is not defrosted, time. Large quantities and

hot or cooked. food which is piled high
require longer times.
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15.3 Heating
With your appliance you can heat food.

Heating food in the microwave

Observe the recommended settings for using the mi-
crowave to heat food.

/\ WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is

heated. This means that the liquid reaches the boiling

temperature without the usual steam bubbles rising to

the surface. Exercise caution even when only gently

shaking the container. The hot liquid may suddenly boil

over and splatter.

» Always place a spoon in the container when heating
liguids. This prevents delayed boiling.

v X

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the

inside of the door.

Note:
Cooking tips

= Use microwave-safe cookware with a lid. You can
also use a plate or microwave film to cover the dish.
Take ready meals out of the packaging.

= Place the cookware on the bottom of the cooking

compartment.

= Turn or stir the food two or three times during the

defrosting time.

= After defrosting, leave the food to rest for 2-

5°minutes.

m  The food transfers heat to the cookware. The cook-
ware can become very hot. Use oven gloves.

Food Weight Microwave output Cooking time
Menu, plated meal, ready 600 W 5-8 mins
meal (2-3 components)

Beverages' 125 ml 900 W 0.5-1 min®?
Beverages' 200 ml 900 W 1-2 mins®?®
Beverages' 500 ml 900 W 3-4 mins®?
Baby food, e.g. baby 50 ml 360 W Approx. 0.5 min®>©
bottles*

Baby food, e.g. baby 100 ml 360 W 0.5-1 min*®
bottles*

Baby food, e.g. baby 200 ml 360 W 1-2 mins®®
bottles*

Soup, 1 cup 175 g each 600 W 1-2 mins
Soup, 2 cups 175 g each 600 W 2-3 mins
Meat in sauce’ 500 g 600 W 7-10 mins
Stew 400 g 600 W 5-7 mins
Stew 800 ¢ 600 W 7-8 mins
Vegetables, 1 portion 150 ¢ 600 W 2-3 mins
Vegetables, 2 portions 300 g 600 W 3-5 mins

' Place a spoon in the glass.

2 Do not overheat alcoholic drinks.

3 Check the food occasionally.

4 Heat up baby food without the teat or lid.
5 Always shake the food well after heating.
6 Always check the temperature.

7 Separate the slices of meat.
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Heating frozen food in the microwave

Observe the recommended settings for using the microwave to heat food.

Note:

Cooking tips

= Use microwave-safe cookware with a lid. You can also use a plate or microwave film to cover the dish. Take ready
meals out of the packaging.

= Distribute the food flat in the cookware. Food which lies flat cooks more quickly than food which is piled high.
= Place the cookware on the bottom of the cooking compartment.

m  The food transfers heat to the cookware. The cookware can become very hot. Use oven gloves.
m  Turn or stir the food two or three times during the defrosting time.

= After defrosting, leave the food to rest for 2-5°minutes.

m The food transfers heat to the cookware. The cookware can become very hot. Use oven gloves.
= The food will retain most of its natural flavor. Use salt and seasonings sparingly.

Food Weight Microwave output Cooking time
Menu, plated meal, ready 300-400 g 600 W 8-13 mins
meal (2-3 components)

Soup 400 g 600 W 8-12 mins
Stew 500 g 600 W 10-15 mins
Slices or pieces of meatin 500 g 600 W 10-15 mins
sauce, e.g. goulash

Fish, e.g. fillet steaks 400 ¢ 600 W 10-15 mins
Bakes, e.g. lasagne, can- 450 ¢ 600 W 10-15 mins
nelloni

Side dishes, e.g. rice, 250 g 600 W 3-7 mins
pasta’

Side dishes, e.q. rice, 500 g 600 W 8-12 mins
pasta’

Vegetables, e.g. peas, 300 g 600 W 7-11 mins
broccoli, carrots’

Vegetables, e.g. peas, 600 g 600 W 14-17 mins
broccoli, carrots'

Creamed spinach? 450 g 600 W 10-15 mins

' Add a little liquid to the food.
2 Cook the food without any additional water.

15.4 Cooking
With your appliance you can cook food.

Cooking with the microwave

Note:

Cooking tips

m  Place the cookware on the bottom of the cooking compartment.

m  Distribute the food flat in the cookware. Food which lies flat cooks more quickly than food which is piled high.

= Use microwave-safe cookware with a lid. You can also use a plate or a microwave cover to cover the dish. Take
ready meals out of the packaging.

= The food will retain most of its natural flavor. Use salt and seasonings sparingly.

=  After heating, leave the food to rest for 2 to 5°minutes.

m The food transfers heat to the cookware. The cookware can become very hot. Use oven gloves.
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= Even if the packaging specifies a higher output setting than 600 watts to cook the food, still use a maximum of
600 watts. If necessary, extend the specified cooking time until you achieve the desired result.

Food Weight Microwave output setting Cooking time
Whole chicken, fresh, 1200 g 600 W 25 - 30 min.
without giblets’
Fish fillet, fresh 400 ¢ 600 W 7 - 12 min.
Vegetables, fresh®** 250 g 600 W 6 — 10 min.
Vegetables, fresh®®* 500 g 600 W 10 - 15 min.
Potatoes®** 250 g 600 W 8 - 10 min.
Potatoes®** 500 g 600 W 10 = 15 min.
Potatoes®®* 750 g 600 W 15 — 22 min.
Rice® 125 g 1. 600 W 1.4 — 6 min.
2.180 W 2.12 = 15 min.
Rice® 250 ¢g 1. 600 W 1.6 — 8 min.
2.180 W 2.15 - 18 min.
Desserts, e.g. blancmange 500 ml 600 W 5 -8 min.
(instant)*
Fruit, compote* 500 ml 600 W 9 - 12 min.
Microwave popcorn® 1 x 100 g bag 600 W 2.5 - 3.5 min.

' Turn the dish halfway through the cooking time.

2 Cut into pieces of equal size.

3 Add a little water to the food.

4 Carefully stir the food occasionally.

5 Add double the amount of liquid.

6 Always place the popcorn bag on a glass plate. Follow the manufacturer’s instructions.

Blancmange made from blancmange powder 2. Add the rest of the milk and stir again.
A WARNING — Risk of burns! 3. Place the bow! into the cooking compartment and
Heated food gives off heat. The cookware may become close the appliance door.
hot. 4. Set the appliance according to the recommended
> Always_ use oven gloveslto remove cookware or ac- settings.
C?SSO”eS from the cooking compartment. 5. Only stir for the first time after 3 minutes. Then stir
1. Mix together one packet of blancmange powder again every minute until it reaches the required con-
with sugar and a little milk in a tall microwave-suit- sistency.
tions so that there are no lumps. the milk and the container that is used.

15.5 Test dishes

These overviews have been produced for test institutes to facilitate appliance testing in accordance with EN
60350-1:2013 or IEC 60350-1:2011 and EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cooking with the microwave

Food Microwave power setting Cooking time in mins Note:
inW
Custard, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 mins Pyrex dish
2.180 W 2. 8-10 mins
Sponge, 475 g 600 W 7-9 mins Pyrex dish, 22 cm diameter
Meat loaf, 900 g 600 W 25-30 mins Pyrex dish, 28 cm dia-
meter, long
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Defrosting with the microwave
Recommended settings for using the microwave to defrost food.

Food Microwave power setting Cooking time in mins Note:
inW
Meat, 500 g 1. 180 W 1. 8 mins Pyrex dish, 24 cm diameter
2.90 W 2. 7-10 mins
or the "Defrost meat" pro-
gramme

16 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance. m Fitted units must be temperature-resistant
up to 90 °C, and adjacent unit fronts up to
65 °C.

= Do not install the appliance behind a decor-
ative door or the door of a kitchen unit.
There is a risk of overheating.

= Cut-out work on the units should be carried

16.1 Scope of delivery out before installing the appliance. Remove
After unpacking all parts, check for any damage in any shavings. Otherwise, the correct opera-
transit and completeness of the delivery. tion of electrical components may be ad-

versely affected.

= Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered un-
der the warranty.

A\ WARNING - Risk of injury!

Parts that are accessible during installation
may have sharp edges and may lead to cut-
ting injuries.

» Wear protective gloves

/A WARNING - Risk of fire!
16.2 Safe installation It is dangerous to use an extended power
cord and non-approved adapters.
» Do not use extension cables or multiple
socket strips.
» |f the power cord is too short, contact cus-
tomer service.

Follow these safety instructions when in-

stalling the appliance.

m The appliance can only be used safely if it
is correctly installed according to the safety
instructions. The installer is responsible for
ensuring that the appliance works perfectly 16.3 Fitted units
at its installation location.

= Check the appliance for damage after un- This appliance is only intended to be fully fitted in a kit-

chen. It is not intended to be used as a tabletop appli-

packing it. Do not connect the appliance if ance or within a cupboard.

it has been damaged in transit. The fitted cabinet must not have a back panel behind
= Before starting up the appliance, remove ngeOar%?#ance. The minimum installation height is

any packaglng material and adhesive film Ventilation slots and intake openings must not be

from the cooking compartment and the covered.

door.
m Proceed in accordance with the installation
sheets for installing accessories.
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16.4 Electrical connection

In order to safely connect the appliance to the elec-

trical system, follow these instructions.

/\ WARNING - Danger: Magnetism!

The appliance contains permanent magnets. These

may affect electronic implants, e.g. heart pacemakers

or insulin pumps.

» Persons with electronic implants must stay at least
10 cm away from the appliance.

/\ WARNING - Risk of fire!

The use of multi-plugs, multiple connectors or exten-

sion cables may cause a fire.

» Never use multi-plugs, multiple connectors or exten-
sion cables.

= The appliance is fitted with a plug and must only be
connected to a protective contact socket which has
been correctly installed.

= The fuse protection must correspond to the power
rating specified on the appliance's rating plate and
to local regulations.

= A socket must only be installed by a qualified elec-
trician, and in accordance with the appropriate regu-
lations.

= |f the plug is no longer accessible following installa-
tion, an all-pole isolating switch with a contact dis-
tance of at least 3 mm must be present.

16.5 Installation in an upper cabinet

Observe the installation dimensions and the safety
clearances in a tall unit.

g
'\3{62

Do not fit the appliance too high up; it must be pos-
sible for accessories to be removed easily.
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Remove the feet.

16.6 Installation in a tall unit

Observe the installation dimensions and the safety
clearances in a tall unit.

~600 __ e
e =
™ =
i -
2 Z 380+2
;ﬂ

I~ 1

Do not fit the appliance too high up; it must be pos-
sible for accessories to be removed easily.
Fit the feet.
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16.7 Installing the appliance 4. Screw the appliance to the unit on the opposite side
1. Push the appliance in fully. to the hinges.

Do not kink or trap the connection cable, or route it 3. Pre—d.nll the screw holes in the unit on the side with
over sharp edges. the hinges.

2. Check the clearance to the adjacent appliances.

—— ]

—

min. 3mm-»||«

1
1
|
Cover the door hinges.
3. ATTENTION! 6 Use a wood drill VYIth az2mm d|amet‘er.
When opening the appliance door, the appliance - Remtove any shavings from the cooking compart-
. ment.
may tilt forwards.
7. i i i i
» Hold the appliance in position when opening the ﬁgrew the appliance to the unit on the side with the
inges.

appliance door.

Open the appliance door slowly.

8. Remove any packaging material and adhesive fim
from the cooking compartment and the door.

16.8 Removing the appliance

1. Disconnect the appliance from the power supply.
2. Undo the fastening screws.
3. Lift the appliance slightly and pull it out completely.
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1 AopaAeix

MpooelTte TIC akOAouBec uttodeielc aodaAei-
oc.

1.1 Mevikég uMOdEi&eIg

® AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYieG.

m QuAa&Te TIC 0ONnyiec KABWC Kal TIC
TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon 1 yio TOV ETTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTE TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGC KaTa TN peTadopa.
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1.2 Xprion cUPPWVAX IE TOV OKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC Xwpic dIC. e TepimTwon

dnuUIwV AOYyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKaIWPa eyyunong.

MoOvVOo pe Tn owoTr TOToBETNON CUPPWVQ pe

TIC odnyiec TormoBeTnonc dicodoaAideTal N

aodaieia kKoTa TN XpNnon. O eykoTAOTATNCG £

Vol UTTeUBbuvoc vio TNV ayoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emTrnpnon. EmPBAemeTe TIC
ouvTopecg dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKOoTIN.

B 3TO OTNTI KO O TTAPOPOIEC EPAPLOVEC
OTTWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTAANNAOUC oe
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kol GAMOoUC
EUTTOPIKOUC TOWEIC, OTOl OYPOTIKO KTNUOTA,
oo meAaTec oe Eevodoxeia Kol GAEC
OIKIOTIKEC EYKOTOOTOOEIC, OTa bed and
breakfast.

B pyexpl eva uyoc amd 4000 m movw armd Tnv
emdaveia TNG 6GAACOOC.

AUTH N OUOKEUN OVTOTTOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eivail eva mpoiov TG
opadac 2, karnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI dNUIOUPYOUVTOI JIKPOKUUOTO UE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwv. Karnyopia B dn-
AWVEL, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN VIO OIKIO-
Kr) Xpron.

1.3 MepPIOPICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEeUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON
oo TaudId oo 8 €TWV Kol AVw KAl OTTO
TTPOOWTI PE PEIWUEVEC PUOIKEG, 1oBNTNPIEC N
VONTIKEC IKOVOTNTEC KOBWC Kal EANEIYN EPTIEI-
pIoG KaI/f yvwonc, av emPBAETOVTal 1 €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA Pe TNV aodPaAn xpnon
TNG OUOKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta maudia dev emTpENeTal Vo Taidouv Pe Tn
OUOKeUn.

O KaBapIopoC Kal N ouvThpnon amod To XPMN-
oTn Ogv EMTPETETAI VO TIOOYUOTOTTOINOOUV
oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTdare 1o aidId ToU €ival KOTw TWV 8 eTwV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO ouvoe-
onc.



1.4 AcpaAng xprion

TommoBeTeitTe TO eEQXPTNUOTO TTAVTOTE OCWOTA

HEOO OTOV XWPO HOYEIPEUOTOG.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To ammoONKEUPEVD OTOV XWPO UOYEIPEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VO avabAe-

youv.

» Mn puAdyeTe TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal Kamvoc, TTPETE
VO amrevepyoroindei n ouokeun 1 va TpoRn-
xOei To dIc amd Tnv mpida Tou PEUPOTOC KOl
VO KpaTnBei N mopTa KASIOTH, VIO va of3foe-
TE TIC evdexopevwe eudaviCopeves GAOYeEC.

Toa ummoAeippoTa daynTwy, TO AITOC Kol O XU-

HOC ammd TO YnTO PMopoUuV va avodAeyouy.

» [lpiv armd TN AeITOUpyia OTTOUOKPUVETE TN
XOVTPI PUTIAVON OO TOV XWPEO HAVEIPEUO-
TOC, TG OEPUAVTIKG OTOIXEIO KOI OO T
eCapTNUOTO.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eyKaUpaTog!

Ta e€apTnuoTa 1 T HAYEIPIKG OKeun (eoTali-

VOVTOI TTAPO TTOAU.

» ATIOPOKPUVETE TO KAUTO PAVEIPIKA OKeUN N
eCopTHHOTO OTIO TO XWEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIo THIAOTPO KOUCIVOG.

O! aTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC UTTOPOUV VO OVO-

dAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO HOYEIPEUOTOC.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA oTal HaynTA.

» AVOIyeTe TIPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNG OUOCKEU-
ne.

/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog

LepaTioparog!

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eOTOIVOVTOI TTO-

AU KOTG TN AeIToupyio.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TO KOUTG pepn/e€ap-
TAUOTA.

» KpatdTe Ta audid HOKPIA.

KaTd TO avolypa TG TTOPTAC TNG OUOKEUNC

prmopei va e€eAOel KauTOC oTpoC. O aTuoc,

avoAoya pe Tn Beppokpaoia, e PpaiveTal.

» AVOIYETE TTPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNC OUOKEU-
ne.

» KpoTate Ta maidid HOKPEIA.

Me TO vepO OTOV KOUTO XWPEO HOVEIPEUOTOC

pmmopei va dnuioupynBei KauTog UdPATUOC.

» Mn xUveTe MOTE VEPO PECO OTOV KOUTO
XWPO HOVEIPEUATOC.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUMXTIOHOU!

To ypOTOOUVIOPEVO YUOA TNC TOPTOCG TNG OU-

OKEUNC PTTOPEI VO payioel.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE I0XUPG KABAPIOTIKA TPI-
YipoToc N KodpTepeC UETAMIKEC EUOTPEC VIO
Tov KaBapiopd Tou TCapIoU TNG MOPTOC TNG
OUOKEUNG, emeIdr PImopel va YypoTooUViocouv
NV emdaveia.

O1 pevteoedec TNG MOPTAC TNC CUOKEUNC Ki-

VOUVTOI KOTG TO AVOIYHO KOI TO KAEIOIUO TNG

TTOPTOC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» MnVv aMAWVETE TA XEPIO OOC OTNV TIEPIOXN
TWV PHEVTECEDWV.

Ta e€apTnuOTO HECO OTNV TTOPTO TNC CUOKEU-

NG PTopPEi va eival KoPTepa.

» DopATE TTIPOOTATEUTIKA YOVTIO.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC eivail emikivOUveC.

» MoOvo ekaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOAYHATOTIONNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvholia avTOAOKTIKG EMITPETETAI VO
xpnoigomoinouyv yia TNV €TOKEUN TNC OU-
OKeUNC.

» Edv To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKeun¢ umooTei ¢n-
LIG, TTOETIEI VO QVTIKOTOOTOOEI OTO TOV KO-
TOOKEUOOTN N TNV umnpeoia e€unmnpeTnong
TTEAGTWV TOU I OTIO VO QVTIOTOIXO EIQIKEU-
HEVO GATOHO, VIO TNV armoduyn emMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.

Mia xoAaopevn HOvwon Tou KaAwdiou ouvde-

onc eivail emkivouvn.

» Mn depveTe TOTE TO KOAwOIO OUVOEONG OE
emmodr JE KOUTA PJEPN OUOKEUWV N TTNVEC
BeppodTNTOC.

» Mnv adnvete moTe TO KAAWSIO ouvdeEONC
oTo OIKTUO va £pBel oe emadn pe axuneEec
HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv ToOKI(eTE, Un OUVONIBETE 1 PN UETO-
TPETIETE TIOTE TO KOAWOIO ouvdeong oTo Oi-
KTUO.

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomANEIa.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UWNANC Trie-
ong, VIa Vo KaBOpIioeTe Tn OUOKEUN).
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Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIa gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPVEITE TIOTE PI CUOKEUN) TTOU EXE
uttooTei nuIa.

» Mn AeIToupyeiTe TOTE PI CUOKEUN UE POYI-
opevn 1 omaopevn emMpaveia.

» Mnv TpaBdTe MOTE TO KOAWdIO ouvdeONG,
yIO VO OTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN amd Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBdaTe TOVTOTE TO
dIc Tou KoAwdiou ouvdeonc.

» Otav n ouokeun f To KoAwdio cuvdeonc
exel (nUIG, TPARNETE aPEOWCS TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeRAoTe TV
QOPAAEI0 OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. = 2edida 42

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog:

MayvnTiopog!

210 TediO XeIPIOPOU I OTOL OTOIXEIO XEIPIOKOU

eival TOTmoBeTNUEVO! PHOVIHOI HOYVNTEC. AUTOI

LTTOPOUV VO ETTNPEAOOUV OPVNTIKG TO NAe-

KTPOVIKO OToIxXeia epduTeEUOoNC, T.X. BnuaTo-

d0TeC KAPDIAC N aVTAIEC IVOOUAIVNG.

» Q¢ POPEAC NAEKTPOVIKWY OTOIXEIWV EUPU-
TeEUONG, TNPENOTE pIa eAaxioTn amooTaon 10
cm omo 10 Tedio xelpIopou.

A\ TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog aoduEiog!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UANIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVw armo TO KEDAAI 1 va TUAI-

XTOUV O’ aUTA Kol vo TaBouv aoduiia.

» KpoTame Ta UNIKO OUOKEUOQOIOC HOKPIG OTTO
TO TOIdIA.

» Mnv adrivete Ta maudid va maiouv pe To
UANIKG OUOKEUOoIiaC.

To moudit urmopei var e10TVeUO0oUV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOPUOTIO KOl €TOI VO TTAOoUV

aoduiia.

» KpoTaTe Ta PHIKOG KOPUUGTIO HOKPIG OTIO T
moidIa.

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe pikp&
KOUUATIO
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1.5 ®oUpVvOoC HIKPOKUPKTWV

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIX XHMANTIKEX
YIMOAEIZEIZ AXOAAEIAZ KAI ©YAA=TE TIX
[A NMEPAITEPQ XPHXH

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xpnon TnG OUOKEUNC €ival

eMKivOuvn Kol PIopei va TPOKOAEoe! CNUIEC.

Mo map&delyua Prmopouv va avadAeyouy ol (e-

oTeC MovTOPAEC, Ta (EOTG OOKOUAGKIO e

OTTOPOUC Kl dNUNTPIOKG OKOPG KOI JETA OO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE PayNTA ) POUXA HE TN
OUOKeuUn.

» Mn CeoTaiveTe MOTE MAVTOPAEC, HaEIAGPIO
oOPWV N ONUNTPIOKWY, 0QOUYYAPIA, UyPd
TTOVIA KOOAPIOPOU KOl TIAPOPOIO PUE TN OU-
oKeun.

» XpPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN YOVO VIO TNV TTO-
pooKeun GaynTwyv Kol TTOTWV.

Ta TPODIHG KABWC KAl OI OUOKEUOOIEC KOl TO

okeun Toucg pmopei va avadAeyouv.

» Mn C{eoTaiveTe TTOTE TPOPIUO OE OUOKEUTOI-
ec dloTrPNONG BEPUOKPOOIaG.

» Mn CeoTaiveTe TTOTE XWPIC emTHENON TPOdI-
PO 0E OKeun OO TMAQOTIKO, XOPTi I GAG eU-
OAEKTO UNIKGL.

» Mn puBpileTe TOTE PIG TTOAU peyoGAn BaBui-
Oa 10XUOC 1) TTOAU peyGAO XPOVO UIKPOKU-
HATWV. [TpOOOVOTOANIOTEITE OTO OTOIXEIO OE
auTec TIC odnyiec Xpnong.

» Mn oTeyvwveTe ToTe TPODIUG OTOV GOUPVO
HIKPOKUHOTWV.

» Mnv EemaywveTe 1 (eOTAVETE TTIOTE TPODILO
He HIKEMN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTIWC TI.X.
Wi, ge TOAU uwnAr 10XU 1 XPOVO HIKPOKU-
HOTWV.

To AadI paynTou pmopei va avadAeyei.

» Mn CeoTaiveTe MOTE POVO TOU TO AadI dayn-
TOU oTOoV POUPVO HIKPOKUUOTWV.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ¢kpn&ng!

Ta uyp& 1 GAa TPODILO 08 OPIXTA KAEIOHEVD

OKeUN UTTOPEI VO EKPOYOUV EUKOAQ.

» Mn CeothveTte TOTE UYPA I GANa ToOdIPG OE
OPIXTG KAEIOPEVD OKEUN.



A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eyKaUpaTog!

Ta TPOdIUG pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOON PTTO-

pei VO EKpayouUV KaTh TN SIAPKEIN, OGANG KOl

HETA OTTO TO (EOTOUA.

» Mn payelpeueTe TTOTE QUYA OTO KEAUDOC N
un CeoTAveTe TOTE OPIXTOBPOACUEVO QUYL
OTO KEAUDOC.

» Mn payelpeueTe TOTE OOTPOKOEION 1 HOAO-
KOOTPOKA.

> e TIEPITITWOoN TNYOVNTAV GUYWV ) OUYWV OE
TTOTAPI, TOUTIOTE TTPONYOULEVWC TOV KPOKO.

» e mepinmmwon Teodiuwyv pe okAnen dpAouda
M TTETOQ, OTIWC T.X. HNAQ, VTOUATEC, TTIOTATEC
N AOUKQVIKQ, UTTOPEI TO KEAUDOG VO OKAOE.
Mpiv To CeoTaopa TpumaTe TN GAouda 1) TNV
TIETOO.

H BeppotnTa OTIC Bpedikeg TpoPeC dev KaATO-

VEUETOI OLOIOpOPDO.

» Mn CeoTtaiveTte oTe BpedIKeC TPODEC peEo
o€ KAeI0TG Doxeia.

» ATOLOKPUVETE TIAVTOTE TO KOTIOKI 1 TO On-
AoOTPO.

» MeTd TO (EOTAPO KOUVATE I OVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQ.

» EAcyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va Oobei
N Toodn oto maidi.

Ta CeoTd paynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOI

HUTTOPOUV TOl HOYEIPIKG OKeUn va (eoToBouv

TTOAU.

» ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKEUN 1 TO
eCopTHUOTO OTIO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
MTOVTOTE PE PO TIAOTPO KOUCIVOG.

2€ TIEPITITWON OEPOOTEYWC KASIOUEVWY TPODI-

HwV, UTTOPEI VOu OKAOEI N CUOKEUOIOIO.

» [1p0o0EXETE TAVTOTE TOL OTOIXEIO TTOVW OTN
OUOKeUOoia.

» Byddlete Ta doynTd MAVTOTE LE TAOTPEC
Koudivog ammo TOV XWPO HOVEIPEUOTOC.

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eOTOIVOVTOI TTO-

AU KOTG TN AeIToupyio.

» Mnv OKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTG pepn/e€ap-
TAUOTA.

» KpatdTe Ta maudid HOKPIA.

Acdaieia el

H pn evdedelypevn xpron TNG CUOKEUNG eival
emkivouvn. Mo mapadelyuoa o1 utrePOePUO-
opeveg mavTodAeg, Ta UTIEPBEPUAOUEVD POEI-
AGpIO OTTOPWV I ONUNTPIOKWY, 0POUYYAPIQ,
UYPG VIO KOOOPIOPOU Kol GAAG TTOPOLIOIK
UTTOPOUV VO 0ONYyNoouv 0€ EYKOUUOTO.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXD Ye TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopwV f dNUNTPICKWY, odouyyaPIa, UYPX
oI KaBopIiopgoU Kol TTOPOUOIG UE TN OU-
OKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV TTIO-
POOKeUrn GoynNTwWV Kol TTOTWV.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog
epaTioparog!
KaTd To (EOTAPO UYPWV UTTOPEI va TTOOKANDEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. Auto onuaivel, OTI
N BepuoKpPOaoia BPAOUOU EMITUYXAVETAI, XWPIC
Vo epdavIoTOUV OI TUTTIKEC GUOTAIOEC aTUOU.
2 UVIOTOTOI TIPOOOXN OGKOUN KOl O TIEPITITWOoN
eAOXIOTNG POVO avaKivnong TOu OoKeuoug. To
KOUTO UypO pmopei Eadvika va Bpdoel Kol Vo
TMTOINIOEI.
» KoTd 1O (eoTapa TOTTOBETEITE TAVTOTE VA
KOUTOAI HEOO OTO OKeuog. ETol epmmodileTai
n empBpaduvon Tou BPaopou.

v X

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog
TPXUHATIGHOU!
To aKOTOAMNAO POVEIPIKO OKEUOC UTTOPE var
pavioel. Ta poyelpik& oKeun amd mopoeAdvn
KOl KEPOUIKO UAIKO UTTOPEI VO EXOUV TIOAU I
KPEC TPUTIEC OTIC AaBEC Kail oTal KaTaKIo. MMiow
QO QUTEC TIC TPUTIEC UTIAAOXE!I EVOC KEVOC
XWPOC. H uypooia Tou €xel e10XWPNOoElI OTOV
KEVO XWPO UTTOPEI Vo OTTIGOE! TOL HAYEIPIKO
okeun.
» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKG OKeUn, Ko
TOMNAQL VIO JIKQOKULIOTOL.
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2Keun Kol doxeia oo YETOAO ) OKeun pe pe-

TOMIKN 810KOOUNON PTTOPOUV O TTEPITITWON

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKPOKUPGTWY V& 0dnyn-

oouv oTn dnuioupyia omvenpwyv. H cuokeun

KOTOoTPEDETA.

> e TeEPIMTWon KaBapnc AeIToupyiac PIKpo-
KULOTWV PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PHETOAIKO
doxeio.

» XONOIYOTIOIEITE HOVO POVEIPIKG OKEUN, KO-
TOMNAQ VIO HIKQOKULIOTOL.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
nAekTpomAngiag!

H ouokeun Aeitoupyei pe uywnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe TOTE TO TIEPIBANLIQL.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog cofapnc

BA&BNG yix TnV uyeia!

O avermapKnc KOBaPIoPOC UTTOPEl Vo KOTO-

oTpewel TNV emMdAveIn TNG OUOKEUNC, VO

peliwoel Tn O1Gpkela (wNGC Kol va odnyrnoel oe

EMKIVOUVEC KATAOTAOEIC, OTIWC VIO TTOpadEly-

Ho O10pPON EVEPYEIONC MIKPOKUUOTWV.

» KobapileTe TOKTIKA TN OUOKEUN KOl GTITOUO-
KPUVETE QUECWC TO UTTOASIUPOTO TwV TPOdI-
HGV.

» KPOTATE TOV XWPO HOYEIPEPOTOC, TV TOPTA
KOl TOV QVOOTOAEQl TNC TTOPTOC TIAVTOTE KO-
Bapa.

- "KaBapiouo¢ kai ppovtida", ZeAida 39

Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKeEUN, OTAV N TTOP-
TO TOU XWPOU PAVEIPEPOTOC £xel utooTei (n-
HIa. Mmopei va eEENBel evepyEIn UIKPOKU-
HOTWV.

» Mn xOonNOIUOTIOIEITE TTIOTE TN CUOKEUT, OTOV N
MOPTO TOU XWPOU PAYEIPEUOTOC N TO TTAO-
OTIKO TTAQICIO TNG TOPTAC EXoUuV uttooTel (n-
HIG.

» AvOBETETE TNV EMOKEUN PYOVO OTO TUNHO
e&umnPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eCEPXETAI EVEPVEIO PUIKQOKUUOTWV.

» Mnv adaipeite ToTe TO KAAUPPG TTEQIBANUO-
TOG.

> e TIEPITTWOoN €PYAOIWV OUVTAPNONG N ETTI-
OKEUNG KOAEOTE TNV UTINPEGIO TEXVIKNG €&u-
TNPETNONC TIEAGTQV.

2 Amno¢uyn UAIK®OV ZnpIwv

2.1 Mevik&

MPOZOXH!

Ol OTUOI TOU OIVOTIVEUHUOTOC HITOPOUV VO avadAeyoUuv

HEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEUOTOC Kol VO 0dnyrnoouv

O€ JIO JOVIUN ¢nUIG 0Tn cuoKeur). AOYw PIGC EKPNKTI-

KNC avadAeEne n mOPTO TNC OUCKEUNC PTTOPEI VO VOi-

Eel OTTOTOUO KO EVOEXOUEVWE VO TIECE! KATW. Ta TCAPIO

NG MOPTAC PTTOPEl VO OTTACOUV KOl V& OpUUUATIOTOUV.

AOYW TNC MPOKUTITOUOOC UTTOTTIIEONC O XWPOC HOyel-

PEUOTOC UTTOPEl Vo TTopapopdwOei TTOAU TIPOC TG PECO.

» Mnv Bepuaivete olvomveupaTwdn ToTd (= 15% vol.)
O€ UNn 0PAIWPEVN KOTGOTOON (TT.X. VIO VO TIepIXUoETE
Ta daynTR).

H uypaoio 0ToV XWPO POYEIPEUATOC VIO TIHOOTETOLEVO

XPOVIKO dldoTnpa, odnyei oe diaBpwon.

» MeTa amd KOOe poyeipepa, OKOUTTICETE TO OUMTTUKVW-
Ho.

» Mnv amobnkeueTe UYP& TPODIUG VIO HEYGAN XPOVIKT)
OIAPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO LOYEIPEUOTOC.

» Mnv amoBnkeleTe KavEVa GaynTd OTOV XWPEO HOVE-
PELOTOC.
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H xpron Tn¢ mMOPTOC TNG CUOKEUNC WG KAOIOUO 1) eTTI-

ddveia evomobeonc, UMopel Vo TPOKOAEDE! CnNUI OTNV

TTOPTOL.

» Mnv K&OeoTe, UnVv KPOTIEOTE 1 PN oTNPideoTe ammod
TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

AvaAoya e Tov TUTTO TNG OUOKEUNG, Prmopei Tar e€apTr-

HOTO, KOTG TO KAEIOIO TNC TTOPTOC TNG OUCKEUNC, VO

yPOTOOUVioouV TO TGHI TNC TTOPTAC.

» TomoBeTeiTe T EEXPTALOTO PEXOI TEPUO HEOT OTOV
XWEO LOYEIPELOTOC.

2.2 ®oUpPVOG MIKPOKUUKTWV

[MpoogxeTe auTeS TIC UTTOOEIEEIC, OTOV XPNOILOTIOIEITE

ToV GOUPVO HIKPOKUHATWV.

MPOZOXH!

Edv akoupmmoe! JETOAMO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU PayeIpeEPOTOC ONUIOUPYOUVTaI OTTIVONPEC, TTOU

UTTOPEI VO TIDOKOAEGOUY {NUIG OTN OUCKEUN I VO KOTO-

OTPEWYOUV TO E0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva HETOAIKO OUa, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cM OO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV E0WTEPIKN TTASU-
p& TNC MOPTAC.



To GAOUPIVEVIC UTTOA OTN OUCKEUN PTToPEi Vo dnuioup-

yoouV OTIVONPEG. 2Tn CUOKEUN TTPOKOAOUVTOI CNUIEC

ge TN dnUIoUPYIo NAEKTPIKWY OTTIVONPWV.

» Mn xpnolyorolgite GAOUHIVEVIO UTIOA OTN OUOKEUN.

H AelIToupyia TNG CUOKEUNC XWPIC daynTd OTOV XWEO

payelpepaToc odnyei oe umepPoOPTWON.

» Mnv &ekivroete TIOTE TOV GOUPVO PIKPOKUPATWY XW-
pIC PaynTA.OTOV XWPO pavelpeuaToc. EEaipeon armo-
TeAel pio oUvToun OOKIUN HOYEIPIKOU OKEUOUC.

Al

v | X

[MpooTooia mepIBGAOVTOC Kol oikovouio el

H TToAGTIAN S10dOXIKN TTAEOOKEUN OTIO TTIOTI-KOPV HIKQO-
KUPOTWV PE HIa TTOAU peYOAN 10XU HIKPOKUUATWY, PTTOPEI
vo o0nynoel oe NUIG TOU XWPOU HOYEIPELOTOC.
» MeTalU TWV TaPAoKEUWY adAVETE TN OUOKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITOL.
» Mn pubuileTe TOTE pIal TTOAU peyAAn 10XU HIKQOKU-
HOTWV.
Xpnoipotoleite To MoAU 600 W.
TomoBeTeiTE TN CAKOUAX TIOT-KOPV TTAVTOTE TTAVW OE
£VOl YUGIAIVO TTIGTO.

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPOI CUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBGAOV
KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmTocUpETE TA EMPEPOUC EEDPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Av okoAouBnoeTte auTeG TIC UTTOdEIEEIC, N OUCKEUT OOC

Ba KaTavoAwvel AiyOTEPO pelpa.

ATokpUYTE TNV WPC OTNV €TOIHOTNTO (Standby).

= H ouoKeur| oTn AeIToupyia €TOIUOTNTOC €0IKOVOUEI
SVEPVEIQL.

Znueinon:

H ouokeun xpeladeTal:

=B 3TN AeIToupyia e evepyoroinuevn 00ovn evdeifewy,
TO péyioto 1 W

B 3TN ASITOUPYIO e armevepyoTioinuevn oovn
evoeitewy, To peyioto 0,5 W

4 Tvopigix

4.1 MNedio xeipiopou

Méow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAEC TIC AeITOUP-
yiEG TNC OUOKEUNG 00¢ Kal AauBaveTe TANpodopieg yia
TNV KOTAOTAOoN ASITOUpYiag.

AvOAoya pe Tov TUTIO TNG CUOKEUNC pmtopei va 1o
dEPOUV 01 AETITOPEPEIEC OTNV EIKOVQ, TL.X. XOWHO KAl
OXIHO:.

T 204 —
< 600 W 01min 00s >

on/off menu |I| @ open start/stop
— I I I | I I I I > —|

MARKTPO
To MANKTPO €xouv &va onpeio mieonc. MatnoTe
TO MANKTPO via emBeBaiwon.

H

S

MNep1oTPOPIKOG EMAOYENS
Mropeite va yupioeTe ToV TTEPIOTPOPIKO ETTIAO-
YEQ TIPOC TG GPIOTEPA 1 TTPOC Tor Oe€IN.

z

Nedia apng
Me Ta media adnc pubuileTe ameubeiag diddo-
peC AeIToupyieg.

g

000vn evdeiewv

H 06dvn evdeiewv deixvel TpEXOUOEC TINEC PUO-
piong, duvaTodTNTEG EMAOYNC KOl KEIJEVA UTTO-
Oeifewv.
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el Tvwplyia

MNARKTPX

Me Ta TANKTPO emAgyeTe ameubeiac dIddopec AeIToupyied.

ZUpBoAo MARKTPO XPNG Xprion

on/off on/off Evspvor'roinor] | omevepyoroinon TNG
OUCKEUNG

menu Mevou AvolyJo TOU pevoU TPOTIWV ASITOUpYi-
ag

(i] MAnpodopiec Eudavion umodeiEswy

® AeiToupyieg xpovou PuBuion Tou poAoyiou cuvayepuoU

Open AUTOLIOTO QVOIYUO TTOPTOC Avolyho TNG TTOPTOC TNG CUOKEUNC

start/stop start/stop Ekkivnon 1 diakorm TnG AeiToupyiog

npeiwon: Otav avaBer [il, morhore [il, yia va eppavioe-
TE VIO PEPIKG OeUTEPOAETITO TTANPODOPIEG.

Nedia agpng

Ta media adne eival euaiobnteg otnv adn emddveleg. MNa va emAEEeTe pio AeiToupyia, ToTHoTe EAGHPA TTAVW OTO OVTI-

OTOIXO OULBOoAO.

ZUuBoAo Nedio adng Xprion

< AploTEPO [MAorlynon otnv oBovn evdeiewv
TTPOC TO OPIOTEP

> Ae&1x MAorynon oTnv 08ovn evoeifewv

mpoc To Be&i&x

Nep10TPOPIKOG EMAOYENG

Me Tov epIoTpodIKO emAoyea AAALETE TIC TIHEC PUBUI-
ong, mou deixvel n 00ovn evoeifewy.

2TIC TTEPICOOTEPEC NIOTEG ETIAOYNGC, TT.X. OTC TTIPOYPAHO-
TO, YETA TO TeAeuTaio onueio apxidel Eavd To TIPWTO. >€
HepIKES AioTeg emAoyngc, m.X. "AIdpkela", yupvaTe Eava
oW Tov TIEPICTPODIKO €MAOYER, OTOV eMTEUXOEl N
eAGxIoTN 1 N PéyloTn TIun.

00ovn evoeiewv
>Tnv 0006vn evoeifewv BAETIETE TIC TPEXOUOEC TIHEC PUO-
giong, TIC duvaToTNTES €MAOYNG N Keipeva umodeiewv.

Fpappn KAT&OTAONG

H ypopun KatdoToong BPICKETAI OTO EMAVW PEPOC TNC
00o6vnc evdeitewy.

TN yPOuUNn KaTaoToong epgdavidovtal N wpd, 0 XPOVOC
TOU POAOYIOU ouvayepuoU Kail N DIGPKEIN TOU TTIPOYPGU-
HOTOC.

Fpauun mMpoodou

H ypappn mpoddou deixvel, T.x TTOCO £xel TpEEel N dIdP-
KEIQL.

H oo ypoppn KO&Tw amd TIC TIHEC pUBUIoNC yepidel amo
aploTepd TPOo¢ Ta Oe€id, OO TTEPICCOTEPO TTPOOWPA N
TPEXOUOO ASITOUPVICL.

Tpomol AeiToupyiag
To pevou eivail xwplopévo oe d1adopouC TPOTTIOUC Asl-
Toupvicac.

ZUupBoAo Xprion
MikpokUpaTa  EmAoyn Twv Bobpidwy 10XU0C HIKPO-
KUPOTWV
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ZUuBoAo Xprion

Mpoyp&uuaTa  AUTOUOTO TTPOYPAUUOTO

[MOAU oA TTOPOOKEU ETTIASYHEVWV
daynTwv

Pubuioeic

E&aTopikeupevn TPooGPLIoYr TwV
pubuicewv TNC OUOKEUNG

Pubuioeic

4.2 XwWpog HAYEIPEPATOC

O1 AeiToupyieg TOU XWPOU POYEIPEUATOC OIEUKOAUVOUV
TN ASITOUPYiO TNG CUOKEUNC OOC.

PWTICHOC TOU XWPOU HAYEIPEHATOC

OTav avoiéete TNV TOPTA TNG CUCKEUNC, EVEPYOTIOIEITAI
0 GWTIOPOC TOU XWPOU pavelpeuaTog. OTav mapaueivel
N MOPTA TNC OUOKEUNG VIO TIEPICOOTEPO OO TTEPITTOU 5
ASTITG QVOIXTH), aTTevepyoTtioleiTal Eava 0 PWTIOUOC ToU
XWPOU UOYEIPEUATOG.

>TOUC TIEPICOOTEPOUC TPOTIOUC YNOIPOTOC Kol OTIC Tie-
PIOCOTEPEC ASITOUPYIEC O DWTIOUOC TOU XWPOU LIOVEI-
PEUOTOC eival KATA TN OIAPKEIN TNC AsIToupyiag evepyo-
moinuevog. OTav TeAeiwoel N AeiIToupyia, amevepyotolei-
Tal 0 PWTICUOC TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.

Avepiotipog WuEng

O aveploTNPog YUing evepyoTioIEITaI KOl GITEVEPYOTIOIEI-
Tal og TepinTwon mou XpelddeTal. O (eoTOC aepag dio-
delyel amo TIC OXIOHES aePIouoU TTAVW OO TNV TTOPTO
TNC OUOKEUNC.

MPOZOXH!

H KGAUWN TwV OXIOUWV OEPICUOU TIDOKOAE! HIa UTTEPBEP-
povon TNG OUOKEUNG.

»  Mnv KOAUTITETE TIC OXIOUEC OePIOUOU.



Mo va Kpuwoel HETG OO PIG ASITOUPYIO YPNYoPOTEQO O
XWPOC HOVEIPEUOTOC, ASITOUPYE! O avepIoTAPAC Yuéng
OKOLO yIa Aiyo Xpovo. OTav n ouokeur| AeiIToupyei oTn
AEITOUPYIO HIKOOKUUGTWY, TTOPOUEVEI N OUCKEUN KpUa,
O QVEUIOTNPOC WUENC evepyoTToIEiTAl OUWC TTHPOAG QlU-
TA&. O avepioThpac Yuénc pmopei va ouvexidel va Ael-
TOUPVYEI, OGKOUG KOl OTAV N ASITOUPYIO HIKDOKUHPATWY
exel Ndn TEPUOTIOTEI.

ZUMPTTUKVWHO

KoTa To poyeipepa Umopei 0TOV XWPEO HAYEIPEUATOC KAl
OTNV MOPTA TNC OUOKEUNC VO epdavIoTel OUUTTUKVWLUO,
H epddvion OUUTTUKVQUOTOC gival GUCIOAOYIKN Kol dev
ennpeadel apvnTIKA TN AeIToupyia TNG cuokeunc. MeTd
TO POVYEIPEUT, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWHOL.

Mpiv TNV mPwWTN XphHhon el

MANKTPO YIX TO QUTOHXTO KVOIYHX THG TTOPTAG

OTav ot oeTe TO TTAAKTPO VIO TO GUTOUOTO AVOIYHO

NG MOPTAC, avoiyel N MOPTA TNG ouokeung. Mmopeite

VO OVOIEETE eVTEAWC TNV TMOPTA TNG CUOKEUNC UE TO

XEQL.

Yrobei&eig

B 3¢ TTepimTwon piog SI0KOTING TOU PEULOTOC 08 Ael-
TOUPYEI TO GUTOLIOTO Avolyha TNG TOPTAC. MmopeiTe
VO QVOIEETE TNV TOPTO TNG OUOKEUNC HE TO XEQI.

= Otav avoifete TNV TOPTA TNC CUOKEUNC KOTA TN
SIAPKEIO TNC AeITOUPYIiOG, OTAUOTA N ASITOUPYia.

m  OT1av KAeioeTe TNV MOPTC TNG OUOKeUNC, de ouvexidel
QUTOPCTO N ASITOUPYIO. =EKIVIOTE TN ASITOUpPYVIa.

= OTOV N CUOKEUN €ival OTTEVEQYOTIOINUEVN VIO UEYOAU-
TEPO XPOVIKO DIGOTNHA, avoiyel N TOPTO TNG OUOKEU-
Nc ye kabuoTepnon.

5 Mpiv TNV mpwTn XPRON

EkTeAeoTe TIC puBpiocelg yia TNV TPWTN B€on o€ AeiToup-
yio. KabopioTe Tn CUOKeUr KOl To eEQPTAHOTO.

5.1 MpwTn 6€0n og AsiToupyix

MeT& TN oUvOeon oTo NAEKTPIKO PeUD ) UETA OTTO HIdK

opoTeTaAPEVN SIGKOTIN peupaTog, epdaviCovTal ol pub-

pioeIc yio TNV TIpwTn 6€0n og AeiToupyiat TNG CUOKEUNC

OO,

Ymodeigeig

= Mropeite va TpooapuooeTe TIC pubuioelc ormoTedn-
moTe OTIC BaoIkES pubuioelg.
- "Baoike¢ pubuioeic”, Zehida 38

= AvoifTe Kol KAgioTe TNV MOPTO TNG CUOKEUNC VIO €0W-
TEPIKO €AeyXO TIPIV TN BE0N 0€ AeITOUpPVIa VIO TTPWTN
dop& Kol peTh amd K&Be dIOKOT) PEULOTOC.

PuBpion Tng YAWooag

1. PubBpiote pe Tov epIoTPodIKO EMAOYER TN YAWOOO.
2. Martnote 2.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV emopevn puduion.

Pubpion TnG wpag

1. PuBuioTte pe Tov mepioTpodIkd SIOKOTITN TV WEA.
2. Martnote >.

Znueinon: 211G

- "Baoikeg pubuioeic”, Zehida 38 kabopileTe, edv n
0Bovn evdeitewv Ba deixvel N Oxl TNV WP Kol TV nue-
popnvia og TIEPITITWON ATTEVEPYOTIOINLEVNC OUOKEUNC.

PUOuIoNn TNG NpEPOUNVIXG

1. PubBpioTte pe Tov TIepIoTPOodIKO EMAOYER TV TPEXOU-
OQ NUEPOQL.

2. Mathote >.

3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO ETMIAOYED TOV TPEXO-
VTG UAVO.

4. [arthoTe .

5. PuBuioTe pe Tov mepIoTPODIKO ETIAOYED TO TPEXOV
£TOC.

6. Moarnote 2.

v >Tnv 006vn evdeifewv eudavideTal piot utodelEn, OTI
n mpwWTN 6€0on o€ AsiToupyia €xel OAOKANPWOEI.

5.2 KaxBaxpIolOg TNG CUCGKEUNRG TIPIV TV

mpWTN XPrion

[MpoToU TTOPOOKEUAOETE VIO TEWTN GOPA LE TN OUCKEUN

eva doynTo, KABOPIOoTE TOV XWPO UOYEIPEUATOC KOl TO

eEapTrUOTO.

1. BeBaiwbeite, OTI 0TOV XWPO HayelpeuaTog 0 Bpioko-
VTOI UTTOAEIPJPOTON CUCKEUOOIAC, EE0PTAHOTA N A
QVTIKEIPEVD.

2. KabopioTe TIC Aeiec emddveleg 0ToV XwPO LOYEI-
PEUOTOC HE eVa HOAGKO, UYPO TIAWVI.

6 BOOIKOG XEIPICMOG

6.1 Evepyormoinon TG CUCKEUNG
» EvepyoToINoTe TN CUOKeUr pe To on/off,
v To on/off av&Bel ptAe.

v H 0Bovn evdeiewv Oeixvel To AoyOTUTTO Siemens Kal
PHETA TN HEYIOTN I0XU HIKOOKUUGTWY.
v H ouokeun BpiokeTal oe eTOIWOTNTO ASITOUPYIOG.

6.2 Amevepyorroinon TnG CUCKEUNG

> ATEvEPYOTIOINOTE T CUOKEUN e To on/off,
v H ouokeun BI1aKOMTEI TIC TPEXOUOEC AEITOUPYVIEC.

v >Tnv 0006vn evdeifewv epdavideTal N WPEG KAl N NUe-
pounvia.

Znueiwon: Otav de xpeId{e0Te TN CUOKEUN OOC, OTe-

vepyoromoTte Tnv. OTav yia peyoAUTEPN XPOVIKN O14p-

Kelo Oev £xel Vivel Kapia puBbuion, amevepyoToleiTal N

OUOKEUN QUTOUOTO.

6.3 'Evap&n Tng AsiToupyiag

> ZeKIVAOTe TN AeiToupyia pe To start/stop,
v H 0Bovn evdeitewv deixvel TIC pubuioelc.
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el MikpokUuaTa

v H ypaoppun mpoddou deixvel To OO0 exel TpeLel n
OIGPKEIQ.

Znueiwon: OTtav avoifete Katd Tn SIGPKEIA TNG Ael-

TOUPVIGC TNV TTOPTA TNC CUOKEUNG, N CUCKeEUN OIOKOTITE!

TN ASIToUpYio KOl OTOPOTA TN PUOUICUEVN POon Tou

xpovou. OTav BeAeTe va EekivhoeTe Eava Tn AeiToupyia,

KAgioTE TNV MOPTO TNC CUOKEUNC KaI TIOTNOTE start/stop,

6.4 AixKor TNG AEIToupyiog

1. MoTnoTe start/stop,
v H ouokeur) dlokomTel TN AeiToupyio.
2. o va diaypdwete OAeC TIC pubuioelg, moThoTte on/off

Znueiwon: Otav avoifete TNV MOPTA TG OUCKEUNG, N
ouokeun O1oKOTTel TN AsiToupyio. MeTé oo piok OI0KO-
T 1) TEPUOTIONO TNC ASITOUPYIOC PTTOPEl O AVEUIOTNPOC
WUENC va ouvexioe! va AeITOUpVEl.

6.5 PUOuion Tou TpOTIOU AEITOUPYIOG

OT0v eVEPYOTTOINOETE TN CUOKeUN, Ogixvel N 00dvn ev-

Oeifewv ToV puBUIoPEVO TTPOTEIVOUEVO TPOTIO AeIToUpYi-

ac. Mmopeite va EeKIVAOETE QPECWS TOV TIPOTEIVOUEVO

TPOTO AeITOUPYIiog 1 va pubpioeTe evav GANO TPOTIO Ael-

TOUpViIGC.

1. TaroTe menu.

v H ouokeun avoiyel To pevou TwV TPOTIWV AEITOUpPYiI-
ag.

2. EmAe&Te pe Tov epIoTPpodIKO emAOYEQ TOV emOupn-

TO TPOTIO AeIToupyiag.

AvaAoya e Tov TPOTIO AeiToupyiag exete oTn O10e-

on ooc diddopec dUVATOTNTEC EMAOVYNC.

Mep&oTe pe > oTov emOUUNTO TPOTIO ASITOUPYIAC.

AMOGETE e TOV TIEPIOTPOPIKO ETIAOYES TNV ETIIAOYT).

— Avahova pe Tnv emAoyr oAGETE TIEPAITEPW PUB-
pioelg.

5. TatnoTe start/stop,

v H 0Bovn evdeifewv deixvel pia por) Tou XpOvou.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TIC puBUIcEIC KAI TN YOOU-
un mpooddou .

Znpeiwon: Mo va eyKoToASIPeTE TNV TPEXOUOO pUBLICN

KOl VO TIEPAOETE OTO €MMed0 TwV TPOTWV AeIToUpviac,

TTOTOTE Menu.

el

7 MIKPOKUMOTX

Me To HIKPOKULIOTON UTTOPEITE VO POyEIpEWETE, VO (e-
OTAvVETE 1N Vo EETTOYWOETE 1IDIXITEPD YPrYOPO daynTA.

7.1 ZKeUN KOl EEXPTAHATH KAXTXAANAX Y1
MIKPOKUH T

Mo va BeppdiveTe opoldpopda Ta daynTd 0OG Kal YIo
VOl NV TTPOKoAEoeTE {NUIG OTNn CUCEUN OOC, XPNOILO-
TToleiTe KOATOMNAQL HayEIpIKO OKeUN Kal EEQPTAUATO.
Znueiwon: [NpoTou XPNOoIUOoTIoINCETE OKEUN YIO LIKPO-
KULIOTO, TTPOOEXETE TG OTOIXEIO TOU KOTOOKEUGOTH. 2€
epImTwon apdIBoAiag eKTEAEOTE pIot DOKIUN TWV
OKEUWV.

KoaT&AANAS YIX HIKPOKUMOTX

ZKeln Kol eEapTANATA

Aoyog

>Keun armd UNKO avBeKTI-

KO 0Tn BeppdTNTO KOI KO-

TAMNAO VIO HIKOOKUUOTO:!

= [UoA

B YOAOKEPOUIKO UNKO

= [lopoehdvn

= AvOekTIKO 0Tn Beppo-
KPOoial TTAQIOTIKO

= [IANPpWC epUCAWPEVO
KEPOUIKO XWPIC pwy-
Heg

To pIKpOKUpOTO DIOTTEP-
voUV QUTO TO UNIKG. Tar pi-
KPOKUUOTO OEV KATOO-
pedouv Ta avOEKTIKG OTN
BepuodTNTG OKEUN.

MPOZOXH!

Edv akoupmmoel HETAANO TTOVW OTOl TOIXWHUOTO TOU

XWOOU PayelpepaToc dnuIoupyoUvTal OTTvOrnpeg, Tou

UTTOPEI VO TTPOKOAECOUV CNUIG OTN OUCKEUN N VO KOTO-

OTPEWOUV TO £0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTOC.

» Evo JETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIyOTEPO 2 CM OO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-
P& TNC MOPTAC.

Mn KXTGAANAX YIX HIKPOKUPOTO

Aoyog

Ta pikpokUpoTa Oe dIo-
TEPVOUV TO PETGANO. Tal
daynTd CeoTaivovTal
eAGXIOTO.

To JIKPOKUPOTO UTTOPOUV
VO KOTOOTPEWOUV TIC OIo-
KOOMMNOEIC XpUuoouU 1 oon-
Hiou.

ZupBouAR: OTov 0 KOTo-
OKEUOOTNC eYYUATOI, OTI
TOL OKEUN €ival KOTAAMNAG
VIOl UIKOOKUUOTO, UTTOPEITE
VO XONOIUOTIOINOETE TO
okeun.

ZKeln Kol eEPTANATA
MeTaMIKG oKeun

>Keun pe dlakoounon
Xpuoou ) aonpiou

METOAMIKO HOXOIPOTTIPOU-
val

Inueinon: MNao va omodu-
yeTe TNV emBpaduvon Tou
Bpoopou, pmopeite va
XPNOIUOTIOINOETE PYETOMI-
K& HOXAIPOTIIPOUVA, TT.X.
EVOl KOUTGAI LECOL OTO TTO0-
mel.
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7.2 AOKIMN TWV OKEUWV YIX TV
KXTXAANAOTNT& TOUG YVIXK HIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta OKeUn vIa TNV KATOAMNASOTNTA TOUG VI HI-
KPOKUHOTO e piak QOKIUM OKeuwv. MOvo og pio SoKIun
OKEUWV ETITPETTETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOCKEN 0TN
AEITOUPYIO HIKPOKUUGTWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
Ta mpooITa pepn/e€opTnuoTa (E0TOIVOVTOI TTOAU KOTO
TN ASITOUPYIQ.

» Mnv akouumATe TTIOTE TG KAUTA PEPN/EEQAPTHUOTAL.
» Kpatdare Ta maidid JOKPIA.

7.3 BaBuideg 160XUOG TWV HIKPOKUUKTWV

MikpokUpaTa el

1. TomoOeTnoTe TO GOEI0 OKEUOC HEOO OTOV XWPO HO-

VEIPEUOTOC.

2. ©¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTO OTN péyIoTn 1oxU

HIKOOKUUGTWY.

3. ZekivnoTe Tn Aeiroupyia.
4. EAeyETE QPKETEC GOPEC TO OKEUOC:

— Otav To poyelpikd OKEUOC €ival KPUO 1) EXEl TN
BePUOKPTOIa TOU Xeplou, TOTE eival KATGAMNAO
yIa TOV GOUPVO HIKPOKULGTWV.

— Ortav To payelplkd okeuog eival KauTo ) dnuioup-
youvTal omvenpeg, dilokoWTe Tn SOKIU TOU POVEl-
pPIKOU oKeuoucg. To oKeuoc eival akoTAANAO vIa
TO PIKPOKUHOTO,

Edw Oa Bpeite pio emokomon Twv Boadpidwy 10XU0C TwV HIKPOKULGTWY KAl TN XPrnon Toug.

loxUg HIKPOKU- MeyioTn Xpovikn S1dp-  Xprion

H&TWV o W KEIX

90 W 1:30 wpec ZeMAYWHO euaiodnTwy daynTwy.

180 W 1:30 wpec ZEMAYWUO GayNTWV KOl CUVEXION TOU PAYEIPEUATOC.

360 W 1:30 wpeg Moayeipepo KPEATOC KAl Wapiwv N (EOTOPO euaiobnTwV GoynTwv.
600 W 1:30 wpec ZEOTOO KOI Jayeipepa daynTwy.

900 W 30 Aentd ZEOTOLO UYPWV.

H péyiotn 1oxuc dev MPOoRBAETIETAI VIOl TN OEPUOVON GAyNTWV.

MpoTEIVOUEVEG TIHEG

Mo K&Oe 10XU PIKPOKUPATWY, TIPOTEIVEI N CUCKEUN HIOt
XPOVIKN O1dpKela. Tnv TpoTEIVOpEVN TIUN PTTOPEITE VO
TNV TOPOAGBETE N va TNV OAGEETE OTNV EKAOTOTE TTE-
ploxn.

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

OTav evepyoTioleiTe TN CUCKeUN, eudavieTal oTnv
0Bovn evdeifewv MAVTOTE WC TEOTAON N UWNAOTEEN
I0XUC HIKPOKUUGTWY.

1. Tpooete TIc uodeiteic aodaAeiag. = ZeAida 28

2. Tpooelte TIc UToOEIEEIC yIa TNV OTTODUYN TWV UAIKWV
UiV, = ZeAida 30

3. lMpooékte TIC UTTOOEIEEIC VIO T KOTOMNAG VIG PIKPO-
KUPOTO oKeun Kol e€apThuaTa. — 2eAida 34

4. Tartnote on/off,

v H ouokeun BpiokeTal og ETOIWOTNTO ASITOUPYIOG.
>Tnv 006vn evdeifewv eudavideTal WS TPOTEIVOUEVN
TIUA N PEVIOTN 10XUC YIKPOKUUGTWY. H 10XU PIKPOKU-
HATWV PrTopel va oMGEel ortoTednmoTe.

5. EmAeETE pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
T 10XU HIKPOKUUGTWV.

v 2Tnv 006vn evdeifewv eudavideTal N 10XUC PIKPOKU-
HOTWV KOI PIO TTPOTEIVOLIEVN OIGPKEIQ.

6. Mornote >.

7. EmAeETE pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
) OIQPKEIQ.

8. loThoTe start/stop,

v H ouokeun &ekiva Tn Aeitoupyia.

v 2Tnv 000vn evdeifewv Tpexel n OIGPKEIA.

v Otav n diapkeia Anéel, nxel eva onua.

9. Mo va OTOPGTAOETE TO Ofpa Pdwpea, mormorte O.

10. ATTevepyOoTTIOINOTE T OUOKEUT e To on/off,

Ymodeigeiq

= Ortav momnoete o G, deixvel n 086vn evdeifewy yio
oUvTopO XPOVO TN AsIToupyia poAoyioU cuvayeppuoU.
Mo va ammoKPUYETE OPECWE TN ASITOUPYIa poAoyIoU
ouvayEPHOU, TTOTOTE AN pia popd To C.

= Otav avoifete evdIAeoa TNV TOPTA TNC OUOKEUNG,
PTTopEl 0 aveuIoTAPOG YUENG Vo ouvexioe! va Ael-
TOUpPVEl.

7.5 AAN\ayR TNG OIXPKEING

Mropeite va oMGEeTe ommoTednTIoTE TN OIGPKEIA.
» AMOGETE pe Tov TIEPIOTPODIKO emAoYEDR TN DIGPKEIQ.
v H Aeiroupyia ouvexiCeTal.

7.6 AA\ayn TnG 1I0XU0G HIKPOKUHKTWV

Mmopeite va aAGEETE TNV 10XU PIKPOKUPOTWY KOTA TN

O1dpKela TNG AsiToupyiag.

1. Mepaote pe < otNV 10XU HIKPOKUPATOV.

2. PuBpioTe pe ToV TEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
T 10XU HIKPOKUUATWV.

v H diGdpkela mopapéevel apetaBANTN.

v H Aeiroupyia ouvexiCeTal.

Znueiwon: Edv n didpkela Eemepvd T PEYIOTN SIGPKEIN

yio TNV 10XU PIKPOKUPGTWY 900 W, peiwvel n OUCKeUn

n didpKela auTopaTa. H Aeitoupyia e ocuvexideTal. =e-

KIVHoTe TN AeiToupyia e To start/stop,
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el TMpoypdppuoTa

8 MMpoypXUHATX

Me To TTIPOYPAHOTO OO UTTOOTNPICEI N OUOKEUN OGC
KOT& TNV Mopookeun d1Iadopwy paynTwv Kol EMAEYEI
QUTOUOTO TIC IOOVIKEC pubuioelc.

8.1 Ymodei&eig yix TIC pUOHIOEIC YIX TX

paynTa

Mo TNV emiTeuén evog 1I0AVIKOU OMOTEAEOLOTOC UOYEl-

PEUOTOC, TTPOOELETE aUTEC TIC UTTOOEIEEIC.

= Xpnolporoleite HOVo GYoya ToOPIUC.

= AdcipeoTe To TPODILG OTIO TN CUOKEUTOIO KAl
CuyioTte 1. OTav dev propeite va pubuioeTe TO
oKpIBEC BAPOC OTN CUCKEU, OTPOYYUAOTIOINOTE TO
TTPOC TO EMAVW N TTPOC TA KATW.

= Xpnolporoleite HOVO KATAMNAO VIO PHIKPOKUUOTO
OKEUO0GC, OVOEKTIKO OTN BEPUOKPAOICT, TI.X. OTIO YUOAI
I KEPOUIKO.

= TomoBeTnoTe Ta TPODIUO HECO OTOV KPUO XWPEO
HOyEIPEPATOG.

ZEMAYWHX

m KoTeWUXETE Kol oTmoONKeUeTe TOOPIPO EMTEDD KOl
oe pepidec oTtoucg -18 °C.

= TomoBOeTNOTE TO KOTEWUYHEVO TPODIUO OE Eva pnxo
oKelog, TL.X. Vol YUGAIVO TTIATO N eval TIIATO
TTOPOEAGVNG.

= To TPOGILG PTToPEi HETA TO TEAOG TOU TTPOYPOUUCTOC
VOl NV €ival aKOpN evTeAws Eemaywpeva. Ta Toodiua
HTTOPOUV OHWC TTOPOAD QUTA VO eTTEEEPYOIOTOUV KOAX
TEPATEPW.

= KaTa TO EemAywua omd KPEOG N TTOUAEPIKG
onuioupyeiTal uypo. Kata 1o yupiopa, adaipeoTe TO
uypO. Mnv TO XPNOILOTIOINOETE TIEPAITEPW N KNV TO
adpnoete va €pbel oe emadn e GMa ToOPILO.

= ATIOUCKPUVETE PTG TO YUPIOUO Tov NON EeMoywUeEVo
KILG.

= TomoBeToTe OAOKANPO TO TTOUAEPIKO TIPWTA UE TN
peEPIG TOU OTABOUC, TO KOUPATION TTOUASPIKWY PE TN
HePIA TNG TTIETOOC OTO OKEUOC.

AoXQVIK&

= Opeoka Aaxavika: KoyTte To 0e ouoIOpopdo HEYOAD
KoppaTia. Ava 100 yp. mpooBeoTe HIc KOUTONG
vePoO.

= Koteyuypeva Aaxavikd: KaTtdMnTa gival povo 1o
CEUOTIOHEVO AOXOVIKA, OXI TOl TIDOUGYEIPEUEVDL
AOXQVIKO. TO KATGWUYHEVO AOXOVIKA UE OOATOO!
oovTlyi Oev eival katdMnAa. MNpooBeoTte 1 €wg 3
KOUTOANIEG vePOD. TMal OTTIVAIKI KOl KOKKIKO AGXOVO LNV
mpooBeTETE VEPO.

MNoTareg

= BpooTéc maTaTeg xwpic dAouda: KoyTe TIC oe
ouolopopda peydra koppaTia. Ava 100 yp.
MPO0Oe0TE OUO KOUTOAIEC VEPO KaI AlyO OAGTI.
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= [laTdTeg BpooTeg pe dAouda: XpnoIUoToINoTe
ToTaTEC i010U TTAXOUC. MAUVTE TIC KOl TOUTINOTE TN
dAouda. BaATe TIC TOTATES, OTAV €IVl OKOUO UYPEC,
HEOO O’ &va OKEUOC XWPIC vepo.

= [laTdTec poupvou: XpnOoIUOTIOINoTE TTOTATEG iDIoU
moxoug. MNMAUVTE, OTeEYVWOTE TIC KOI TPUTIAOTE TN
dAouda.

POl

L] ?\/In Xponolporoleite KaoTavo pudl 1 pudl 0e CAKOUAX
HOyEIPEUATOG.

= [1pooBeoTe U0 €wc duoduIol GoPEC TNV TOCOHTNTA
Tou pudiol o€ vePO.

Xpovog npepiag

MepIK& GoynTd amaITOUV UETA TO TEAOC TOU TTIPOYPGIU-
HOTOC OKOMN VOV XPOVO NPEUIOG OTOV XWPO HAVEI-
PELOTOC.

daynTo Xpovog npepiog
AoxaviKd mepimou 5 Aetréx
MoTdTec mepimou 5 Aemtéx
XUOILO TTPONYOUUEVWC
ToU dNUIOUPYOUUEVOU Ve-
pou
PUQ mepimou 5-10 Aemrax

8.2 PuBpion mpoyp&UHATOG

1. TMoTnoTe on/off.

v H ouokeun BpiokeTal oe eToOIHOTNTO AeITOUpPYIOG.

2. [latoTte menu.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel Toug TPOMOUC AeIToupyi-

agc.

EmAeETe pe Tov mepioTpodikd emAoyea "Tlpoypdupo-

Ta".

4. Mornote >

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TO TPWTO TTPOYPOUUC.

PuBuioTe pe Tov epIoTPodIKO eMAOYEQ TO emOuUUn-

TO TTPOYPOILUO.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel pia TTpOTEIVOUEVN TIUN VIX
To B&poc.

6. lMornore >.

7. PubpioTe pe TOoV IEPIOTPOPIKO EMAOYER TO €MOULN-
TO Bapog.

8. MoamorTe .

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV unddeIEN TTPOOKEU-

9. H%(Tr']OTs start/stop,

v H ouokeun &ekiva TN Aeitoupyia.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv Tpexel N OIGPKEIOL.

10. Otav kaTd TN SIGPKEIC TOU TTPOYPAUUGTOC epdavido-
vTal uttodeiteic oTnv 08ovn evdeifewy yia TO YUPIOUO
I OGVOKATEUO:

AvoiéTte TNV MOPTO TNC OUOKEUNC.

XwpioTe, avokaTeEWTE 1) yupioTe To daynTo.

— KAeioTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNG.

MoThoTe start/stop,

«
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PoAoI cuvayeppou el

Inueiwon: Edv de yupioeTe ) avokaTéweTe TO GaynTo,
eCakoAouBei va TpEXE! TO TIPOYPOIHHO TTAPOAD QUTG KO-
VOVIKA PEXPI TO TEAOC.

Ta mpoyp&upaTa urtoAoyidouv Tn SIGPKEIO.

8.3 MivaKag MPoypPRUMATWV

Me To TIPOYPALLOTO UTTOPEITE VO TTOAPOOKEUAOETE TTOAU eUKOAD TO paynTA. ETIAEYETE Eval TPOYPOUUO KOl EI0QYETE TO
Bapoc Tou daynToU cag. Tnv IBAVIKN PUBUICN TNV GVOALBAVE! TO TTPOYPOLILO.

ZEMAYWHX
daynTo KoaT&AANAX TpOPIHX MNepioxn ZKeUOG/EEXPTHHAT
B&poug oe kg
Wi, Eemayoua’ Wwpi, oAOKANPO, OTPOYYUAD 1) HOKPOUAO, yw- 0,20 — 1,50 Pnxo, avoixtd okeluoc
pi oe peTec, amAd KEIK, YAUKO pe povyId, YAUKO [M&TOC TOU XWPEOU poyel-

dpoUTWYV, YAUKO XWwpPIC YAGoO, ooavTiyi N (eAo-

PEPOTOC

Tivn

Kpéag, Eemdyopa’
TOTTOUAO

WnTo, ASTITA KOUUATIO KOEQTOC, KINAG, KO-

0,20 - 2,00 Pnxo, avoixtd okeluog
M&TOC TOU XWPOU HOVEI-

PEPOTOC

Wepl, Eemdywpa’

OAOKANPO Wapl, dIAeTo wapiou, prpioAa yo- 0,10 — 1,00

Pnxo, avoixtd okeuog

plou [M&TOC TOU XWPOU HOVE-
PEPOTOC
' Mpoo£€Te To GNua yia To yUpIoHa.
Mayeipepa
daynTo KaT&AANAX TpOPIMX MNepioxn ZKeUOG/EEXPTAHAT
B&poug oe kg
AOXavIKG, Gpeoka’ Kouvouridi, umpoKoAo, KapoTa, YOoyyuAo- 0,15 - 1,00 KAe10TO oKeuog
KOALBN, TPAOoO, MMEPIEC, KOAOKUBAKIO [M&TOC TOU XWPOU HOVE-
PEPOTOC
NAOXOVIKA, Kouvoutidi, umpokoAo, KapdTa, YoyyuAo- 0,15 - 1,00 KAe10TO oKelog
KOTEWUYHEVD! KOAPBN, KOKKIVO AGXOVO, CTTOVAKI [M&TOC TOU XWPEOU poyel-
PEUOTOC
BpooTéc marareg xw- [arareg pe n xwpic dpAouda, koppdatia mato- 0,20 — 1,00 KAe10TO oKeuog
pic dAouda Tov i0I0U peyeboucg [M&TOC TOU XWPOU HOVEI-
PEPOTOC
PUT PUQ vio TIAGDI 0,05 - 0,30 WnAO, KAEIOTO OKEUOC

MATOC TOU XWPEOU HOVEl-
PEPOTOC

' MpooéTe TO KA YIa TO AVOKATEUA.

9 PoAOI cuvayepHoU

Mropeite va kabopioeTe evav XpOvo Tou POAOYIOU OU-
VOYEQUOU, LUETA TO TTIEPAIC TOU OTIOIOU NXEl Eval ONUa.
MropeiTe va puBbpiceTe Evav XpOVO POAOYIOU OUVOVEP-
poU omod TO PEYIOTO 24 WPEECG.

H Aeitoupyia Tpgxel ave&apTnTa armd Tn ASIToupyia TNG
OUOKEUNG Kal TIC GAMeC AeiToupyieg xpovou. To ofjua
TOU poAoyIoU cuvayeppou, diadepel armd GAAG ofjUoTa.

9.1 PUOuion Tou poAoyioU cuvayepHoU

1. MNarmore G.

v H 06ovn evdeifewv deixvel To poAOI cuvayeppou.

2. PuBpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYER TOV XPOVO
TOU poAoyioU cuvayepuou.

3. Moammnore G.

v

4.

MeTd ammo pepIK& deuTepOAeTTal EEKIVG TO POAOI OU-
VOYEQUOU ETTIONC QGUTOUATO.

O xpovoc Tou poAoyioU CuvoyepLoU TPEXEL.

H evdeiln mepva peta amod Aiyo kaipd Eava miow.

H 06dvn evdeiewv deixvel eva oULBOAO poAoyiou
OUVOYEPUOU KaI TOV XPOVO TTIOU TPEXEI OTN YPOHUN
KOTAOTOIONC.

Otav A&el 0 xpOvocg Tou poAoyiou cuvayepuou, nxel
£VOl ONUO.

M0 VO OTGPOTAOETE TO ORPa TPowpa, marrore O.

9.2 AAAayR Tou poAoyioU GUVAYEPHOU

1.

v

MNorrore O.
H 0006vn evdeitewv deixvel To poAOI cuvayeppou.
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el Boaooikee pubpioeic

2. ANOGETE pe Tov TIEPIOTPODIKO ETIAOYET TOV XPOVO
TOU poAoyIoU cuvayeppou.

Znueiwon: To poAdI ouvayepUoU Tapapével Gavepod

oTnv 00ovn evdeifewyv, OTOV N CUCKEU EivVal OTIEVEQYO-

Toinuevn.

OT1av TPEXEI EVOC TPOTIOC ASITOUPYIOG, UTTOPEITE VO ETTI-
AeEeTe TO poAdI ouvayeppou pe G. O xpOovog Tou PoAo-
yloU ouvoyeppoU BPIOKETAI yIa Aiyo Kalpo OTnv eoTioon.
Mrmopeite va aMAEeTe ToV XpOVO TOU POAOYIOU CUVO-
veEPUOU.

9.3 AixKoT TOU poAoyIloU GUVAYEPHOU

» Emavadepete TOV XpOVOU TOU POAOYIOU CUVAyEPUOU.
v Metd Tnv mopoAaBr) Oev avaRBel TAEoV TO OULBOAO.

10 BoaoIKEG pubpioelg

MropeiTe va TPooapUOOETE TIC BACIKESC pubpioelc TNG
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.

10.1 AAAayn TNG BAOIKNAG pUBHIONG

MaTroTe on/off,

[MoThoTe menu.

To pevou TPOTWV AEITOUPYIOC Gvoivel.

EmAeEte pe Tov epioTpodikd emAoyea "Pubpioeic”.

MoThote >.

AMOGETE pe ToV TEPIOTPOPIKO ETIAOYED TIC TILEC.

MepAoTe PE > TIAVTOTE OTIC EMOUEVEC PUBUICEIC KOl

oTav eival amapaiTnTo, OAMAETE TIC.

MatroTe menu.

v >Tnv 00o6vn evdeifewv eudavideTar "Amoppiyn" n
"AnoBnkeuon".

8. lNa va amoBnkeuoeTe TN pUBUION, eMAEETE "ATTOON-
Keuon".

Znueinon: Metd omo pia diakorr pelpaTog dioTnpou-

VTOI Ol AAOYEC OO OTIC BaoIKES pubuioelg.

PURLC NS

N

10.2 Emokomnon Twv BAoIKwV pubpicewv

Edw Ba Bpeite pia emokOMNON Twv BOOIKWY pubuioewv

KaIl Twv pubpicewyv epyooTaoiou. O1 Baoikeg pubuioeig

eCapTvTal amnd Tov eEOTTAIOPO TNC CUOKEUNG OOC.

Yrodeigeiq

= Ol aMOVEC TwV PUBUIoEWV YIO TN YAWOOO, TOV X0
TANKTPOU KaI TN wTevOTNTa TNG £vdelEng 1oxuouv
apeowc. OAec ol GMeC puBpioelc 1oxuouy, HOAIC TIC
amoOnkeUoeTE.

= O] aMoyEC oa¢ oTIC BaoIKES pubpioeic dIoTNEOUVTOI
emong Kal YeETG omd pia SI0KOTH PEUUATOC. Oa
TTPETIEI VO EKTEAEOETE €K VEOU LETH OTIO OICKOTTH
peUOTOC HOVO TIC pubuioelg yia Thv TTPpwTN 6€on oe
AeiToupyia.
- "MowTtn Bgon oe Aeiroupyia”, 2eAida 33

Booikég pub- EmAoyn
pioeig

MAwooo PuBuion "TAwooa"

Qpa PuBuion "Qpa "

' PuBpioeig epyooTaciou (avahoya pe Tov TUTTO TNG OU-
OKEUNG UTTOPEi va dlapépouv)
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Baoikeg pub- EmAoyn
pioeig

Huepopnvia PuBuion "Huepounvia"

HxnTikd onua Mikpr) d1dpKeIx
Meoaio didpkeia’

MeydAn didpkeia

Hyoc MARKTpou Amevepyormoimnueévn'
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Znpeiwon: O cAaYEC TwV pubpicEwV VI TN YAWCOQ,
TOoV NX0 TMANKTPOU Kol TN WTeIvOTNTO TG 006vNeg evoei-
Eewv 10xU0UV apeowc. OAeg o GMeC pubuioeic 1oxUouY,
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KaBapiopodc kal ppovtida el

11 KaxOaxpiopog Ko ppovTidax

o vor TTAPOLIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG AeITOUPVIKN), KaOoapileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

11.1 YAIK& KXOXpPIGHOU
XpnolJoToleiTe HOVO KATGAMNAG UAIKG KaiBapiopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

Mia €10XwPNON UYPOCIOG UTTOPEl VO TIPOKOAEOE! NAe-

KTPOTIANEIaI.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONC ATHOU N
OUOKEUEC KaBapIopyoU UWnAnc Tieong, yio va Kabo-
pioETE TN OUOCKeUN.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKO KOOOPIOHOU KOTOOTPEPOUV TIC

EMPAVEIEC TNC OUOKEUNC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO QIMOPPUTTAVTIKO N
UNIKG TpIYiPoTog.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE 1I0XUPG OGAKOOAOUXO UAIKG KOBOPI-
opou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KOVEVA OKANPO OUPUO TRIYIUOTOC
N odouyyapl KaBAPIoHOU.

»  Mn XPNOILOTIOIEITE KOVEVA EI0IKO KOOAPIOTIKO VIO
Tov e0TO KaBapIopo.

» Xpnolgotoleite uypd Kabapiopou TCapiwy, EUOTPEC
YUoAIoU 1 peoa dpovTidac avoleidwTou XGAUBa
pHOVO, OTOV OUTA OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg Kabapl-
OpoU VIO TO QVTIOTOIXO €EXPTNHO.

Ta vea 0douyyopOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUUOTO OTIO TN

dladIkaoio TTapaywyrc TOuG.

» [lpiv TN XpHon, TAUVETE KOAG T VEO OHOUYYOPOTIO-
VO

Moia UNIKG KolBapiopoU gival KATGANAG o TIC Eexwpl-

OTEC emdaAveleg KAl Ta EeEXwPIOTA eEQPTALIOT, TO HO-

BaiveTe OTIC avTioToIxeC odnyiec kabapiopou.

11.2 KaxOxpIGHOG TNG GUCKEUNG

Kabopilete TN cuokeur Onwe MPORAETIETAI, VIO VO PNV
uTmooToUV ¢NUIA TO EEXWPIOTA EEAPTHHOTO KOl O EEXWPI-
oTeC emdadiveieg omod evav AGBog KabapIiopd 1 oo oKo-
TGMNAC UNIKG KaiBoapiopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

To umtoAeippaTa daynTwWy, TO AIMOC KOl O XUUOC ammd To

WwnTo pmopouv va avadAeyouv.

» [lpiv oo TN AsIToupyio AMOPOKPUVETE TN XOVTPN PU-
Tovon armd TOV XWPO HOYEIPEPOTOC, T OEPUAVTIKG
OToIXela Kol amd To eEAPTHLOTO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!
To YPOTOOUVIOPEVO YUOA TNG TOPTAC TNC OUCKEUNG
yropei va payioel.

» Mn xPNnOIYOTIOIEITE I0XUPG KAOOPIOTIKA TPIYIUATOC N
KOPTEPEC PETOAMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOOAPIoPUO TOU
TCOIOU TNG TTOPTOC TNC CUOKEUNG, €MEIdN PTTOPE! VO
ypaToouvioouv TNV emavela.

1. [Npooekte TIC UTTODEIELEIC VIO T UAIKG KaBapiopou.
- JeAida 39

2. MpooekTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOV KOBOPIOUO TwV
eEopTNUATWY TNC CUOKEUNC N TwV eMdaveIwy.

3. Otov dev avadepeTal KATI OI0dOPETIKO:

- Kobapiote Ta e€apTrHOTO TNG OUOKEUNG pe Ce-
O0TO OIGAULIO OITOPPUTIAVTIKOU TIIATWY KOl EVOL TTOWVI
KoBapIouoU.

—  2TEYVWVETE PUE EVO LOAOKO TIOWVI.

11.3 KaxOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEUXRTOG

MPOZOXH!

O akaTGAMNAOC KaBaPIoPOC PTTopEl va TTpokaAeoel (n-

HIG OTOV XWPO UAVEIPEUATOC.

» Mn xpnolpotoleite ompél GoUpvou, UNIKG TRIYIHOTOC
N GAAG SUVATG OTTOPPUTTOVTIKA GOUPVOU.

1. [pooe€te TIC UTTOdEIEEIC VI T UNIKG KaBoipIopoU.
- JeAida 39

2. KobopioTe pe Ceotd SIGAUPO OTOPPUTTAVTIKOU
maTwv f Edovepo.

3. e mepimTwon peydAng pumoavong, XPNoIYoTIoleiTe
QMOPPUTTAVTIKO GoUpVoU.
XPNOIUOTIOIEITE TA ATTOPPUTTAVTIKA GOoUpPVOU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
ZUMBOUAR: MNa TNV OMOUGKPUVON TwV dUOAPEDTWY
oopwv, CeotaveTe eva GAITCAVI VEPO UE PEPIKEC OTO-
yOVEC XULO Aepoviou via 1 pexpl 2 AeTTITa Pe TN JeYI-
oTn 10XU PIKOOKUPAGTWY. ot vo omodUyeTE TNV €Tl
Bpaduvon Tou BpaopoU, TOTTOBETEITE TAVTOTE Eval
KOUTONI ECOI OTO OKEUOG.

4. >KOUTIIOTE TOV XWPO HOVEIPEUOTOC HE eVal UOAGKO
TTawi.

5. AdnoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LE
QVOIXTH TNV TTOPTO.

11.4 KaOxpIiGHOG TNG HTTPOCTIVAG TTAEUPAQ
TNG CUCGKEUNG

MPOZOXH!

O akaTOAMNAOC KOBAPIOPOC PTTOPEl Vo TTpoKaAEoe! (n-

HIG OTNV PITPOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNC.

» Mn xpnolpotoleite uypd KaBapIopoU TCaNIWY, HETOA
ANKeEC EUoTpec 1 EuoTpeg YUoAioU yial ToV KaBapIopo.

» [a TV armoduyr dIGBPWONG OTIC UTTPOOTIVEC TIAEU-
PEC aVOEEIdWTOU XOAUBD, OMOPOKPUVETE OUECWC
TOUC AekedeC amod GAATa aofeaTiou, AITTOC, KOpPV
dAGoUp Kol TouG Aekedeg armod aotmpadl auyou.

» >TIc emdavelec avo&eidwTou XGAUBO XONOIYOTIOIEITE
eIdIK& peoa dpovTidag avoleidwTou XdAuBa yia (e-
oTéC emdadveleq.

1. TpooelTte TIC UTodEIEeIg yia T UAIKG KaBapiopou.

- JeAida 39

2. Kabopilete TNV PmPOoOoTIVI) TASUPG TNG CUOKEUNG HE
CeoTO BIGAUPO ATOPPUTIAVTIKOU THATWY KAl PE eval
movi KaBopiopou.

Znueiwon: MiKpeg dIadopeES XPWUATOG OTNV UMTEO-
OTIvV) TASUPG TNG CUOKEUNC epdaviovTal amd T
10hopa UNKA, TT.X. YUOAI, TAGOTIKO 1 HETOAO.

3. 2TIC PITPOOTIVEC TIASUPEC TNC OUCKEUNC OO OvoE&ei-

OwTO XAAURBQ, emoAgiyTe TTOAU AeTITG TO HEOO GPOVTI-
00 avo&eidwTou XGAUBO HE VA HOATKO TTOWVI.
To UANIKG ppovTidag avoleidwTou xdAuBa pmropeite
VO TOL TTIPOUNOeUTEITE OTNV UTINPEOoia eEUTNEETNONC
TEAOTWV ) OTA €I0IKA KATOOTAUOTA.

4. >TeyvwOTE PE €Val HOAOKO TTaWVI.
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

11.5 KaxOapiopog Tou rrediou XeIpIoHoOU

MPOZOXH!

O akaTdANAoC KaBapIopoc pmopei va mpokaieoel In-

HiI& oTo medio xelpiopou.

» Mn okourtideTe TOTE UYP& TO TIEdIO XEIPIOpOU.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 39

2. KobopioTe 1O medio XelpIopou pe eva movi omod pi-
KPOIVEC 1 Pe Vol HOACKO, UypO Tawvi.

3. 2TeyvwoTe e EVa JOAGKO TTawvi,

11.6 Kaxbaxpiopog Twv T{XHI®V TG TTOPTAG

MPOZOXH!

O oKaTGAMNAOG KOBaPIoOUOC pmmopeil va TpokaAeoer ¢n-

HIG oTa TCOUIa TNG TTOPTAC.

» Mn xpnolpotoleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. [Npooekte TIC UTTODOEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- JeAida 39

2. KaBapioTte 1o TCOPIO TNC TTOPTOC PE VA UYPO TTOWVi
KoOopIopoU Kail uypo Kabapiopou TCaPIWY.
Inueinon: O1 okieg ota TCAUIC TNG TTOPTOC, TToU dai-
VOVTOI OOV YOOTOOUVIEG, €IVOI OVTOVAKAGOEIC PWTOG
TOU GWTIOPOU TOU XWPOU LOYEIPEUOTOC.

3. ZTeyveoTe JE eV HOAGKO TTOWVi.

11.7 KxBaxpIiopOg TNG GTEYAVOTIOINONS THC
MOPTAG

MPOZOXH!

O akaTdANAoC KaBapioyde pmopei va mpokaieoel In-

HIG OTn oTeyoavoroinon TnG MOPTOG.

» Mn xpnolyotoleite peTaAIKeg EUoTPeC N EUOTPEC
YUOAIOU YIo TOV KOBopIopo.

» Mn xpnolJoTmolgiTe YEOT KOBGPIOUOU TToU Xap&louv.

1. [Npooekte TIC UTTOOEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- JeAida 39

2. KaBopilete Tn oTeyavotoinon TnC mopTac pe (eoto
OIGAULC OTTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KO UE EVO IOAAKO
Tovi Kabapiopou.

3. ZTeyveoTe JE eVal HOAGKO TTOWVi.

11.8 humidClean

H umooTnpi&n KaBopIoUoU ammoTeAE] o ypriyopn evo-
AOKTIKN AUonN yio Tov evlIGUECO KOBOpIoPO TOU XWPOU

pavelpeparog. H umoothpién kKabapiopolU pouNiadel TN

PUTIAVON PECW TNG €EATUIONG OICAULLIOTOC OMOPPUITO-

VTIKOU TIATWV. 2T OUVEXEIQ, PTTOPEI N PUTIOVON VO OTTO-
HOKOUVOEI EUKOAOTEPOQ.

PUOuIoN TNG UTTOOTIPIENG KXOXPIGHOU

1. BA&ATE pepIKEC OTAYOVEC OTIOPPUTTOVTIKOU TMATWY O
eva OAITCAVI pe vepod.

2. TomoBeThoTe Eval KOUTGAI Heoa 0To GAITCAVI, VIO VO

amoduyeTe TNV empBpaduvon Tou Bpaopou.

TomoBeTroTe TO GAITCAVI OTN PEON TOU XWPEOU POyel-

PELOTOC.

PuBpioTe pia 1o0xU pikpokupaTwy 600 W.

PuBuioTe pia didipkeia 5 AemTav.

EkkiviioTe Tov $oUPVO UIKOPOKUUGTWY.

MeT& To MEPAC TNG DIGPKEIOG, KOOTNOTE TNV TTOPTA

VIO TIEPAITEPW 3 ASTITA KASIOTH.

2KOUTTIOTE TOV XWPEO HOYEIPEUATOC LE EVO HOAOKO

TTawvi.

9. AdNoTe TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

«»

No ok

*®

12 AnokataoTaon BAxBwv

TIc pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OO UTTIOPEITE VOl
TIC OTIOKATAOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINGTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTaoTaon PBAGBwY, TPOTOU £pBeTE
oe enadr pe TNV urmpeeoia eEumnpeTnong meAaTtwy. ETol
armodpelyete dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog TpaUpaTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKivOUVEC.

» MOVOo eKmaIdeUpPEVO, EIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO ETTI-
TPETETOI VO TIDOYUATOTIOINOEI ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKY KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

- "Yrnnpeoia efunnpetnonc meAatwv”, SeAida 42

12.1 AucAeiToupyieg

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

O akoTGMNAEC €MTIOKEUEC eival eMKIVOUVEC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, €IBIKEULEVO TIPOOWTIIKO
EMTPETETAI VA TIOOYUATOTIOINOE! ETMOKEUES OTN OU-
oKeun.

» Movo yvnoIa avTOACKTIKG ETITEETTETAI VO XONOIYO-
moinBouv yial TNV ETMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Edv 10 KOA®SI0 oUvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNC utooTel NI, TTPETIEI VO OVTI-
KOTOOTOOE! armd TOV KATAOKEUOIOTN 1) TNV UTTNPEOIO
efunnpeTnong MeAOTWY ToU 1 Ao €val QvTIOTOIXO €I
OIKEUEVO ATOO, VIO TNV oToduyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

BA&BN AITIEG KX QVTIMETWITION TIPOBANUATWV
H ouokeun &g Ael- To ¢Ic Tou KaAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC Oev eival ouvdedepEVO.
TOUPVYEI. » >UuvOEOTE TN CUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUUOTOC.

H aodpdAeio 0To KIBWTIO 00POAEIWV ETTECE.
» EAeyEte TNV aodOAEI0 OTO KIBWTIO TWV GODOAEIWV.
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Anooupon el

BA&BN AITieg KOl QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV
H ouokeun O¢e Ael- H mopoxr peuparog exel OIaKOoTTEl.
TOUpPVEL. » EAeyEre, v AeiToupyel 0 GWTIOHOC XWPEOU I OI AAEC OUOKEUEC OTOV XWPO.

AeIToupyIkn BAGRN
1. KateBdoTte TNV aodaAeia 0TO KIBWTIO TWV AOAAEIWY.
2. Metd amo mepimou 10 deutepoAenTa aveBaoTe TNV Eavd
v Ea&v n BAABN nTav o poévo popd, oBrvel To PAVULO.
3. Ed&v 1o prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV utinpeoia eEutmpeTnong meAoTwy. AwoTe
KOTQ TNV KANoN 10 aKpIBEC prvupo odOAUOTOG.
- "Yripeoia eéurmpetnonc eharwv”, Sedida 42
H ouokeun dev pmo-  H mopTa TNC OUOKEUNC Bev eival evTEAWC KAEIOTH.
pei Vo EeKIVOEL. > KAeloTe TNV MOPTA TG OUCKEUNG.

H ouokeun d¢ Beppai- H AsiToupyioc mapouoioong €ival evepyoTtoinNuevn.

VEI, OTNV OGIOVH evdei- 1. XwpioTe TN OUOKeUN omd TO SIKTUO TOU PEUPATOC, KOTERAZOVTOC Vial Alyo TNV aodAAeI
Eewv epdavideTal n OTO KIBATIO TwV 0OPAAEIOV.

Ae&n "Demo” 2. AmevepyoroifoTe TN AeIToupyia mopouasioonc evioc 3 Aemmwv oTic Booikee pubuioeic.
O pwTIouoS TOU O dWTIOUOG TOU XWPEOU UOYEIPEUOTOC EiVal EAXTTWHOTIKOG

XWPOU LAVYEIDEHOTOC  »  KohéaTe Tnv

Og AeiToupvel. - "Yrnpeoia eEunmpéernonc meAarwv”, SeAida 42.

12.2 Yrodei&eig oTo medio evdei§ewv

BA&BN AITiEg KO QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV

H 06dvn evdeiewv Epdaviotnke eva opdAua.

58')§V8I TO UFI]VUUOS| 1. Otav n 006vn evdeiewv Oeiéel eva urvupa odpAAUATOC, QTTEVEPYOTIOINOTE KO EVEQYOTIOIN-
OGAAUOTOG "EXXX oTe Eov& TN CUOKEUN.

v Otav n 0006vn evdeifewv O deixvel GAO TO pivUpo OOGALOTOC, TTOOKEITAV VIO EVO IEPO-
VWUEVO TIPORANLUIC.

2. Otav n 0Bovn evdeiewv eEakoAouBei va deixvel To pufvupa odAOAUaTOC 1 To OeiXVel ETTO-
vEINNUUEVD, EAGTE O€ eTTadn pe utinpeoia eEumnEETNoNG TIEAGTWY Kol HETOOWOTE TOV KWOI-
KO 0dOAUOTOC.

3. Otav n 0606vn evdeifewv Ocixvel To privupa odpaAuoToc E0532, avoiéte Kal kAeioTe TNV
TTOPTO TNC OUOKEUNG.

4. OTtav n 00ovn evdeifewv Oeixvel To pRvupo odpaAuoToc E6501, amevepyoroinoTe Tn ou-
OKeur Kol evepyotoinoTe TNV Eava peta oo 10 AettTa.

13 Anocupon

13.1 Amocupon MAAIXG CUOKEUNG MAnpogopieg OXETIKA Hie TOUG EMIKAIPOUG TPOTTOUG
, , , , amooupong Ba Bpeite 0To €10IKO KATAOTNUG 1 OTNV
Me Tnv Qamooupon oupdwva L€ TOUG KavOveg TPOOTaOH- QPUOBIO TOTIKA ANUOTIKA ApxA 0aC.
0¢ TOU TTEPIBGANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUY
TOAUTIUEG TTPWTEG UALG. AUTR N OUOKEUN XOPOKTNPIZETOI OUp-
1. TpaBn&te 10 dIC Tou KaAwdiou ouvdeonc oTo JIKTUO dwva e TNV EUPWTIAIKN odnyia
TOU PEUPOTOC. 2012/19/EE miepi nAeKTPIKWV KOl NAe-
2. Koyrte 10 KaAwOIO cUvOeonG OTO BIKTUO TOU PEUUO- I KTPOVIKWV CUOKEUWV (waste electrical
TOG. and electronic equipment - WEEE).
3. AmocuUpeTe TN CUOKeEUN CUUPWVO LE TOUC KAVOVEG H odnyia mpokabopilel Ta MAGIOIa yIO
TTPOOTOOING TOU TIEPIBAAOVTOG. Hic amdoupon Kail a&lomoinon Twy To-

NV OUOKEUWV pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

14 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWYV

AemiTopePEiC TTANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyUNONC OTN XWPO 00c¢ Ba AGRBeTe amd TNV
utnpeoia eEuTINEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav €pBeTe o€ emadr ye TNV utnpeeoia e€umnEETNonc
TEAOTWYV, XPpeIGdeoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Ko
Tov opIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooC.

To oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOC TNC UTTNPECIaG eEumnEETNoNG
eAaTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpPETNoNG TTEAQTQWV I OTNV I0TOOEAID
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TTepIAaUBAvel TTNYEC WTOC TNC KATNYO-
piag evepyelakng omodoonc E. O1 nyeg dwTtog sivail
OI0OE0IUEC WC AVTOMOKTIKO KOl EMITPETIETOI VO OVTIKO-
TaoTNOOUV POVO Ao EKTTAIOEUPEVO VIO AUTO €I0IKEU-
HEVO TIPOOWTIIKO.

14.1 Ap1OpoOg mpoiovTog (E-Nr.) ko xpiBpog
KaTaokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBud KATOOKEU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTTOU TNG OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuoug Ba Tn BpeiTte,
GVOIYOVTOC TNV TTOPTO TNC OUCKEUNG.

[ Ens FD: ZNr | CE ﬁf

Type

Mo va Bpeite Eava ypriyopo T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C Kol ToV apIBpo TnAedwvVoU TNG utnpeciog e€utmn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

15 'ETOI meTUXQIVEI

MNa diddopa daynTtd Ba Bpeite €dw TIC KOATAMNAEC PUB-
HIoEIC KOBWE Kol Tl KOAUTEPO EEAPTHLIOTON KOI UAYEIPI-

K& okeun. TIC OUOTAOEIC TIC EXOUHE TIPOCOPHOOE! 1I00VI-
K& yIO TN OUOKEUTN OOC.

15.1 AUTOG €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE

Edw Ba pdibete TOV KOAUTEPO TPOTIO, TIWC VO TTPOXWEN-

0eTe BNUG TTPOC BN, VIO VO UTTOPEITE VO XPNOIUOTTOIEI-

Te I0OVIKG TIC OUOTAOEIC puBuIong. Oa A&BeTe oToIxXEIO

yIa TTOAMG daynTa pe mAnpodopiec Kol OUPBOUAES, Vio

TO TIWC VG XPNOIUOTIOINOETE KAI VO PUOUIOETE TN OU-

OKeun I00VIKA.

ZuppouAn

Ymodei&eIg TopOOKEUNG

= O] ouoTaoeIC PUBPIONC 10XUOUV TTAVTOTE VIO TOV
KPUO Kail GdEI0 XWPO HOYEIPEUOTOC.

= To oToIXeiot XoOVOU OTIC EMIOKOTINGCEIC eival
evOEIKTIKEC TIYEC. EEapTvTal omd TNV TToIdTNTO KOl
TN oUoTOoN TwV TPODIUWVY.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykaUpaTog!

To ToOPIUG pe OKANPO KEAUPOC 1 TTETOO UTTOPET VO

EKPOYOUV KOTA TN DIGPKEIN, OANG KOl UETA QT TO

(EoTOO,

» Mn payeipeleTe TOTE QuyG OTO KEAUDOC N un Ce-
OTAVETE TIOTE OPIXTORBPOACHEVD QUYG OTO KEAUDOC.

» Mn yayelpeUETE TTIOTE OOTPAKOEION 1) HGAOKOOTOGKA.
2€ TEPITITWOoN TNYAVNTHAY QUYQV I QUYWV O€ TTOTAP!,
TOUTIOTE TIPONYOUPEVWC TOV KPOKO.

> Se TEPITTWon TPodiuwy pe okAnpern dAouda ) TEToq,
OTWG T.X. UNAQL, VTOUATEC, TTOTATEG N AOUKAVIKQ, UTTO-

ZEMAYWHX JE HIKPOKUMOTX
Znueinon:

Ymodeielc MapaoKeUng

m KoTeyuxeTe T paynTd emimeda.

pei To kEAudoC va okdoel. [Mpiv To (EOTAPO TOUTTATE
™ dAouda 1 TNV TMETOO.

1. Tlpiv TN XPrion OTTOUOKPUVETE TOl OKEUN TTou Ogv eival
QMaPAITNTO OTTO TOV XWEO HOYEIPEUATOC.

2. EmAeTe eva emBbupnTo daynto amd TIC OUCTAOEIC
pubuiong.

3. B&Ate TO doaynTO 0 eva KATGMNAO okeloC.

4. TomoBeTrOTE TO OKEUOC OTN PEON ETAOVW OTOV TTATO
TOU XWPOU HOVEIPEUATOC.
ETol TO HIKpOKUPOTO pTAVOUV TO oynTa armd OAEC
TIC TTAEUPEG.

5. PubuioTe Tn ouokeur| avTiOTOIXO PE TIC OUOTAOEIC
pubuionc.
PuBpioTe mpwTta TN pikpoTeEn didipkela. OTav gival
amopaiTnTo, auénoTe Tn JIGPKEIO.

6. OTtav adaipeite (eoTd OKEUN OTIO TOV XWPO HOVEI-
PELOTOC, XPNOILOTIOIEITE TTAVTOTE PIC THIAOTOO.

15.2 ZemaywudX, ZEOTAHX KXI HXYEIPEHX HE
MIKPOKUH T

2UOTAOEIC PUBUIONG YIa TO EEMAYWUT, (EOTOUO KOl O-
VEIPEUD UE PIKPOKUUGTA.

H xpovikr didpkeia eEapTOTOI OO TO HOYEIQIKA OKeUN
Kol oo TN OepUOKPOAoia, oUCTOON KOl TTOOOTNTA TWV
Toodipwv. '’ auTod divovTal OTOUG THVOKES OPIC TILWV.
ApxioTe pe Tn XaunAdTePN TIUA Kol pubuioTe, edv gival
armopaiTNTO, TNV EMOUeVN Gopd o WnAd. Mmopei va
OupPei, va exeTe OIOPOPETIKEG TTOCOTNTEG, O’ QUTEC
TTOU avOPEPOVTOI OTOUC TTHVOKEC. o aUTO UTIPXEI EVOC
SUTTEIPIKOC KOVOVOG: AIMAGCIO TOCOTNTA - oXedOV Ol
TTAGIOIOL XPOVIKT) OIGPKEIR, UION TTOCOTNTA - UICH XPOVIKN
OINPKEIQL.

= XPNOIYOTIOIEITE AVOIXTA HOYEIPIKG OKeUN, KOATAMNAG VIO LIKQOKUUOTAL.
= TomoBOeTrOTE TO OKEUOC EMAVW OTOV TTATO TOU XWOEOU HOYEIPEUATOG.
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= AVOKOTEWTE 1 yupioTe Ta dpaynTa evdidpeoa 2-3 popec. KaTa To yUPIOUS, adaIpeECTE TO UYPO OO TO EEMAYWHA.
= Kata TO Eemhywua omd KPEAG N TOUAEPIKG dnuioupyeital uypo. KaTa To yUplopd, adalpeaTte To uypo. Mnv To

XPNOIUOTIOINOETE TIEPAITEPW N KNV TO adnoeTe va £pBel oe emadn e GAMa TpoOdILa.

= ATIOUOKPUVETE PETA TO YUPIOHUO TOV NON EETTOYVWHEVO KIPAL.
m KoTd TO YUPIOUO XWPIOTE TO EEMOVWHEVO KOUUOTIO HETOEU TOUC.
= Adpnote Ta daynTd peTd To Eemdywpa 10-60° AeTITd var NPEURCOUV.

daynr B&pog loXUG HIKPOKUUATWV XpOVIKH SIXPKEIX
Kpeac oAOKANpPoO, pe kail xw- 800 yp. 1.180 W 1. 15 Aerrd!
PIC KOKKOAO 2.90 W 2. 15-25 Aentax
Kpeac oAOKANpo, pe Kol xw- 1000 yp. 1. 180 W 1. 20 Aerrd!
0IC KOKKOAO 2.90 W 2. 20-30 Aerrrdy!
Kpeac oAOKANPO, pe Kail xw- 1500 yp. 1.180 W 1. 25 Aerrd!
PIC KOKKOAOK 2.90 W 2. 25-30 Aerrd!
Kpeac oe koppatia ) ¢etec 200 yp. 1. 180 W 1. 5-8 AemT&®
2.90 W 2. 5-10 Aenitax
Kpéac oe koppaTa 1) detec 500 vyp. 1.180 W 1. 8-11 Aerr&®
2.90 W 2. 10-15 Aemrcx
Kpeac oe koppatia ) ¢etec 800 yp. 1.180 W 1. 10 Aerrdd®
2.90 W 2. 10-15 Aenrcx
KIpac, ovAaUEIKTOC 200 vp. 90 W 10-15 Aermrdy’!
Kiu&eg, avAPEIKTOC 500 yp. 1.180 W 1. 5 Aerrd!
2.90 W 2. 10-15 Aemrcx
Kipag, avapeikToc 1.000 vyp. 1.180 W 1. 15 Aemrd’
2.90 W 2. 10-15 Aenrr&x
[MouAepika 1 kKoppdTia mou- 600 yp. 1. 180 W 1. 8 Aerrdy!
AepIKWV 2.90 W 2. 10-15 Aent&x
MouAepik& 1 kKoppdTia mou-  1.200 yp. 1.180 W 1. 15 Aemrd’
AepIKWV 2.90 W 2. 20-25 Aent&x
DINeTO Yaplou, pmpICOAa 400 yp. 1.180 W 1. 5 Aetit&x
woplol N dETec Yopiou 2.90 W 2. 10-15 Aenrr&x
Wapl, oAOKANPO 300 vp. 1.180 W 1. 3 Aerrdy!
2.90 W 2. 10-15 Aentcx
Wapl, 0AOKANPO 600 yp. 1.180 W 1. 8 Aerrdy’
2.90 W 2. 15-20 Aentcx
AGXOVIKS, TI.X. OPOKAC 300 vyp. 180 W 10-15 Aermrey®
@pouTa, T.X. dpauToOUt’ 300 yp. 180 W 6-9 AerTo®
OpouTa, T.X. PPANTOUNC 500 vp. 1.180 W 1. 8 Aetitdx
2.90 W 2. 5-10 Aerrry®
BouUTupo, Aiwoipo* 125 vp. 1.180 W 1.1 Aerrro?
2.90 W 2. 1-2 Aertcx
BouTtupo, hwoiyo? 250 yp. 1.180 W 1.1 Aemmmo
2.90 W 2. 2-4 \etrt&x
Wwpi, oAOKANpO 500 vp. 1.180 W 1. 8 Aerrdy!
2.90 W 2. 5-10 Aeritdt
Wawpi, oAOKANpO 1.000 vyp. 1. 180 W 1. 12 Aerrd!
2.90 W 2. 10-20 Aemtcx
FAUKO, OTEYVO, TL.X. KEIK>© 500 yp. 90 W 10-15 Aenitai
FAUKO, OTeyvo, .. KEIK>® 750 yp. 1.180 W 1. 5 Aerrt&x
2.90 W 2. 10-15 Aemtcx

o g A W N =

lupioTe TTOAAEG QOpEG TO QaynTo.
Katd 1o yipiopa XwpioTe Ta EETTaywUEVA KOPPATIA JETAEU TOUG.
AvakaTéWTe eVOIGUEDT TTPOCEKTIKA TO QaynTo.

AQaipéaTe EVTEAWG TN CUCKEUAOTIQ.
ZETTAYWVETE JOVO YAUKA Xwpig YAGoo, oavTiyi, CeAaTivn i KpEua.
XwpioTe Ta KOYUATIA TOU YAUKOU PETAEU TOUG.
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daynTa B&pog loXUG HIKPOKUUATWV XpoVIKH SIXpKEIX
AUKO, Coupepo, T.X. YAUKO 500 yp. 1.180 W 1. 5 Aerttax
dpoUTwV, YAUKO pulndpac® 2.90 W 2. 15-20 Aenttcx
AUKO, Coupepo, T.X. YAUKO 750 vp. 1.180 W 1. 7 Aentt&x
dpouTwv, YAUKO pulndpac® 2.90 W 2. 15-20 Aertax

1

[upioTe TTOAEG QOpEG TO aynTo.

AvakaTéyTe evOIAUECT TTPOCEKTIKGA TO @aynTo.
AQaIpEaTe EVTEAWG T GUCKEUQTIQ.

o g A~ W N

XwpioTe Ta KOPPATIA TOU YAUKOU PETAEU TOUG.

Katd 10 yUpiopa XwpioTe Ta EETTAYWHEVA KOYUATIA HETALU TOUG.

ZETTAYWVETE JOVO YAUKA Xwpig YAAoo, oavTiyi, CehaTivn i KpEua.

ZUPBOUAEG YIX TO EMTOUEVO EEMAYWHA, {EOTAUX
KOI MOYEIPEHX HE MIKPOKUMOATX

[Mp0o0EETE QUTEC TIC OUPPBOUAEC VIO KOAN OMOTEAEOLIOTO
KOT& TO EEMMAYWHO, CEOTOUO KO HAVEIPEUT PE UIKOOKU-
HOTOL.

EmOupix ZupBouln
To daynTd 0aG eival TOAU  w MeiwoTe Tn XPOVIKN
OTEYVO.

OIGPKeIO 1 ETTAEETE pIat
XOUNAOTEPN BaBuida
10XUOC HIKPOKUUGTWY.
= KoAuyTe 10 doynTod
Kol TIpocBeaTe
EPIOCOTEPO UYPO.

15.3 ZéoTapa
Me Tn ouokeur) oo propeite va (eoTaveTe daynTa.

ZECTAUX ME HIKPOKUMOTX
MpoogTe TIC ouoTAOEIC PUOBUIONG VIG TO CEOTOUO HE HI-
KPOKUUOTO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog ZepaTioparog!
KaTa To (E0TOUO UYPWV UTTOPEI VO TTPOKANOEI eTTi-
Bpaduvon Tou Bpaocpou. Autd onuaivel, OTI N Bepuo-
Kpaoio Bpaopou EMTUYXAVETAI, XWPIC va epdavioTouv
Ol TUTTIKEC GUOOAIOEC OTHOU. ZUVIOTATAI TTPOOOXI GKOLIN
KOl O€ TTEPIMTWOon eAAXIOTNC HOVO AVOKIVNONG TOU OKEU-
ouG. To KauTo uypd pmopel Eadvikd va Bpdoel Kail va
TTOIAIOEL.
» KoTd To (0T TOTIOOETEITE TTAVTOTE EVO KOUTOAI
peoa oto okevoc. Etol epmodileTal n empBpaduvon
TOoU Bpoopou.

v X
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EmoOupiax

ZupBouAn

MeTa Tnv TapeAsUON ToU

XPOVOoU, TO $aynTod O0C
Oev Eemaywoe, Og (e-
oTAdONKe 1 dev YnONKe.

Au&noTe TN XPoVIKN OIGp-
kela. O1 peyoAUTEPEC TTO-
00TNTEC KOl TO XOVTPX
daynTd xpeldlovTal TIEPIo-
00TEPO XPOVO.

To ¢aynTd COC PETS TN

AMEN Tou XpOVou eocwTEPI-

K& Ogv eival GKOUO ETOI-
PO, e€WTEPIKG OUWC EXEI
non umepBeppavOel.

= AvoKoTeueTe
evOIAEDQ.

= MeiwoTe TNV 10XU TV
HIKPOKUUGTWV KOl
au&noTe TN XPOVIKN
Ol PKEIQL.

MeTd TO Eembywua, TO

TTOUAEPIKO 1) TO KPEQC €i-
val e€WTEPIKG NON LoveEl-

PEPEVO, OAMA EOWTEPIKA

Oev EXel OKOUO EETTAYWOEL.

= MeiwoTe TNV 10XU TV
HIKQOKUUOATWY.

®m [upioTe TO PEYOAO VIO
amoywuén daynTd
QPKETEC DOpPEC.

NMPOZOXH!

Edv akoupmmoel HETAANO TTOVW OTO TOIXWHUOTO TOU

XWOOU PayelpepaToc dnuIoupyoUvTal OTTvOnpeg, Tou

UTTOPEI VO TTPOKOAECOUV CNUIG OTN OUCKEUN N VO KOTO-

OTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTOC.

» Eva HETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 CM OO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-

P& TNC MOPTAC.
Znueinon:
Ymodeielc MopaoKeUnGg

= Xpnolporoleite KASIOTA YAYEIPIKA OKEUN, KATAAMNAX
VIO HIKPOKULIOTO. 10 TO OKETTOOLIO ITTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE €MONC VA MATO 1 YIa 101K
HEUBPOVN VIO HIKPOKUPOTO. ADOIPECTE TG ETOIUO
daynT& oTd TN CUOKEUOCIAL.

= TomoOeTOTE TO OKEUOC EMAVW OTOV TTATO TOU XWOEOU

HOYEIPEUOATOG.

= [upioTe 1 avakoTeWTe T daynTa evdidipeoa 2-3

dopeq.
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= AdnoTe Ta daynTd PETA TO EEMAYWHO 2-5 AeTITO VO = To paynTtd amodidouv BepudTNTO OTG HOYEIPIKA
nNEEUNOOUV. okeun. To payelipikd okeuog pmopei va (eoTabel
T&pa TOAU. Xpnolyotoleite mM&oTpeC Koulivac.

daynTa B&pog loXUG HIKPOKUM&TWV XpoviKn SIxpKeIX
Mevou, daynTtd pepidag, 600 W 5-8 Aertdx

gTolpgo daynTod (2-3 ouoToTI-

KQ)

Mot 125 ml 900 W 0,5-1 Aerro®®
Mot 200 ml 900 W 1-2 Aerrei® @

Mot 500 ml 900 W 3-4 herrre®®
Bpedikéc TPODES, T.X. 50 ml 360 W nepimou 0,5 Aerray® ©
UTTOUKOAGKKIO! VIO YOAD?

Bpedikée TpodE, T.X. 100 ml 360 W 0,5-1 Aerrro* ©
UTTOUKOAGKIO! VIO YOO

BpedikeC TPODES, TI.X. 200 ml 360 W 1-2 et ©
LTTOUKOAGKIO VIO oA

>oura, 1 dAITCAvI oo 175 yp. 600 W 1-2 AemtTad

ouma, 2 dATCAvIO armd 175 yp. 600 W 2-3 AemiTaM

Kpgac oe odAToo’ 500 vp. 600 W 7-10 Aenitax

Moyvi 400 yp. 600 W 5-7 AemTdt

Moyvi 800 vyp. 600 W 7-8 heritdx
Noxovika, 1 pepida 150 vp. 600 W 2-3 et
NAoxoviKe, 2 pepideg 300 yp. 600 W 3-5 Aentd

' BaATe éva KOUTANI OTO TTOTHPI.

Mnv uttepBeppuaivete Ta aAkooAoUxa TTOTA.

® EAéyETe evdidueoa To gaynTo.

4 ZeoTaiveTe TIC BPEPIKES TPOYES XWPIG BNAN 1) KATTAKI.
Z Metd 10 €0TAUA KOUVATE TTAVTOTE TO QAYNTO KAAQ.
7

N

EAéyETe oTwodnTTOTE TN BEPPOKPATiaL.
XwpioTe TIG QETEG TOU KPEATOG PETAEU TOUG.

ZECTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUMOATX

MpooglTe TIC ouoTAOEIC PUBUIONG YIG TO CEOTOUO UE HIKOOKUUOTO.

Inueinon:

Ymodei&eIC MTOaPAOKEUNG

B XPNOIYOTIOIEITE KASIOTG UAYEIDIKA OKEUN, KATAMNAG VIO LIKPOKUUOTO. G TO OKETTOOUO UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE €MONG VA MATO N HIA 101K PeuBPavn VIO HIKPOKUPOTA. APaipeoTe Ta €ToIUG daynTd oo Th
ouokeuooia.

m KaTtavepete Ta doynTd JECO OTO POYEIPIKO OKEUOC 08 PIKPO KOTA TO OuvoTOV UWoc. Ta Aetr daynTd
payelpelovTal yonyopoTepa o’ O,TI TG XOVTPA.

® TommoBeTnoTe TO OKEUOC EMMAVW OTOV TIATO TOU XWEOU POYEIPELOTOC.

= To paynta armodidouv BepudTNTO OTOL HOYEIPIKG OKeun. TO HOyEIPIKO OKEUOC Prmopei va (eoTabei mapa TTOAU.
Xpnoiyotolgite mMa&oTpeC Koulivac.

= [ypioTe ) avakoTewTe TO daynTa evdidpeoa 2-3 GopeC.

= AdNoTe T paynTd PETA TO EETTAVWLO 2-5 AeTTTG VO NpeUnoouV.

= To paynta amodidouv BepudTNTO OTON HOYEIPIKG OKeUn. TO HOyEIPIKO OKEUOC Prmopei va (eoTabei mapa TTOAU.
Xpnoipotolgite mM&oTpeC KOulivac.
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= H XOpOKTNEIOTIKA yeUon TV aynTwv dIOTNEEITAl 0 peyaAo BaBuo. XpnOIUOTIOIEITE OIKOVOUIKG TO OGAGTI KOI TO
UTTOXCOIK G,

daynTa B&pog loXUG HIKPOKUUATWV XpoVIKH SIXpKEIX

Mevou, dayntd pepidag, 300-400 vyp. 600 W 8-13 Aett&x

gTolgo daynTo (2-3 cUCTOTI-

KQ)

>ouma 400 vp. 600 W 8-12 Aetrr&x

Moyvi 500 vp. 600 W 10-15 Aenrtdx

®eTec KpeaTog M koppaTio 500 yp. 600 W 10-15 Aemtdi

KPEOTOC O OOATOO, TI.X.

YKOUAOIC

Wapl, .X. KoppoTia dpiAeTou 400 vyp. 600 W 10-15 Aernrtd

SoudAe, . Aaddvia, kavve- 450 yp. 600 W 10-15 Aernrtd

Aovia

>UvoOeUTIKG, T.X. pud, 250 vyp. 600 W 3-7 et

HOKOPOVOKIO!

>UvodeUTIKG, T.X. pud, 500 vp. 600 W 8-12 Aemt&x

HOKOPOVOKIO!

AOXOVIKG, TT.X. OPOKAC, 300 yp. 600 W 7-11 Aentax

UTTPOKOAO, KapoOTa!

AOXOVIKA, T.X. GPAKAC, 600 vp. 600 W 14-17 Aerrtdx

UTTPOKOAO, KapOTA!

ANEOPEVO OTIOVAKI® 450 vyp. 600 W 10-15 Aemrta

' MNpoobéaTe Aiyo uypd aTo paynTo.

2 MayelpéwTe To PaynTo Xwpig TTPoaBnKkn vepou.

15.4 Mayeipepa

Me Tn CUOKeUN O0CG PTTOPEITE VO pavelpeweTe daynTa.

Mayeipepa HE HIKPOKUMOTX

Znueinon:
Ymodeielc MopaoKEUNG
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TomoBeTOTE TO OKEUOC EMTAVKW OTOV TIGTO TOU XWPOU HLOYEIPELOTOC.

Karavepete Ta daynTd JECO OTO POYEIPIKO OKEUOC OE PIKPO KOTA TO OUVOTOV UWocC. Ta Aentd daynTd

poyeipelovTal ypnyopoTepa arm’ O,TI T XOVTPA.

XpNOoIUOTIOIEITE KAEIOTG HAVEIQIKG OKEUN, KOATGAMNAQ VIol IKpOoKUpoTo. Mmopeite emong va XpnOoIYOTIOINOETE EVa
MATO 1 EVO KOTIOKI JIKPOKUUGTWY YIot KOAUWN. APaipeaTe Ta eTolgat daynTd omd TN CUCKEUACIA.
H XxapakTnpIoTIKN yeuon Twv daynTwv dIaTNEEITal 08 HeYOAO BaBud. XpNnOILOTIOIEITE OIKOVOUIKA TO OAGTI KOl TO

HTTOXCPIKO.

AdnoTe To aynTd Vo NPEUNOE! VIO 2 £€WC 5 AeTITG HETA TO (EOTOUA.

Ta poynTd armodidouv BeppdTNTO OTO LOYEIPIKG OKeUN. To PoyeIpIKO OKeUOoG pmopel va {eoTabei apa TTOAU.

Xpnolgotoleite m&oTpeg Koudivac.
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m OTov emhvw OTIC OUCKEUOOIEC avadEPETOl pIok peyaAuTepn 1oxu ommo 600 W yia To payeipepa dpaynTwy,
xpnolgomoleite mapdAa auta To peyioto 600 W. OTav eival omopaitnTo, EMUNKUVETE TOV avOHEPOUEVO XPOVO LEXP!

TO emMOULUNTO OMOTEAEOLIQ.

daynTa B&pog loXUG HIKPOKUM&TWV AlxpKeix
OAOKANPO KOTOTIOUAO, 1.200 g 600 W 25-30 AetiTcx
dpEOKO, Xwpic evroodia’
@IAeTO YapioU, ppecKo 400 g 600 W 7-12 Aemtax
Aaxovikd, dpeoko® >4 250 g 600 W 6-10 AemT&x
Noxavikd, dpeoka®®* 500 g 600 W 10-15 Aerrcx
MNordrec® 4 250 g 600 W 8-10 Aermx
MNorarec 3 500 g 600 W 10-15 Aenmdx
MNordrec® 4 750 g 600 W 15-22 Aemmd
PuC® 125 g 1. 600 W 1. 4-6 AerT&y
2.180 W 2. 12-15 Aenit&x
PuQ° 250 ¢g 1. 600 W 1. 6-8 Aemtd
2.180 W 2. 15-18 Aent&x
FAuk& daynTa, T1.X. TTOUTI- 500 ml 600 W 5-8 et
yKa (oTiyung)*
®pouTa, KoumdoTa® 500 ml 600 W 9-12 Aent&x
[Mom-kopvV yia Tov doupvo 1 cokoUAa ava 100 g 600 W 2,5-3,5 Aettt&x

HIKOOKUPATWV®

' TupioTe To @aynTéd YeTd 10 1/2 TOU GUVOAIKOU XPOVOU.
KowTe o€ opoIduop@a HeYAAa KOPPATIAL

3 MpoaBéaTe oTO PaynTo Aiyo vepo.

‘; AvokaTéyTe evOIAUECO TTPOCEKTIKA TO QaynTo.

6

N

MpocBéoTe TN dITTAGCIA TTOOATNTA UYPOU.

ToTroBeTeiTe TN COKOUAQ TTOTT-KOPV TTAVTOTE TTAVW O€ éva yudAivo TidTo. NpocéfTe Ta oToIKEIO TOU KATAOKEUAOTH.

MouTiyKa oITO OKOVI TTOUTIYKXG
/\ TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykaupaToc!

Ta CeoTd doaynTd ekAUOUV BepudTnTa. ETOI pmopouv 1o

poyelpIk& okeun va (eoTaBouv TTOAU.

»  ATTOLOKPUVETE TG LOYEIPIKA OKeUn 1 T eEQPTHLOTO

oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e HIo TIAOTPO
koudivac.

1. AVOKOTEWTE EVA TIAKETAKI OKOVNG TTOUTIVKOC JeE TN
Zaxapn Kol Aiyo YOAG og eva YynAO UTTOA KATAANAO
VIO HIKPOKULOTO CUPPWVA pe TIC odnyieg TNG Ou-
OKEUQOIOG, £€TOI WOTE VO UNV UTTAPXOUV OBWAOL.

15.5 PaynT& SOKIJWV

2. [MpooBeoTe TO UTTOAOITTO YOAD KOI QVOIKATEWTE EQVA.

3. TomoBeTrOTE TO UTTOA HEOO OTOV XWPO HOYEIQELOTOC
KOl KASIOTE TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

4. PubuioTe Tn CUOCKEUN OVTIOTOIXO LE TIC OUOTAOEIC

pubuiong.

5. Meta amnd 3 AenTd avoKaTEWTE VIO TTPWTN dopd. >TN
OUVEXEIO OVOKOTEUETE KAOE eval ASTITO, UEXP! VO ETTI-
TeuxBei N emOuuNThH OUVEKTIKOTNTA.

H didpkeia e€apTdTal amd TN OepUOKPACIa TOU
YOAGKTOC Kol TO OOXEIO TTOU XONOIYOTIOIEITA.

AUTEC Ol €MOKOTINOEIC ONUIoUPYRONKOV VIO epyaoTAPIC OOKIPWY, VIOt TN DIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUOCKEUNG KOTA
To MPoTUTMO 60350-1:2013 N IEC 60350-1:2011 Ko kaTtd To poTUTIo 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mayeipepua He HIKPOKUMXTX

daynTo loXUg MIKPOKUUATWY 0 W AIXPKEIX G AETITX YmodeiEn

MEeIYUO QUYWV-YOAGKTOG, 1.600 W 1. 11-12 Aenra DOpua TTUPEE

1.000 vyp. 2.180 W 2. 8-10 Aemta

MavTteomnavi, 475 yp. 600 W 7-9 Aerrtdx DoOpua MUPeE @ 22 cm
Wntoce kipag, 900 yp. 600 W 25-30 Aemtdt Doppa MUPEE @ 28 cm po-

KPOUAN
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ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPXTO
2UOTAOEIC PUOUIONG VIO TO EETTAYWUO YE HIKPOKUUGTO.

loxug MIKPOKUM&TWY oe W AIXPKEIX OE AETITX

Yrobeign

daynto

Kpeag, 500 yp. 1.180 W
2.90 W
N mpoypaupa "Kpeag, &e-
moywpa”

1. 8 Aenit&x
2. 7-10 Aert&x

Doppa MUPEE @ 24 cm

16 OOnyiec cuvapuoAoynong

MpooelTe auTeC TIC TTANPOGDOPIEC KOTG TN CUVOPUO-
AOYNoN TNC OUOKEUNC.

16.1 YAIK& maxpxdoong

MeTA TO EETTOKETAOPIOPO EASYETE OAQL TOL PEPN VIO EVOE-
xopevecg CnUIEC PETAPOPAC KOOWES KOl yIoh TNV TTANPOTN-
TG TNC MOP&O00NC.

16.2 AoPaANG cuvapHoAoynon
MpooelTe auTecg TIC uttodeilelc aodaAeiag,
OTOV XPNOILUOTIOIEITE TN OUOKEUN.

= MOvVO pe Tn owoTr TomoBeTnon cUudWVa pe
TIC odnyiec TomoBeTnonc diaohoaAideTal N
aodoAeia KaTa TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG
eival umeuBuvoc yia TNV Gyoyn AeiToupyia
oTn B¢on TomobeTnong.

m EAeyETe TN ouokeun peTd TNV adaipeon TNC
OuoKeuooiag. 2e TepinmTwon (NUIGS KOTA TN
pgeTadopa unv TN ouvoOEoETE.

® ATTOUOKOQUVETE TO UNKG OUOKEUOIOIOG KOl
TIC KOMNTIKEC pePBpAveC amod TOV XwWPO
HOYEIPEUOTOC KOI TNV TTOPTQ, TIPIV TN B€on
oe AeiToupyiai.

® [Tpooelte Ta GUAC CUVAPHOAOYNONG VIO
TNV EYKOTAOTOON TwV €EXPTNHATWV.
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® To evroixICOPEVO VTOUAGTTION TIPETTEI VO Eival
QVvOeKTIKG OTn Beppokpaoia pexpl Toug 90
°C, Ol VEITOVIKEC TTPOOOYEIC TWV VTOUAGTTIWV
pexpl Toug 65 °C.

= Mnv TOTTOBETNOETE TN OUOKEUN TTIOW OTTO
HIO OI0GKOOUNTIKN TTOPTA ) TTOPTA
vTouAaTou. YTIapxel KivOuvocG
utepBEpuavVonC.

= [1pOyUOTOTIOINOTE TIC £PYAOIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTT TIQIV TNV
TOTTOOETNON TNC OUOKeuNng. AdaipeoTe T
amoBAnTa (piovidia, ypedia). H Aeitoupyia
TWV NAEKTPIKWV €E0PTNUOTWY UTTOPE var
ETINPEAOTEI OPVNTIKA.

= Movo adeloUuxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEDEI CUOKEUEC XWPIC dIC. 2e TepimTwon
dnuUIwV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev
upioToTal Kaveva dIKaiwua eyyunong.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivduvog
TPRXUMATIOHOU!

ECapTtnuoTa, Ta ommoia Kata TN SIGPKEIR TNG
ouvappoAdynonc eival PooITA, YTTOPE! Vo ei-
val KoPTePQ Kal vor 0OnNynoouv 0 TPQAUUOTI-
opouc.

» DopATE TTPOOTOTEUTIKA YAVTIO

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou ouvde-

onc oTo AIKTUO PEUPOTOC KAl PN EYKEKPIPEVWV

TTPOCOIPUOYEWY, EivVail eTIKivOUVN.

» Mn XpNOILOTOIEITE KAVEVD KOAWDIO ETTEKTO-
ong (umahavteda) ) moAuTpICo.

» Otav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo dIKTUO Peu-
HOTOC eival TTOAU PIKPO, eAGTE O€ emadn pe
TNV UTTNPECIO €EUTINPETNONG TTEACTWV.



16.3 EvTOIXI{OMEVX VTOUAKXTTIO

AUTI N ouokeur TTPoopIleTal POVO VIO TNV evToIXICOUEVN
TommoBeTnon. AuTr n cuokeur dev MPOOPICETAl WC ETTI-
TPOTECIO CUOKEUN N VIO TN XPron evtog evog VTOUAO-
mou.

To evToIxICOUEVO VTOUAGTT OeV EMTPETIETAI VO EXEI TTIOW
ammd TN OUOKEUM KOVEVA TTIOW TOIXWHO. TO eAGXIOTO
Uyog TomobeTnong avepxeTtal oe 850 mm.

Ol OXIOUEC OEPIOPOU KO TO OVOIYHOTO avaippodnong
dev TpETEel Vo KOAUPOOoUV.

16.4 HAekTpIKN oUvdeon

Mo TNV aodoA NAEKTPIKA oUvOEDN TNG CUOKEUNG, TIPO-
oe&te auTec TIC UTTOOEIEEIC.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog: MayvnTiopog!

H ouokeun mepiexel HOVIJOUC YayvnTeC. AUTOl PTTopeEl

VO ETINPEGOOUV OPVNTIKG TO NAEKTPOVIKG OTOIXEIO EPdU-

Teuong, mx. BnuaToddTec KapdIAC ) avTAiEC IVOOUAIVNC.

» O1 dopeic NAEKTPOVIKWV OTOIXEIWV epduTEUONC
TTPETIEI VO TNPOUV pIa eAdxioTn amootaon 10 cm omod
TN CUOCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

H xpnon moAMamAwv mpI¢wy, TOAUTTPICWY 1N UTOAAVTECWY

pmopei va odnynoe oe dwTIA.

» Mn xpnolgotoleiTe MOTE MOMOTIAEC TTPICeC, TOAUTTPIC
KOl PTTOAGVTECEC.

®  H ouokeun eival €ToIun yio cUVOEOoN KAl EMITPETETAI
vo ouvOeBei oe pia MPIda COUKO TIOU EIVOl EYKOTE-
oTNUévN cUPPWVA PE TOUC KOVOVIOUOUC.

® H aopaAion TTPETEl VO AVTATTIOKPIVETOI OTOL OTOIXEIOH
IOXUOC OTNV TIVOKIOO TUTIOU KOI VO TIOOYUOTOTTOIEITA
OUPdWVO PE TIC TOTTIKEC TTPOOIOYPODEC.

® H peTaromon piog Teiog EMTPETETAI VO TTOOYUATO-
moinBei povo amod evav eIdIKEUPEVO NAEKTPOAOYO,
AOPBAVOVTAC UTTOWN TOUC OXETIKOUC KOVOVICHOUC.

m OTtov petd Tnv TomoBeTNoN v €ival TTASOV TTPOOITO
TO }IC, TIPETIEI VO UTTRPXE O TNV TTASUPA TNG VKO-
TAOTOONG pIot DIGTOEN OIAKOTAC OAWV TWV TTOAWY e
eva d1Gkevo emadnc amo 1o Aiyotepo 3 mm.

16.5 TomoO£TNON O€ EVX EMAV®W VTOUAKTTI

MpooelTe TIC BIAOTAOEIC TOTTOBETNONG KAl TIC OTIO-
oTaoeIc aodPaAeioc 0To WYNAO VTOUAATII.
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/‘\.
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\

TomoBeTeiTe TN CUCKEUN POVO TOCO WNAY, WOTE VO UITTO-
POUV VO OTIOUOGKPUVOVTOI TOl EEQPTALIOTO XWPIC TTPORAN-
O

Odnyiec ouvappoloynone el

AdaipeoTte Ta MOSIA OTNPIENC.

16.6 TommOOETNON OE EVX YNAO VTOUAKTTI

MpooelTe TIC BIAOTAOEIC TOTTOBETNONG KA TIC OTIO-
oTaoeIC aoPaAeiog oTo WYNAO VTOUAQTII.
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el Odnyiec cuvappoAoynong

16.7 TommoO£TNON TNG CUCKEUNG 4. BIO®OTE T OUOKEUT OTNV GMEVOVTI TASUPK TV HE-
. . N VTEOEOWV OTO VTOUAQTIL.
1. >mpw&Te TN CUOKEUN evTeEAWC PEOO.

: : . : ) 5. TpoTpumnaoTe TIC OTEG VIO TV KOXAloouvdeon oTnv
Mn TOOKIOETE, HOYKWOETE 1] TIEPACETE TO KOAWDIO TASUPA TWV LEVTEOESWY OTO VTOUAGTII.
ouvdeoNng emavw ammd KOPTEPES OKUEG.

2. EAéyETe TNV omOOTOON TIPOC TIC VEITOVIKEC OUOKEUEC.

—— ]

—

min. 3mm-»||«

!
[ ]
|
KaAUyTe Toug pevteoedec TNG MOPTOGC.
XpnolgotmoinoTte eva Toumavi EUAoU pe 2 mm didpe-
3. MPOZOXH! oo enen punavt &iAou 1 g
Kard To Gvolvua TnG TIOPTAG TNG OUOKEUNG HTTopei N 6. ATIOpOIKPUVETE TOl OMOBANTA OO TOV XWPEO HAVE-
OUOKEUN VO QVOTEOTIE! TIPOC TA eUTTPOC. pELaTOC.
> KoTtd 70 Qvolyua TG MOPTAG TNG OUCKEUNG KOOk 7. BIOWOTE TN OUCKEUT| OTNV TMAEUPH TwV HEVTECEDWY
TNOTE TN CUOKeEUN oTn Béon TnG. OTO VTOUAGTIL.

Avoi&te TNV MOPTO TNG CUOKEUNC CpYa.

8. AmopoKkpuveTe T UNKG CUCKEUOCIOC KOl TIC KOAMNTI-
KEC HeUBpavec amd TOV XWPEO HOYEIPEUOTOC Kol TNV
mopTa.

16.8 Apxipeon TNG GUCKEUNG

1. ©&oTe TN CUOKEUN eKTOC TAoNC.

2. Auote TIC BideC OTEPEWONC.

3. AvoonkwoTte eAadpd TN oUoKeur Kol TpaRNETe TNV
evTeAwC £Ew.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso doméstico y aplicaciones simil-
ares, como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras
areas comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desay-
uno.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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es Seguridad

1.4 Uso seguro

Introducir los accesorios correctamente en el
compartimento de coccion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccidon pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humo del interior del
aparato, apagar el aparato o tirar del en-
chufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras!

Los accesorios vy la vajilla se calientan mucho.

» Utilizar siempre agarradores para sacar los
accesorios y la vajilla del compartimento
de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Al abrir la puerta del aparato puede salir va-

por caliente. Tenga presente que, segun la

temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

52

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las piezas interiores de la puerta pueden te-

ner bordes afilados.

» Llevar guantes de proteccion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.



» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan dafados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 66

/\ ADVERTENCIA - jPeligro: magnetismo!
En el panel de mando o en los propios man-
dos hay instalados imanes permanentes. Es-
tos pueden repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos como mar-
capasos o bombas de insulina.
» Los portadores de implantes electronicos
deben mantener una distancia minima de
10 cm respecto al panel de mando.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar danos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Seguridad es

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A\ ADVERTENCIA - {Riesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,
p. ej., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.
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es Seguridad

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-
cipientes que las contienen pueden estar muy
calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar quemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicion. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v’ X
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/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

La vajilla no adecuada para el microondas

puede reventar. Los recipientes de porcelana

0 ceramica pueden presentar finos orificios

en asas Yy tapas. Estos orificios ocultan hue-

cos. La posible humedad gue haya penetrado

en estos huecos puede hacer estallar el reci-

piente.

» Utilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.

La vajilla y los recipientes de metal o con

adornos metalicos pueden provocar la forma-

cion de chispas al usarlos solo con la funcion

microondas. A consecuencia de esto, el apa-

rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad vy retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pagina 63

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.
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2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el

compartimento de cocciodn esta caliente y provocar da-

Aos permanentes en el aparato. La acumulacion de ga-

ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que

podria caerse. Los cristales de la puerta pueden rom-
perse y hacerse anicos. La insuficiencia de presion ge-
nerada puede deformar notablemente del comparti-
mento de coccidn hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 %
en vol.), sin diluir (p. €j., afiadidas o vertidas en los
alimentos).

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cion durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos himedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccidén ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

Segun el tipo de aparato, los accesorios pueden rayar

el cristal de la puerta al cerrarla.

» Introducir los accesorios en el compartimiento de
coccion hasta el tope.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

&l

v | X

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas
en el horno microondas a una potencia del microon-
das demasiado alta puede provocar danos en el com-
partimento de coccion.
» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.
» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.
Utilizar una potencia maxima de 600 W.
Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-

@ gica.

3.2 Ahorro de energia
Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m El aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.

Nota:

El aparato requiere:

= en funcionamiento con la pantalla conectada, max.
1W

= en funcionamiento con la pantalla desconectada,
max. 0,5 W
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4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Segun el modelo de aparato pueden variar pequefios
detalles de la imagen, p. €j., el color y la forma.

T 2, —
< 600 W 01min 00s >

on/off menu m (9 open  start/stop|
[— I I I | I I I I

1

Teclas

Seleccionar distintas funciones directamente con las teclas.

Teclas

Las teclas cuentan con un punto de presion.
Pulsar las teclas para accionarlas.

Mando giratorio
El mando giratorio se puede girar hacia la de-
recha o hacia la izquierda.

g S

Campos tactiles
Los campos tactiles permiten ajustar directa-
mente distintas funciones.

Pantalla

En la pantalla se muestran los valores de ajus-
te actual, las posibilidades de seleccidn y los
textos con indicaciones.

>

Simbolo Tecla tactil Aplicacion
on/off on/off Conectar o desconectar el aparato
menu Mend Abrir el menu de modos de funciona-
miento
(i] Informacion Mostrar indicaciones
® Funciones de programacion del tiem- Ajustar el reloj avisador
po
Open Apertura automatica de puerta Abrir la puerta del aparato
start/stop Inicio/parada Iniciar o interrumpir el funcionamien-

to

Nota: Si[il se ilumina, pulsar [i] para mostrar la informa-
cidn durante unos segundos.

Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. Para seleccionar una funcion, pulsar el campo correspondien-

te.

Simbolo Campo tactil Aplicacién

< lzquierda Desplazarse por la pantalla hacia la
izquierda

> Derecha Desplazarse por la pantalla hacia la
derecha

Mando giratorio

Con el mando giratorio se modifican los valores de los
ajustes que aparecen en pantalla.
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En la mayoria de las listas de seleccion, p. €j. progra-
mas, una vez finalizado el ultimo punto, comienza el
primero de nuevo. En algunas de listas de seleccion,



p. €j. en la duracion, se debe volver a girar el mando
giratorio hacia atras cuando se haya alcanzado el valor
minimo 0 maximo.

Pantalla

En la pantalla se muestran los valores ajustados en
ese momento, las posibilidades de seleccion o los tex-
tos con indicaciones.

Barra de estado

La barra de estado se sitla en la parte superior de la
pantalla.

En ella aparecen la hora, el tiempo del reloj avisador y
la duracion del programa.

Linea de progreso

La linea de progreso muestra, p. €j., cuanto tiempo ha
transcurrido de la duracién total.

La linea recta situada bajo los valores de ajuste se va

rellenando de izquierda a derecha conforme transcurre
el modo en curso.

Modos de funcionamiento

El menu esta dividido en distintos modos de funciona-
miento.

Simbolo Aplicacion

Microondas Seleccionar el nivel de potencia del
microondas

Programas Programas automaticos
Preparar los alimentos selecciona-
dos de una forma muy sencilla

Ajustes Ajustes

Ajustar de forma personalizada la
configuracion del aparato

4.2 Compartimento de coccién

Las funciones del compartimento de coccion facilitan
el funcionamiento del aparato.

lluminacion interior

Al abrir la puerta del aparato, se enciende la ilumina-
cion interior. Si la puerta permanece abierta mas de

5 min. aprox., se vuelve a apagar la iluminacion inte-
rior.

Antes de usar el aparato por primera vez es

En la mayoria de los tipos de calentamiento y funcio-
nes, la iluminacion interior esta activa durante el funcio-
namiento. Cuando el funcionamiento ha finalizado, la
iluminacion interior se apaga.

Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario. El aire caliente escapa por la abertura de ventila-
cion de la puerta del aparato.

{ATENCION!

Si se cubren las rendijas de ventilacion, el aparato se
sobrecalienta.

» No obstruir la abertura de ventilacion.

Para que el interior del horno se enfrie con mayor rapi-
dez tras utilizarlo, el ventilador sigue funcionando du-
rante un tiempo determinado. Si el aparato esta utili-
zando la funcién microondas, el aparato se queda frio
y el ventilador se enciende. El ventilador puede seguir
funcionando incluso si la funcién microondas ya ha fi-
nalizado.

Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.

Notas

®m  Sj se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente. Poner el
aparato en marcha.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

5 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

5.1 Primera puesta en marcha

Tras la conexion de corriente o tras un largo corte en
el suministro eléctrico, aparecen los ajustes para la pri-
mera puesta en marcha del aparato.

Notas

m  Estos ajustes pueden modificarse en cualquier mo-
mento en los ajustes basicos.
— "Ajustes bdsicos", Pdgina 62

= Abrir y cerrar la puerta del aparato antes de la pri-
mera puesta en marcha y después de cada corte
en el suministro eléctrico para realizar la comproba-
cion interna.

Ajustar el idioma

1. Ajustar el idioma con el mando giratorio.
2. Pulsar >.
v La pantalla muestra el siguiente ajuste.

Ajustar la hora

1. Ajustar la hora con el mando giratorio.
2. Pulsar >.

Nota: En

- "Ajustes bdsicos”, Pdgina 62, se puede ajustar si la
pantalla debe o no la fecha y la hora cuando el apara-
to esta apagado.

Ajustar la fecha

1. Ajustar el dia actual con el mando giratorio.
2. Pulsar >.
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es Manejo basico

Ajustar el mes actual con el mando giratorio.
Pulsar >.

Ajustar el ano actual con el mando giratorio.
Pulsar >.

En la pantalla aparece la indicacion de que la pri-
mera puesta en marcha ha concluido.

OO rw

5.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidén y los accesorios

antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de
coccion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafo
suave y humedo.

6 Manejo basico

6.1 Conectar el aparato

Encender el aparato con on/off,
v Se ilumina on/off en azul.
v En la pantalla se muestra el logotipo de Siemens y,
a continuacion, la potencia maxima del microondas.
v El aparato esta listo para el funcionamiento.

6.2 Desconectar el aparato

» Apagar el aparato con on/off,

v El aparato interrumpe las funciones en curso.

v En la pantalla se muestra la hora y la fecha.

Nota: Apagar el aparato si no se esta usando. El apa-
rato se apaga automaticamente si ha transcurrido mu-
cho tiempo sin que se realice ningun ajuste.

6.3 Iniciar el funcionamiento

» Iniciar el funcionamiento con start/stop,

v La pantalla muestra los ajustes.

v Lalinea de progreso muestra cuanto tiempo ha
transcurrido de la duracion total.

Nota: Si se abre la puerta del aparato mientras el apa-

rato esta en marcha, se interrumpe el funcionamiento y

se detiene el transcurso del tiempo. Si se desea reanu-

dar el funcionamiento, cerrar la puerta del aparato y

pulsar start/stop,

6.4 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar start/stop,
v El aparato interrumpe el funcionamiento.

2. Para borrar los ajustes, pulsar on/off,

Nota: Al abrir la puerta del aparato, este no interrumpe
su funcionamiento. Tras interrumpir o cancelar el fun-
cionamiento, el ventilador puede seguir funcionando.

6.5 Ajustar el modo de funcionamiento

Cuando se enciende el aparato, en la pantalla se

muestra el modo de funcionamiento recomendado

ajustado. Se puede iniciar directamente el modo de

funcionamiento recomendado, o ajustar otro modo de

funcionamiento.

1. Pulsar menu.

v El aparato abre el menu de modos de funciona-
miento.

2. Seleccionar el modo de funcionamiento deseado
con el mando giratorio.
Existen diferentes posibilidades de seleccion segun
el modo de funcionamiento.

3. Navegar con > al modo de funcionamiento desea-
do.

4. Modificar la seleccidon con el mando giratorio.
- Modificar otros ajustes segun la seleccion.

5. Pulsar start/stop,

v En la pantalla se muestra una duracion de tiempo.

v La pantalla muestra los ajustes vy la linea de progre-
SO.

Nota: Para acceder al nivel de los modos de funciona-

miento y salir del ajuste actual, pulsar menu.

7 Microondas

Con el microondas, los platos se pueden cocer, calen-
tar o descongelar con especial rapidez.

7.1 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

58



Apto para microondas

No apto para microondas

Microondas es

Recipientes y accesorios

Motivos

Recipientes y accesorios

Motivos

Recipientes resistentes al
calor y material adecuado

Estos materiales dejan
pasar las microondas.

Recipientes de metal

El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-

Las microondas no dafian
los recipientes termorre-
sistentes.

para el microondas:

m  Cristal

= \/jitroceramica

= Porcelana

m  Plastico termorresis-
tente

= Ceramica totalmente
esmaltada sin fisuras

tos se calientan muy dé-
bilmente.

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicién se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro o dafar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. e]. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

7.3 Potencia del microondas

7.2 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cién microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante 2-1 minuto.
3. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
— Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
— Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

Aqui encontrara una vista general de las potencias del microondas y, por tanto, de las aplicaciones.

Potencia del micro- Duracion maxima
ondas en vatios

Aplicacion

90 W 1:30 horas Descongelar platos delicados.

180 W 1:30 horas Descongelar alimentos y continuar con la coccion.

360 W 1:30 horas Cocinar a fuego lento carne y pescado o calentar alimentos delica-
dos.

600 W 1:30 horas Calentar y cocinar alimentos a fuego lento.

900 W 30 minutos Calentar liquidos.

La potencia maxima no esta pensada para calentar alimentos.

Valores recomendados

El aparato recomienda una duracion para cada poten-
cia del microondas. Los valores recomendados pue-
den aceptarse o modificarse en la zona correspondien-
te.

7.4 Ajustar el microondas

Cuando se enciende el aparato, en la pantalla aparece
siempre como recomendacion siempre el nivel maximo
del microondas.
1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.

— Pdgina 53
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2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 55

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 58

4. Pulsar on/off,

v El aparato esta listo para el funcionamiento. La pan-
talla muestra un valor recomendado de potencia
maxima del microondas. La potencia del microon-
das puede modificarse en cualquier momento.

5. Seleccionar la potencia de microondas deseada
con el mando giratorio.

v La pantalla muestra la potencia del microondas y
una duracion recomendada.

6. Pulsar .

7. Seleccionar la duraciéon deseada con el mando gira-
torio.

8. Pulsar start/stop,

v El aparato inicia el funcionamiento.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.

9. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

10. Apagar el aparato con on/off,

Notas

= Al pulsar ®, la pantalla muestra brevemente la fun-
cion del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente
la funcion del reloj avisador, pulsar de nuevo O.

= Sj se abre la puerta del aparato durante el transcur-
so, el ventilador puede seguir funcionando.

7.5 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Modificar la duracién con el mando giratorio.
v El funcionamiento continta.

7.6 Modificar la potencia del microondas

La potencia del microondas se puede modificar duran-

te el funcionamiento.

1. Cambiar a potencia del microondas con <.

2. Ajustar la potencia del microondas deseada con el
mando giratorio.

v La duracion no se modifica.

v El funcionamiento continta.

Nota: Si la duracion programada supera la duracion
maxima para la potencia de microondas de 900 W, el
aparato reduce automaticamente la duracion. El funcio-

namiento no continda. Iniciar el funcionamiento con
start/stop.,

8 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cién de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

8.1 Indicaciones sobre los ajustes para

diferentes platos

Para obtener un resultado de coccidn éptimo, es preci-

so tener en cuenta estas indicaciones.

= Utilizar unicamente alimentos en perfectas condi-
ciones.

= Sacar los alimentos de su envase y pesarlos. Si no
puede ajustarse el peso exacto en la unidad, redon-
dear el peso hacia arriba o hacia abajo.

= Utilizar solo recipientes adecuados para el microon-
das y resistentes al calor, p. €., recipientes de vidrio
0 ceramica.

m  Colocar los alimentos dentro del aparato en el in-
terior del aparato frio.

Descongelar

= Congelar los alimentos a -18°C en posicién hori-
zontal y repartidos en porciones adecuadas.

= Colocar los alimentos congelados en un recipiente
plano, p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

m  Puede que los alimentos no estén completamente
descongelados una vez terminado el programa; sin
embargo, se pueden cocinar sin problema.
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= Cuando se descongelan carne o aves, se despren-
den liquidos; desechar los liquidos al dar la vuelta,
no utilizarlos ni dejar que entren en contacto con
otros alimentos.

= Retirar la carne picada que ya se haya desconge-
lado al darle la vuelta.

= Sj el ave estd entera, colocarla en el recipiente por
el lado de la pechuga. Si se trata de trozos de ave,
por el lado de la piel.

Verduras

= Verduras frescas: cortar en trozos grandes del
mismo tamarno. Afadir una cucharada de agua por
cada 100 g.

= Verduras congeladas: Unicamente son apropiadas
las verduras escaldadas, no precocinadas. La ver-
dura ultracongelada con salsa de nata no es ad-
ecuada. Aradir entre 1y 3 cucharadas de agua. No
afadir agua a espinacas y col lombarda.

Patatas

m  Patatas cocidas con sal: cortar en trozos grandes
del mismo tamario. Afladir dos cucharadas de agua
y un poco de sal por cada 100 g.

=  Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual
grosor. Lavarlas y pinchar la piel. Colocar las pata-
tas aun humedas en un recipiente sin agua.

= Patatas al horno: utilizar patatas de igual grosor.
Lavarlas, secarlas y pinchar la piel.



Arroz

= No utilizar arroz natural o en bolsas de coccion.

= Afadir dos partes o dos partes y media de agua
por cada parte de arroz.

Tiempo de reposo

Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro
del aparato al finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos
Escurrir previamente el
agua acumulada

Arroz aprox. 5-10 minutos

8.2 Ajustar un programa

1. Pulsar on/off,

v El aparato esta listo para el funcionamiento.

2. Pulsar menu.

v En la pantalla se muestran los modos de funciona-
miento.

Seleccionar «Programas» con el mando giratorio.

@

8.3 Tabla de programas

Programas es

4. Pulsar >

v En la pantalla se muestra el primer programa.

5. Ajustar el programa deseado con el mando girato-

rio.

En la pantalla aparece un valor recomendado para

el peso.

Pulsar >

Ajustar el peso deseado con el mando giratorio.

Pulsar >

En la pantalla se muestra la indicaciéon de prepara-

cion de platos.

Pulsar start/stop.

El aparato inicia el funcionamiento.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

10. Si, durante el transcurso del programa, aparecen en
pantalla consejos para dar la vuelta o remover los
alimentos:

— Abrir la puerta del aparato.

— Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.

—  Pulsar start/stop,

Nota: Aunque no se les dé la vuelta ni se remuevan
los alimentos, el programa continda con normalidad
hasta el final.

Los programas calculan la duracion.

<

< ONO

<©

Los programas pueden preparar platos de manera sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso de los pla-

tos. El programa configura el ajuste dptimo automaticamente.

Descongelar

Plato Comida adecuada Rango de peso Recipiente/accesorio
en kg

Descongelar pan’ Pan entero, hogaza o barra, pan en rebana- 0,20 - 1,50 Recipiente plano sin tapa
das, pastel de masa de bizcocho, pastel de Base del compartimento de
levadura, pastel de frutas, pastel sin glasea- coccion
do, nata o gelatina

Descongelar carne' Asados, piezas de carne planas, carne pica- 0,20 - 2,00 Recipiente plano sin tapa
da, pollo Base del compartimento de

coccion
Descongelar Pescado entero, filetes de pescado o ven- 0,10 - 1,00 Recipiente plano sin tapa

pescado’

tresca

Base del compartimento de
coccion

' Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.

Cocinar a fuego lento

Plato

Comida adecuada

Rango de peso
en kg

Recipiente/accesorio

Verduras, frescas' Coliflor, brécoli, zanahorias, colinabo, puerro, 0,15 - 1,00 Recipiente con tapa
pimiento, calabacines Base del compartimento de
coccion
Verduras, Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, lom- 0,15 - 1,00 Recipiente con tapa
congeladas’ barda, espinacas Base del compartimento de

coccion

' Prestar atencion a la sefial para remover.
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Plato Comida adecuada Rango de peso Recipiente/accesorio
en kg
Patatas peladas con Patatas con o sin piel, trozos de patata del 0,20 - 1,00 Recipiente con tapa
sal mismo tamano Base del compartimento de
coccion
Arroz’ Arroz largo 0,05 - 0,30 Recipiente alto con tapa

Base del compartimento de
coccion

' Prestar atencion a la sefial para remover.

9 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo en el reloj avisador, tras el
cual sonara una sefnal. Es posible ajustar hasta un ma-
ximo de 24 horas en el reloj avisador.

Funciona independientemente del modo de funciona-
miento del aparato y de otras funciones de tiempo. La
senal del reloj avisador se diferencia de otras senales.

9.1 Ajustar el reloj avisador

1. Pulsar G.

v En la pantalla se muestra el reloj avisador.

2. Ajustar el tiempo del reloj avisador con el mando gi-
ratorio.

3. Pulsar G®.
Transcurridos unos segundos, el reloj avisador se
inicia automaticamente.

v El tiempo del reloj avisador transcurre.

v La indicacion vuelve a su anterior estado en poco
tiempo.

v En la pantalla se muestra el simbolo de un reloj y el
tiempo transcurrido en la barra de estado.

v Una vez finaliza el tiempo del reloj avisador, suena
una senfal.
4. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

9.2 Modificar el reloj avisador

1. Pulsar ©.

v En la pantalla se muestra el reloj avisador.

2. Modificar el tiempo del reloj avisador con el mando
giratorio.

Nota: El reloj avisador permanece visible en pantalla

cuando el aparato esta apagado.

Si hay un modo de funcionamiento en marcha, se pue-

de seleccionar el reloj avisador con O®. El tiempo del

reloj avisador aparece resaltado. Es posible modificar

el tiempo del reloj avisador.

9.3 Cancelar el reloj avisador

» Restablecer el tiempo del reloj avisador.
v Tras aplicar la modificacion, el simbolo se apaga.

10 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

10.1 Modificar el ajuste basico

Pulsar on/off,

Pulsar menu.

Se abre el menu de modos de funcionamiento.
Seleccionar "Ajustes " con el mando giratorio.
Pulsar >.

Modificar los valores con el mando giratorio.
Cambiar al siguiente ajuste siempre con > y modifi-
car en caso necesario.

7. Pulsar menu.

v En la pantalla aparece "Descartar" o "Guardar".

8. Seleccionar "Guardar" para guardar el ajuste.

Nota: Después de una caida de corriente, los cambios
realizados en los ajustes basicos se mantienen.
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10.2 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basi-
cos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos de-
penden del equipamiento de cada aparato.

Notas

m | as modificaciones de los ajustes del idioma, el so-
nido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. El resto de ajustes se aplican al
guardarlos.

= | as modificaciones realizadas en los ajustes basi-
cos se mantienen también después de un fallo de
corriente. En caso de un corte en el suministro eléc-
trico, se deberan volver a realizar solo los ajustes
de la primera puesta en marcha.
- "Primera puesta en marcha", Pagina 57

Ajustes basi- Seleccion

cos

Idioma Ajustar "ldioma"
Hora Ajustar "Hora "

Fecha Ajustar "Fecha"

' Ajuste de fabrica (puede variar segun el modelo de
aparato)
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Ajustes basi- Seleccion Ajustes basi- Seleccion
cos cos
Tono de aviso Duracion breve Modo demo Desactivado '

Duracion media '
Duracion larga

Sonido de las  Desactivado '
teclas Activado

Brillo del panel El brillo del panel indicador se pue-

indicador de ajustar en 5 niveles
Nivel 3 '
Indicacién del  Digital + fecha
reloj Digital
Desactivado'
Atenuacion Desactivado '
nocturna del Activado (pantalla oscurecida entre
display las 22:00 y las 06:00 horas)

' Ajuste de fabrica (puede variar segun el modelo de
aparato)

Activado (se muestra solo en los 3
primeros minutos después de un
restablecimiento o en los primeros
minutos de la puesta en marcha)

Ajustes de fa- Restablecer
brica No restablecer '

' Ajuste de fabrica (puede variar segun el modelo de
aparato)

Nota: Las modificaciones de los ajustes del idioma, el
sonido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. Todos los demas ajustes se aplican
después de guardar.

10.3 Modificar la hora

Pulsar on/off,

Pulsar menu.

Se abre el menu de modos de funcionamiento.
Seleccionar "Ajustes " con el mando giratorio.
Desplazarse a "Hora " con >.

Modificar la hora con el mando giratorio.
Pulsar menu.

Seleccionar "Guardar" para guardar el ajuste.
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11 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

11.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

No utilizar estropajos o esponjas duros.
No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

11.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 63

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes vy las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:

- Limpiar los componentes del aparato con agua
caliente enjabonada y una bayeta.
— Secar con un pafo suave.
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11.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de cocciodn.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 63

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limdén durante 1 0 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

11.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafnar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosién en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 63

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.
Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los
diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pano suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

4. Secar con un pafo suave.

11.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

» No limpiar nunca el panel de mando en humedo.
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1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 63

2. Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafno suave.

11.6 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 63

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.

Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacioén interior.

3. Secar con un pafio suave.

11.7 Limpiar la junta de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar la junta de la

puerta.

» No utilizar rascadores metalicos ni rasquetas de vi-
drio para limpiar.

» No emplear agentes agresivos o abrasivos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 63

2. Limpiar la junta de la puerta con agua caliente con
un poco de jabdn y una bayeta suave.

3. Secar con un pafio suave.

11.8 humidClean

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de cocciéon durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacién del agua con jabén. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la limpieza auxiliar

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicidn, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracion de 5 minutos.

6. Iniciar el microondas.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-
rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo

suave.
9. Dejar secar el interior del aparato.
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12 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque- A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Aas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 66

12.1 Averias de funcionamiento

Fallo Causa y resolucion de problemas
El aparato no funcio- El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
na. » Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.
El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacidon del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.
Averia
1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.
2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.
v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.
3. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamarr,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 66
El aparato no inicia el La puerta del aparato no esta cerrada completamente.
funcionamiento. » Cerrar la puerta del aparato.

El aparato no calien- El modo Demo esta activado.

ta, en la pantalla se 1. Desconectar el aparato de la red eléctrica desconectando brevemente el fusible de la
muestra la palabra caja de fusibles.

«Demo» 2. Desactivar el modo Demo en los ajustes basicos en un intervalo de 3 minutos.
La iluminacion interior lluminacion interior defectuosa
no funciona. » Llame al

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pagina 66.

12.2 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas
La pantalla muestra Se ha producido un error.

el mensaje de error 1. Si la pantalla muestra un mensaje de error, encender el electrodoméstico y volver a en-
«EXxxx> cenderlo.
v Sila pantalla deja de mostrar el mensaje de error, se trataba de un problema puntual.
2. Sila pantalla sigue mostrando el mensaje de error o lo muestra de forma reiterada, con-
tactar con el Servicio de Atencion al Cliente e indicar el codigo de error.
3. Sila pantalla muestra el mensaje de error E0532, abrir y cerrar la puerta del aparato.
4. Sila pantalla muestra el mensaje de error E6501, apagar el aparato y volver a conectar-
lo al cabo de 10 minutos.
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13 Eliminacion

13.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacién respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electrdni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

B

14 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética E. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y su sustitucion
solo la puede llevar a cabo personal especializado.

14.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
ndmeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

€ z
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Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

15 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

15.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

A continuacion, se explica cdmo proceder paso a paso

para explotar al maximo los ajustes recomendados. Se

incluye informacion sobre multiples platos y consejos

sobre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajus-

tar el aparato.

Consejo

Indicaciones de preparacion

m | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccién vacio y frio.

® | as indicaciones de tiempo que figuran en las tab-
las son valores orientativos. Vienen determinados

por la calidad y la composicion de la comida.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden reventar

durante el calentamiento o incluso una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni calentar hue-
vos duros con cascara.
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No cocer crustaceos ni animales con cascara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato primero se
les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como, p. €j., man-
zanas, tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar. Antes de calentarlos se debe pinchar la
cascara o la piel.

1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.

2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

4. El recipiente puede colocarse en el centro sobre la
base del interior del aparato.

Las microondas pueden llegar asi a todas las par-
tes de los platos.

5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duracion mas breve. Si es nece-
sario, alargar la duracion.

6. Utilizar siempre un pafo apropiado para retirar los
recipientes calientes del compartimento de coccion.



15.2 Descongelacién, calentamiento y
coccion con el microondas

Ajustes recomendados para descongelar, calentar y
cocinar a fuego lento en el microondas.

La duracidn depende del recipiente y de la temperatu-
ra, del estado, de la composicion y de la cantidad de
los alimentos. Por esta razdn, en las tablas de coccion

Descongelar con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
m  Congelar los alimentos en plano.

= Utilizar una vajilla adecuada para el microondas sin tapa.
m  Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.
m  Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o 3 veces. Al darle la vuelta, retirar el liquido resultante de la

descongelacion.

Asi se consigue es

siempre se indican margenes. Comenzar por el valor
mas bajo. En caso necesario, seleccionar un valor mas
alto la préoxima vez. Es posible que se cocinen cantida-
des distintas a las indicadas en la tabla. Para ello, exis-
te una regla general: una cantidad doble supone casi
el doble de tiempo; la mitad de cantidad, la mitad de
tiempo.

m  Cuando se descongelan carne o aves, se desprenden liquidos; desechar los liquidos al dar la vuelta, no utilizar-

los ni dejar que entren en contacto con otros alimentos.

m  Retirar la carne picada que ya se haya descongelado al darle la vuelta.

= Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

m Tras la descongelacidn, dejar reposar los alimentos de 10 a 60 minutos.

Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Piezas enteras de carne, 800 ¢ 1.180 W 1. 15 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 15-25 min
Piezas enteras de carne, 1000 g 1.180 W 1. 20 min'
con o sin hueso 2.90 W 2. 20-30 min'
Piezas enteras de carne, 1500 ¢ 1.180 W 1. 25 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 25-30 min'
Carne en trozos o filetes 200 g 1. 180 W 1. 5-8 min?
2.90 W 2. 5-10 min
Carne en trozos o filetes 500 g 1. 180 W 1. 8-11 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Carne en trozos o filetes 800 g 1.180 W 1. 10 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Carne picada, mezclada 200 g 90 W 10-15 min’
Carne picada, mezclada 500 g 1.180 W 1.5 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Carne picada, mezclada 1000 g 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Aves o trozos de aves 600 g 1. 180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Aves o trozos de aves 1200 g 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 20-25 min
Filetes, rodajas o ventresca 400 g 1. 180 W 1. 5 min
de pescado 2.90 W 2. 10-15 min
Pescado entero 300 g 1.180 W 1.3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Pescado entero 600 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Verduras, p. €j., guisantes 300 g 180 W 10-15 min®

' Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
Retirar todo el embalaje.

N
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Separar las porciones del bizcocho.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
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Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracién

Fruta, p. €j., frambuesas 300 g 180 W 6-9 min®

Fruta, p. €j., frambuesas 500 ¢ 1.180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®

Descongelar mantequilla® 125 g 1.180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min

Descongelar mantequilla* 250 ¢g 1.180 W 1.1 min
2.90 W 2. 2-4 min

Pan entero 500 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 5-10 min

Pan entero 1000 g 1.180 W 1. 12 min’
2.90 W 2. 10-20 min

Bizcocho seco, p. €j., pas- 500 g 90 W 10-15 min

teles de masa de

bizcocho® °

Bizcocho seco, p. €j., pas- 750 g 1.180 W 1. 5 min

teles de masa de 2.90 W 2.10-15 min

bizcocho® °

Bizcochos jugosos, p. €j., 500 g 1.180 W 1. 5 min

bizcochos de fruta o de 2.90 W 2. 15-20 min

requeson’®

Bizcochos jugosos, p. €j., 750 ¢ 1.180 W 1. 7 min

bizcochos de fruta o de 2.90 W 2. 15-20 min

requeson’®

' Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

2 Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

¥ Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

* Retirar todo el embalaje.

® Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

5 Separar las porciones del bizcocho.

Consejos para la siguiente descongelacion, Contacto Consejo

calentamiento y coccion con el microondas

Tener en cuenta estos consejos para obtener buenos
resultados a la hora de descongelar, calentar y cocinar
a fuego lento con el microondas.

Contacto Consejo
El alimento esta demasia- » Acortar la duracién o
do seco.

seleccionar una poten-
cia mas baja.

= Afadir mas liquido y
tapar la comida.

Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta descongelado, no
se ha calentado o no esta
cocido.

Prolongar la duracion.

Las cantidades mas gran-
des o los alimentos grue-
S0S precisan mas tiempo.

15.3 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.

Calentar con microondas

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calen-
tar alimentos en el microondas.
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Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta listo por dentro
pero se ha sobrecalenta-
do por fuera.

= Remover de vez en
cuando.

= Reducir la potencia del
microondas y pro-
longar la duracion.

La carne o la carne de
ave no se ha descongela-
do por dentro tras la des-
congelacidn, pero ya esta
cocinada por fuera.

= Reducir la potencia del
microondas.

= Dar la vuelta a los tro-
Z0s grandes varias
veces.




/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidn sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicion.

v X

{ATENCION!

Asi se consigue es

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Nota:

Indicaciones de preparacion

= Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con
tapa. También puede cubrirse con un plato o con
un papel especial para microondas. Retirar el em-
balaje de los platos precocinados.

= Colocar el recipiente sobre la base del compartimi-

ento de coccidn.

m  Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o

3 veces.

m  Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a

5 minutos.

= | a comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla
puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de co-
cina para su manipulacion.

Alimentos Peso Potencia del microondas Duracion
Menu, plato combinado, 600 W 5-8 min
plato precocinado (2-3

componentes)

Bebidas' 125 ml 900 W 0,5-1 min®2
Bebidas' 200 ml 900 W 1-2 min®3
Bebidas' 500 ml 900 W 3-4 min®?®
Alimentos infantiles, p. ej., 50 ml 360 W aprox. 0,5 min 6
biberones*

Alimentos infantiles, p. €., 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
biberones*

Alimentos infantiles, p. ej., 200 ml 360 W 1-2 min*®
biberones*

Sopa, 1 taza 175 g la unidad 600 W 1-2 min
Sopa, 2 tazas 175 g la unidad 600 W 2-3 min
Carne en salsa’ 500 g 600 W 7-10 min
Cocido 400 g 600 W 5-7 min
Cocido 800 g 600 W 7-8 min
Verduras, 1 racion 150 ¢ 600 W 2-3 min
Verduras, 2 raciones 300 g 600 W 3-5 min

' Introducir una cuchara en el vaso.

2 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

% Controlar los alimentos de vez en cuando.

4 Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

5 Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
5 Controlar siempre la temperatura.

" Separar las rodajas de carne.
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es Asi se consigue

Calentar alimentos ultracongelados con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Nota:
Indicaciones de preparacion

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con tapa. También puede cubrirse con un plato o con un papel
especial para microondas. Retirar el embalaje de los platos precocinados.

Distribuir los alimentos en posicion horizontal en el recipiente. Los alimentos planos se cocinan mas rapido que
si son altos.

Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o 3 veces.

Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a 5 minutos.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

El sabor natural del plato se conserva en gran medida. Utilizar sal y especias moderadamente.

Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Mend, plato combinado, 300-400 g 600 W 8-13 min
plato precocinado (2-3

componentes)

Sopa 400 g 600 W 8-12 min
Cocidos 500 g 600 W 10-15 min
Filetes o trozos de carne 500 ¢ 600 W 10-15 min
en salsa, p. ej., gulasch

Pescado, p. €j., filetes 400 ¢ 600 W 10-15 min
Gratinados, p. €]., lasana, 450 g 600 W 10-15 min
canelones

Guarniciones, p.ej., arroz, 250 ¢g 600 W 3-7 min
pasta '

Guarniciones, p.ej., arroz, 500 g 600 W 8-12 min
pasta '

Verduras, p. €j., guisantes, 300 g 600 W 7-11 min
brocoli, zanahorias'

Verduras, p. €j., guisantes, 600 g 600 W 14-17 min
brocoli, zanahorias'

Espinacas a la crema 2 450 g 600 W 10-15 min

' Afiadir algo de liquido a los alimentos.
2 Cocer los alimentos sin afiadir agua.

15.4 Cocinar a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocinar a fuego lento con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
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Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.

Distribuir los alimentos en posicidon horizontal en el recipiente. Los alimentos planos se cocinan mas rapido que
si son altos.

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con tapa. También se puede cubrir con un plato o una tapa de
microondas. Retirar el embalaje de los platos precocinados.

El sabor natural del plato se conserva en gran medida. Utilizar sal y especias moderadamente.

Tras calentarlo, dejar reposar el plato de 2 a 5 minutos.



Asi se consigue es

= | a comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

= Utilizar una potencia maxima de 600 W aunqgue en los envases de los alimentos que se vayan a cocinar
aparezca una potencia mayor. En caso necesario, prolongar la duracion hasta alcanzar el resultado deseado.

Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Pollo entero, fresco, sin 1200 g 600 W 25-30 min
visceras'
Filete de pescado, fresco 400 g 600 W 7-12 min
Verduras, frescas®®* 250 g 600 W 6-10 min
Verduras, frescas®®* 500 g 600 W 10-15 min
Patatas®®* 250 g 600 W 8-10 min
Patatas®®* 500 g 600 W 10-15 min
Patatas®®* 750 g 600 W 15-22 min
Arroz® 125 g 1. 600 W 1. 4-6 min
2.180 W 2. 12-15 min
Arroz® 250 ¢ 1. 600 W 1. 6-8 min
2. 180 W 2. 15-18 min
Dulces, p. €j., pudin 500 ml 600 W 5-8 min
(instantaneo)”
Fruta, compota’ 500 ml 600 W 9-12 min
Palomitas para el 1 bolsa de 100 g 600 W 2,5-3,5 min

microondas®

' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.
2 Cortar en trozos iguales.

® Afadir un poco de agua a los alimentos.

: Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

6

Anadir doble cantidad de liquido.
Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un plato de cristal. Respetar las indicaciones del fabricante.

Pudin en polvo 2. Afadir el resto de la leche y remover de nuevo.
. 3. Colocar el bol en el compartimento de coccién y
/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras! cerrar la puerta del aparato.
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes 4. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
que las contienen pueden estar muy calientes. dos.
> Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o 5. Remover por primera vez después de 3 minutos. A
los accesorios. continuacioén, remover poco a poco durante un mi-
1. Mezclar un paquete de pudin en polvo con azucar y nuto hasta alcanzar la consistencia deseada.
un poco de leche en un bol alto apto para microon- La duracién depende de la temperatura de la leche
das siguiendo las instrucciones del paguete para y del recipiente utilizado.

gue no queden grumos.

15.5 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microondas en Duracidon en minutos Nota

w
Mezcla de leche y huevos, 1.600 W 1. 11-12 min Molde de vidrio pyrex
1000 g 2.180 W 2. 8-10 min
Bizcocho, 475 g 600 W 7-9 min Molde de vidrio pyrex, &

22 cm

Asado de carne picada, 600 W 25-30 min Molde de vidrio pyrex,
900 ¢ 28 cm de largo
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es Instrucciones de montaje

Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microondas en Duracién en minutos Nota
w
Carne, 500 g 1.180 W . 8 min Molde de vidrio pyrex, @
2.90 W . 7-10 min 24 cm
o programa "Descongelar
carne"

16 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

16.1 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

16.2 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

® Solamente un montaje profesional con-
forme a las instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro del apar-
ato. El instalador es responsable del fun-
cionamiento perfecto en el lugar de instala-
cion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

» Antes de poner en marcha el aparato, re-
tirar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del comparti-
mento de coccion.
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® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

® | 0s muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

» No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionami-
ento de los componentes eléctricos.

®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especial-
izado y autorizado. Los dafios provocados
pOr una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Llevar guantes protectores

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de

red prolongados y adaptadores no autoriza-

dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto, ponerse en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica.

16.3 Muebles empotrados

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para su
montaje empotrado. Este aparato no esta disefiado pa-
ra un montaje de sobremesa 0 para su uso dentro de
un armario.

No debe haber ninguna placa posterior en el armario
donde se aloje el electrodoméstico. La altura minima
de montaje es de 850 mm.



No cubrir las ranuras de ventilacion ni los orificios de
aspiracion.

16.4 ConeXxion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - ;Peligro: magnetismo!

El aparato contiene imanes permanentes. Estos pue-

den repercutir en el correcto funcionamiento de im-

plantes electréonicos como marcapasos o bombas de

insulina.

» Las personas con implantes electréonicos deberan
mantener una distancia minima de 10 cm respecto
al aparato.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de incendio!

El uso de enchufes multiples, regletas o alargadores

puede provocar incendios.

» No utilizar enchufes multiples, regletas ni alargado-
res.

m  E| aparato se suministra listo para la conexion a la
red eléctrica y solo debera conectarse a una toma
de corriente de instalacion reglamentaria y provista
de toma de tierra.

m | a proteccion por fusible debe configurarse de
acuerdo con los datos de potencia indicados en la
placa de caracteristicas y con la normativa local.

®m |3 instalacidon de un enchufe debe realizarla siem-
pre un técnico electricista experto observando las
normas pertinentes.

m  En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacién (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm.

16.5 Montaje en un armario superior

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.
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No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.

Instrucciones de montaje es

Retirar los pies de apoyo.

16.6 Montaje en un armario en alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.
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No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.
Ajustar las patas de apoyo.
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Instrucciones de montaje

16.7 Montar el aparato

1.
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Introducir completamente el aparato.

No doblar, aprisionar ni pasar por bordes afilados el
cable de conexion.

Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

—— ]

—

min. 3mm-»||«

{ATENCION!

al abrir la puerta, el aparato puede inclinarse hacia

delante.

» Sujetar el aparato en su posicién al abrir la puer-
ta.

Abrir la puerta del aparato despacio.

4. Atornillar el aparato al mueble por el lado opuesto a

la bisagra.

. Pretaladrar en el mueble los orificios del atornillado

del lado de la bisagra.

Tapar las bisagras de la puerta.
Utilizar una broca para madera de 2 mm de diame-
tro.

6. Retirar las virutas del compartimento de coccién.
7. Atornillar el aparato al mueble por el lado de la bi-

sagra.

8. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-

rentes de la puerta y del compartimento de coccion.

16.8 Desmontar el aparato

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Aflojar los tornillos de ajuste.
3. Levantar ligeramente el aparato y extraerlo por com-

pleto.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

Seguranca pt

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® Em aplicagdes domesticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para col-
aboradores em lojas, escritorios e outras
areas comerciais; em propriedades agri-
colas; de clientes em hotéis e outras in-
stalagdes residenciais; em alojamentos
com peqgueno almoco incluido.

® g uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que séo utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso doméstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador né&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

Insira sempre os acessorios corretamente no
interior do aparelho.

/A AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.
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pt Seguranca

Os restos de comida soltos, gorduras € mo-

lhos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

A AVISO - Risco de queimaduras!

Os acessorios ou recipientes ficam muito

guentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho.

» Use apenas pequenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor

quente. Dependendo da temperatura, o vapor

pode ndo ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» N&o coloque as mé&os na zona das dobra-
digas.

Os componentes do interior da porta do apa-

relho podem ter arestas vivas.

» Use luvas de protecéo.
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/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superfi-
cie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver
avariado, puxe o cabo ou a ficha da toma-
da ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
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A\ AVISO - Perigo: magnetismo!
No painel de comandos ou nos comandos
estdo aplicados imanes permanentes. Estes
podem afetar implantes eletronicos, p. ex., pa-
cemakers ou bombas de insulina.
» Os portadores de implantes eletronicos de-
vem manter uma distancia minima de
10 cm em relagdo ao painel de comandos.



/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

peqguenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA

A\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizac&o do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa € pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparagao
de refeicOes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
quentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou o respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instrugcdes de servigo.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

Seguranca pt

O dleo alimentar pode incendiar-se.
» Nunca aqueca 0leo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosio!

Os liquidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liguidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o agquecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
0ovOos cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigue previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pique a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor nao se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» ApOs 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a crianca, verifique
a temperatura.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeigcdes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.
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pt Seguranca

A utilizacédo do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa. Por ex-
emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos
e equivalentes, guando aquecidos em exces-
S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liguido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
¢cao retardada.

v X

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.
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Louga e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tenséo.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

A\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Uma limpeza deficiente pode destruir a super-

ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util

e originar situagdes perigosas, COmo, por ex-

emplo, a fuga de energia do micro-ondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.

— "Limpeza e manutencao", Pdgina 87
Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relho ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutencéo ou repara-
cao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.



Evite danos materiais pt

2 Evite danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Os vapores de alcool podem incendiar-se no interior

quente do aparelho e causar danos duradouros ao

aparelho. Em caso de deflagracéo, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivelmente, cair.

Os vidros da porta podem quebrar-se e estilhacar. De-

vido a pressao negativa resultante, o interior do apare-

Iho pode ficar consideravelmente deformado para den-

tro.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15% vol.) no
estado ndo diluido (p. ex., para marinar ou verter
sobre os alimentos).

A presencga prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
céao.

» N&o guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Na&o guarde alimentos no interior do aparelho.

A utilizacao da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

Consoante o tipo de aparelho, o acessorio pode riscar

o vidro da porta ao fechar a porta do aparelho.

» Insira os acessorios no interior do aparelho, sempre
até ao batente.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicagcdes sempre que utilizar o micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Na&o cologue formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

==
v | X

A confeccao repetida e sucessiva de pipocas no mi-
croondas com uma poténcia do microondas demasia-
do elevada pode dar origem a danos no interior do
aparelho.
» Entre as confecgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.
» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.
Utilize no maximo 600 W.
Coloque o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicagdes, o seu aparelho ira con-
sumir menos energia.

Ocultar o relégio no estado de vigilia.

= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.

Nota:
O aparelho necessita:
= em funcionamento com visor ligado, no max., 1 W
= em funcionamento com visor desligado, no
max., 0,5 W
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pt Familiarizagéo

4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o es-
tado de operacao.

Consoante o tipo de aparelho, poderéo divergir alguns
detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.

Teclas
As teclas possuem um ponto de pressao. Pri-
ma a tecla para o acionamento.

H

Seletor rotativo
O seletor rotativo pode ser rodado para a es-
querda ou para direita.

N

Campos tateis
Os campos tateis permitem-lhe regular direta-
mente diversas funcoes.

=

Visor
O visor mostra valores de regulacao atuais,
possibilidades de selecdo ou textos informati-

>

VOS.
600 W 01min 00s il

on/off menu m /\ (9 open  start/stop|

l I I I lk /I I I I
Teclas
As teclas permitem-lhe selecionar diretamente diversas fungoes.
Simbolo Tecla tatil Utilizacao
on/off on/off Ligar ou desligar o aparelho
menu Menu Abrir o menu dos modos de funcio-

namento

[i] Informacéo Visualizar indicacdes
® Fungdes de tempo Regular o temporizador
Open Abertura automatica da porta Abrir porta do aparelho
start/stop start/stop Iniciar ou interromper o funcionamen-

to

Nota: Se [i] estiver aceso, toque em [il para visualizar
informacdes durante alguns segundos.

Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque. Para selecionar uma funcéo, toque no campo correspondente.

Simbolo Zona tatil Utilizacao
< Para a esquerda Navegar para a esquerda no visor
> Para a direita Navegar para a direita no visor

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulagéo
apresentados pelo visor.

Na maioria das listas de selecao, p. ex., Programas,
apos o ultimo ponto comecga novamente o primeiro
ponto. Em algumas listas de selecao, p. ex., Tempo de
duracao, rode novamente o seletor rotativo para tras,
guando é alcancado o valor minimo ou maximo.
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Visor

No visor s&o apresentados os valores de regulacéo
atuais, as opgdes possiveis ou textos informativos.

Linha de estado

A linha de estado encontra-se na parte superior do vi-
sor.

Na linha de estado s&do apresentados a hora, o tempo
do temporizador e a duracdo do programa.



Linha de progresso

A linha de progresso apresenta, p. ex., quanto tempo
ja transcorreu o tempo de duracéao.

A linha reta por baixo dos valores de regulacéo preen-
che-se da esquerda para a direita, consoante o pro-
gresso do funcionamento em curso.

Modos de funcionamento

O menu esta subdividido em diferentes modos de fun-
cionamento.

Simbolo Utilizacao
Micro-ondas Selecionar poténcias do micro-ondas
Programas Programas automaticos
Preparar os alimentos selecionados
com toda a facilidade
Regulacdes Regulacdes

Adaptar individualmente as regula-
cbes do aparelho

4.2 Interior do aparelho

As funcdes no interior do aparelho facilitam o funciona-
mento deste.

lluminacgao do interior do aparelho

Quando abre a porta do aparelho, a iluminacao do in-
terior do aparelho acende-se. Se a porta do aparelho
permanecer aberta durante mais de aprox. 5 minutos,
a iluminacao do interior do aparelho volta a desligar-
se.

Na maioria dos tipos de aquecimento e das funcdes, a
iluminacao do interior do aparelho esta ligada durante
o funcionamento. Uma vez concluido o funcionamento,
a iluminacao do interior do aparelho desliga-se.

Antes da primeira utilizacdo pt

Ventoinha de arrefecimento

A turbina de arrefecimento liga e desliga-se conforme
for necessario. O ar quente sai pela ranhura de ventila-
¢ao por cima da porta do aparelho.

ATENCAO!

Tapar a ranhura de ventilagdo provoca um sobreaque-
cimento do aparelho.

» Na&o tape as ranhuras de ventilacao.

Para que o interior do aparelho arrefeca mais rapida-
mente apds o funcionamento, a ventoinha de arrefeci-
mento continua a funcionar por um determinado perio-
do. Quando o aparelho esta a funcionar no modo de
micro-ondas, ele permanece frio, mas a ventoinha de
arrefecimento liga-se. A ventoinha de arrefecimento po-
de continuar a trabalhar, mesmo depois de terminado
o funcionamento do micro-ondas.

Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacgao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacgéo € normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

Puxador da porta automatico

Se acionar o abridor da porta automatico, a porta do

aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do

aparelho a méo.

Notas

® Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta nao funciona. Pode abrir a porta a méo.

m  Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

= Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Inicie o funciona-
mento.

m  Se o0 aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

5 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e 0s acessorios.

5.1 Primeira colocacao em funcionamento

Apos a ligacéo a corrente ou apds uma falha de cor-
rente prolongada, surgem as regulacdes para a primei-
ra colocacdo em funcionamento do seu aparelho.
Notas
m  Podera adaptar as regulacbes em qualguer momen-
to nas regulacdes base.
— "Regulacbes base", Pagina 86
m  Abra e feche a porta do aparelho para efetuar a ve-
rificacdo interna antes da primeira colocacdo em
funcionamento e apds cada falha de corrente.

Regular o idioma

1. Regule o idioma com o seletor rotativo.
2. Prima >.

v O visor apresenta a regulacédo seguinte.

Acertar a hora
1. Acerte a hora com o seletor rotativo.

2. Prima>.

Nota: Nas

— "Regulacbées base", Pdgina 86 define se o visor
apresenta ou ndo a hora e a data com o aparelho des-
ligado.

Acertar a data

Acerte o dia atual com o seletor rotativo.

Prima >.

Acerte o0 més atual com o seletor rotativo.

Prima >.

Acerte 0 ano atual com o seletor rotativo.

Prima >.

No visor surge uma indicacdo de que a primeira co-
locacédo em funcionamento esta concluida.

CoOarONA
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pt Operacéo base

5.2 Limpar o aparelho antes da primeira
utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessdrio, antes de
preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Certifique-se de que nao ha restos de embalagens,
acessorios ou outros objetos no interior do apare-
Iho.

2. Limpe as superficies lisas no interior do aparelho
com um pano macio e humido.

6 Operacao base

6.1 Ligar o aparelho

» Ligue o aparelho com on/off,

v on/off acende-se a azul.

v O visor mostra o logotipo da Siemens e, depois, a
poténcia maxima de micro-ondas.

v O aparelho esta pronto a funcionar.

6.2 Desligar o aparelho

» Desligue o aparelho com on/off,

v O aparelho cancela as fungdes em curso.

v No visor surge a hora e a data.

Nota: Se nao estiver a precisar do aparelho, desligue-
0. Se nao for efetuada qualguer regulacéo durante um
periodo de tempo prolongado, o aparelho desliga-se
automaticamente.

6.3 Iniciar o funcionamento

» Inicie o funcionamento com start/stop,

v O visor apresenta as regulacoes.

v Alinha de progresso apresenta o transcorrer do
tempo de duracgéo.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-
mento, o aparelho interrompe o funcionamento e para
o tempo decorrido regulado. Caso pretenda voltar a
iniciar o funcionamento, feche a porta do aparelho e
prima start/stop,

6.4 Interromper o funcionamento

1. Prima start/stop,

v O aparelho interrompe o funcionamento.

2. Para apagar todas as regulacdes, prima on/off,
Nota: Se abrir a porta do aparelho, o aparelho inter-
rompe o funcionamento. A ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar apds uma interrupgcao ou o
cancelamento do funcionamento.

6.5 Regular o modo de funcionamento

Quando liga o aparelho, o visor apresenta o0 modo de

funcionamento recomendado. Pode iniciar imediata-

mente o0 modo de funcionamento recomendado ou re-

gular um outro modo de funcionamento.

1. Prima menu.

v O aparelho abre o menu dos modos de funciona-
mento.

2. Selecione o modo de funcionamento pretendido
com o seletor rotativo.
Consoante o0 modo de funcionamento, estao dispo-
niveis diferentes possibilidades de selecao.

3. Navegue para o modo de funcionamento pretendi-
do com >.

4. Altere a selecdo com o selector rotativo.
— Altere outras regulacdes consoante a selecao.

5. Prima start/stop,

v O visor mostra um decorrer do tempo.

v O visor mostra as regulacdes € a linha de progres-
SO.

Nota: Para sair da regulacao atual e aceder ao nivel
dos modos de funcionamento, premir menu.

7 Micro-ondas

O micro-ondas permite-lhe cozinhar, aquecer ou des-

congelar os alimentos de forma particularmente rapida.

7.1 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e ndo
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.
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Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sdo per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas ndo dani-
= \idro ficam recipientes resisten-
= \itroceramica te ao calor.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica completa-

mente vitrificada sem

fissuras

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal




ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente nao
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem
cao dourada ou prateada danificar decoracdes dou-
radas ou prateadas.

Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Poténcias do micro-ondas

Micro-ondas pt

7.2 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifique se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loica. S pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loica.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!
As pegas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.
» Nunca togue nas pec¢as quentes.
Mantenha as criangas afastadas.

>

1. Cologue o recipiente vazio no interior do aparelho.

2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-

cro-ondas durante 2 - 1 minuto.

Inicie o funcionamento.

Verifique varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para 0 micro-ondas.

— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loigca. O recipi-
ente ndo é adequado para o micro-ondas.

Eall o

Aqui encontra uma visdo geral das poténcias do micro-ondas e da sua utilizacao.

Poténcia do micro- Tempo de duracao maxi- Utilizacao

ondas em watts mo

90 W 1:30 horas Descongelar alimentos sensiveis.

180 W 1:30 horas Descongelar alimentos e continuar a cozinhar.

360 W 1:30 horas Cozinhar carne e peixe ou aguecer alimentos sensiveis.
600 W 1:30 horas Aquecer e cozinhar alimentos.

900 W 30 minutos Aquecer liquidos.

A poténcia maxima ndo esta prevista para aquecer alimentos.

Valores recomendados

O aparelho recomenda um tempo de duracéo para ca-
da poténcia do micro-ondas. Pode assumir este valor
recomendado ou altera-lo no respetivo intervalo.

7.4 Regular o micro-ondas

Ao ligar o aparelho, surge sempre no visor a poténcia

maxima do micro-ondas como sugestao.

1. Respeite as indicagdes de seguranca. — Pagina 77

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 79

3. Observe as indicacobes relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas. — Pdgina
82

4. Prima on/off,

v O aparelho esta pronto a funcionar. No visor & indi-
cada como valor recomendado a poténcia maxima
de micro-ondas. A poténcia do micro-ondas pode
ser alterada a qualquer altura.

5. Selecione a poténcia do micro-ondas pretendida
com o seletor rotativo.

v No visor é indicada a poténcia do micro-ondas e
um tempo de duracédo recomendado.

6. Prima >.

7. Selecione o tempo de duragao pretendido com o
seletor rotativo.

Prima start/stop,

O aparelho comeca a funcionar.

O tempo de duragdo comega a decrescer no visor.
Quando terminar o tempo de duracéo, ouve-se um
sinal.

9. Para terminar antecipadamente o sinal, prima ©.
10. Desligar o aparelho com on/off,

Notas

= Se premir em O®, o visor mostra por breves instan-
tes a funcédo de temporizador. Para ocultar imediata-
mente a funcédo de temporizador, prima novamente
em G,

m  Se abrir a porta do aparelho a meio, a ventoinha de
arrefecimento pode continuar a funcionar.

< € < ©

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de durac&o a qualquer momento.
» Altere o tempo de duragcdo com o seletor rotativo.
v O funcionamento é retomado.
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7.6 Alterar a poténcia do micro-ondas

Pode alterar a poténcia do micro-ondas durante o fun-
cionamento.

1. Mudar para a poténcia do micro-ondas com <.
2. Regule a poténcia pretendida do micro-ondas com
o seletor rotativo.

v O tempo de duracédo permanece inalterado.
v O funcionamento é retomado.

Nota: Se o tempo de duracéo regulado exceder o tem-
po de duracdo maximo para a poténcia do micro-on-
das de 900 W, o aparelho reduz automaticamente o
tempo de duracgéo. O funcionamento ndo é retomado.
Inicie o funcionamento com start/stop,

8 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre-

paracdo de diferentes refeicdes e selecionam automati-

camente as regulacdes ideais.

8.1 Indicacoes sobre as regulacoes para

refeicoes

Para obter um resultado de cozedura perfeito, observe

estas indicacoes.

= Utilize apenas alimentos em perfeito estado.

= Retire os alimentos da embalagem e pese-0s. Se
nao for possivel regular o peso exato no aparelho,
arredonde-o para cima ou para baixo.

= Utilize apenas recipientes resistentes ao calor e ad-
equados para micro-ondas, p. ex., de vidro ou cer-
amica.

m  Cologue os alimentos no forno frio.

Descongelacao automatica

= Congele os alimentos a -18 °C, planos € nas
porcdes certas.

= Cologue os alimentos congelados num recipiente
raso, p. ex., num prato de vidro ou de porcelana.

m  (Os alimentos podem nao estar totalmente descon-

gelados apds o fim do programa. No entanto, os ali-

mentos podem continuar a ser preparados sem
problemas.

= Ao descongelar carne ou aves, produz-se liquido.
Ao virar, remova o liguido. Nao o reutilize nem o
faga entrar em contacto com outros alimentos.

= A carne picada que ja esta descongelada deve ser
retirada depois de ter sido virada.

= As aves inteiras devem ser primeiro colocadas com
a parte do peito sobre o recipiente e os pedacos de
aves com a parte da pele.

Legumes

®m | egumes frescos: corte em pedagos do mesmo
tamanho. Por cada 100 g, acrescente uma colher
de sopa de agua.

= | egumes congelados: sdo apenas adequados
legumes branqueados e néo pré-cozinhados. Os
legumes ultracongelados com molhos a base de
natas ndo sdo adequados. Adicione 1 a 3 colheres
de sopa de agua. Nao acrescente agua para pre-
parar espinafres ou couve roxa.

84

Batatas

= Batatas cozidas: corte em pedacos do mesmo
tamanho. Por cada 100 g, acrescente duas col-
heres de sopa de agua € um pouco de sal.

m  Batatas cozidas, com pele: utilize batatas com a
mesma espessura. Lave-as e pique a casca.
Cologue as batatas ainda humidas num recipiente
sem agua.

m Batatas assadas no forno: utilize batatas com a
mesma espessura. Lave-as, seque-as e pique a
casca.

Arroz

= N3&o utilize arroz integral ou arroz em sacos de co-
zinhar.

= Adicione duas vezes a duas vezes € meia a quan-
tidade de agua ao arroz.

Tempo de repouso

Algumas refeigdes necessitam ainda de um periodo de
repouso no interior do aparelho, apds o fim do progra-
ma.

Prato Tempo de repouso
Legumes aprox. 5 minutos
Batatas aprox. 5 minutos
Escoe previamente a
agua que se formou
Arroz aprox. 5-10 minutos

8.2 Regular o programa

1. Prima on/off,

v O aparelho esta pronto a funcionar.

2. Prima menu.

v O visor apresenta os modos de funcionamento.

3. Selecione "Programas" com o seletor rotativo.

4. Prima >

v O visor mostra o primeiro programa.

5. Regule o programa pretendido com o selector rota-
tivo.

v O visor apresenta um valor recomendado para o
peso.

6. Prima>

7. Regule o peso pretendido com o seletor rotativo.

8. Prima>

v O visor apresenta a indicagao de preparacao.

9. Prima start/stop,

v O aparelho comeca a funcionar.

v O tempo de duracdo comeca a decrescer no Vvisor.



10. Se, durante o programa, surgirem no visor indica-
¢des para virar ou mexer:
— Abrir a porta do aparelho.
— Distribua, mexa ou vire os alimentos.
- Feche a porta do aparelho.

8.3 Tabela de programas

Temporizador pt

—  Prima start/stop,

Nota: Mesmo que n&o vire ou mexa a refeicao, o pro-
grama continua normalmente até ao fim.
Os programas calculam o tempo de duracéo.

Os programas permitem-lhe preparar alimentos de forma simples. Basta selecionar o programa e introduzir o peso
dos alimentos. O programa encarrega-se de realizar a regulacao ideal.

Descongelar

Prato Alimentos adequados Faixa de peso Loica/acessorios
em kg
Descongelar pao’ Pao, inteiro, redondo ou alongado, pao em 0,20 - 1,50 Recipiente raso, aberto
fatias, bolos de massa batida, bolos de mas- Base do aparelho
sa léveda, bolos de fruta, bolos sem cobertu-
ra, natas ou gelatina
Descongelar carne' Assados, pedacos de carne planos, carne 0,20 - 2,00 Recipiente raso, aberto
picada, frango Base do aparelho
Descongelar peixe' Peixe inteiro, filetes de peixe, postas de pei- 0,10 - 1,00 Recipiente raso, aberto

Xe

Base do aparelho

' Ter atengdo ao sinal para virar os alimentos.

Cozinhar

Prato Alimentos adequados

Faixa de peso
em kg

Loica/acessorios

Legumes, frescos'
francés, pimentos, curgetes

Couve-flor, brécolos, cenouras, rabano, alho 0,15 - 1,00

Recipiente fechado
Base do aparelho

Legumes,

congelados’ ve roxa, espinafres

Couve-flor, brécolos, cenouras, rabano, cou- 0,15 - 1,00

Recipiente fechado
Base do aparelho

Batatas cozidas
dacos do mesmo tamanho

Batatas com ou sem casca, batatas aos pe- 0,20 - 1,00

Recipiente fechado
Base do aparelho

Arroz' Arroz agulha

0,05 - 0,30 Recipiente alto, fechado

Base do aparelho

' Ter ateng&o ao sinal para mexer os alimentos.

9 Temporizador

Pode definir um tempo do temporizador, apds o qual
soa um sinal. Pode regular um tempo do temporizador
de, no maximo, 24 horas.

A funcao decorre independentemente do funcionamen-
to e de outras fungdes de tempo. O sinal do temporiza-
dor distingue-se de outros sinais.

9.1 Regular o temporizador

1. Prima Q.

v O visor apresenta o temporizador.

2. Regular o tempo do temporizador com o seletor ro-
tativo.

3. Prima .
O temporizador também inicia o seu funcionamento
automaticamente apds alguns segundos.

v O tempo do temporizador transcorre.

v Apds um breve periodo de tempo, a indicacéo re-
gressa ao inicio.

v O visor apresenta um simbolo de despertador e a
contagem decrescente na linha de estado.

v Uma vez terminado o tempo do temporizador, soa
um sinal.

4. Para terminar antecipadamente o sinal, prima ©.

9.2 Alterar o temporizador

1. Prima G@.

v O visor apresenta o temporizador.

2. Alterar o tempo do temporizador com o seletor rota-
tivo.

Nota: O temporizador permanece visivel no visor,
guando o aparelho esta desligado.

Se estiver em curso um modo de funcionamento, pode
selecionar o temporizador com ®©. O tempo do tempo-
rizador esta em destaque durante algum tempo. Pode
alterar o tempo do temporizador.
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9.3 Cancelar o temporizador

» Reponha o tempo do temporizador.
v Depois de aceite, o simbolo deixa de estar aceso.

10 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

10.1 Alterar a regulacao base

Prima on/off,

Prima menu.

O menu dos modos de funcionamento abre-se.
Selecione "Regulacdes " com o seletor rotativo.
Prima >.

Altere os valores com o seletor rotativo.

Mude sempre para as regulagdes seguintes com >
e, Se necessario, altere-as.

7. Prima menu.

v No visor surge "Rejeitar" ou "Guardar".

8. Para memorizar a regulacéo, selecione "Guardar".
Nota: Apds uma falha de energia, as alteracdes que
efetuou as regulacdes base mantém-se.

pURLC NS

10.2 Vista geral das regulacdes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e
das definicbes de fabrica. As regulacdes base depen-
dem das caracteristicas do seu aparelho.

Notas

m  As alteragOes das regulagdes relativas ao idioma,
ao som das teclas e a luminosidade do painel tém
efeitos imediatos. Todas as outras regulagdes so
tém efeitos quando as memorizar.

m  As alteracdes que efetuou as regulacdes base man-
tém-se mesmo apods uma falha de energia. Apds
uma falha de corrente, apenas tera de efetuar nova-
mente as regulagdes da primeira colocagao em fun-
cionamento.

— "Primeira colocagdo em funcionamento”, Pdgina
81

Regulacoes Selecao
base
Idioma Regular "ldioma"

Hora Regular "Hora "

' Definigao de fabrica (pode divergir consoante o tipo
de aparelho)
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Regulacoes Selecao
base
Data Regular "Data"

Sinal sonoro Tempo de duracdo curto
Tempo de duracdo médio'

Tempo de duragcédo longo

Som das te- Desligado’
clas Ligado
Luminosidade Luminosidade do visor é regulavel
do visor em 5 niveis
Nivel 3'
Indicacdo das Digital + Data
horas Digital
Desligar’

Escurecimento Desligado’

noturno Ligado (visor escurecido entre as
22:00 e as 06:00 horas)

Modo de de-  Desligado '

monstracéo Desligado (indicado apenas nos pri-

meiros 3 minutos apds uma reposi-
¢80 ou a primeira colocacao em fun-
cionamento)

Regulacdes de Repor
fabrica N&o repor '

' Definigdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo
de aparelho)

Nota: Alteragdes das regulagdes relativas ao idioma,
ao som das teclas e a luminosidade do visor tém efei-
tos imediatos. Todas as outras regulacdes sé depois
de memorizadas.

10.3 Alterar a hora

Prima on/off,

Prima menu.

O menu dos modos de funcionamento abre-se.
Selecione "Regulacdes " com o seletor rotativo.
Navegue para "Hora " com >.

Altere a hora com o seletor rotativo.

Prima menu.

Para memorizar a regulacéo, selecione "Guardar".
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11 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

11.1 Produto de limpeza

Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

A AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
Sivos.

» Nao utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Na&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Na&o utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producéao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecas.

11.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aguecimento
e dos acessdrios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Na&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicacbes relativas aos produtos de

limpeza. — Pdgina 87

2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicagéo contraria:

— Limpe os componentes do aparelho com uma
solugao quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.

11.3 Limpar o interior do aparelho

ATENGCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 87

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
Ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.

Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebuligdo retar-
dada, cologue sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

11.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Nao limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corroséo em frentes de ago inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para ago inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicagoes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 87

2. Limpe a frente do aparelho com uma solucao quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.

Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de ago inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservagao de
aco inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservacao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

11.5 Limpar o painel de comandos

ATENGCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 87
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2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.
3. Secar com um pano macio.

11.6 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 87

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.
Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sdo reflexos luminosos da iluminag&o do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

11.7 Limpar o vedante da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o vedante da

porta.

» Na&o limpe com um raspador metalico ou com um
raspador para vidros.

» N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

1. Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 87

2. Limpe o vedante da porta com uma solugéo quente
a base de detergente e um pano multiusos macio.

3. Secar com um pano magcio.

11.8 humidClean

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacao
de solugao a base de detergente. Depois disso € mais
facil remover a sujidade.

Regular a assisténcia de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicao retardada, cologue uma co-

Iher na chavena.

Cologue a chavena no centro do interior do apare-

Iho.

Regule a poténcia de microondas de 600 W.

Regule um tempo de duracdo de 5 minutos.

Inicie 0 microondas.

Terminado o tempo de duracdo, mantenha a porta

fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

»

Noos

©

12 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 89

12.1 Falhas de funcionamento

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecgas sobresselentes originais.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagndstico

O aparelho nao funci- A ficha do cabo de alimentacao néo esta inserida.
ona. » Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-

cionar.
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Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho néo funci-
ona.

Falha de funcionamento

1.

2.
v
3.

Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisao a mensagem de erro.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 89

N&o é possivel colo-

car o aparelho em » Feche a porta do aparelho.
funcionamento.

A porta do aparelho ndo esta totalmente fechada.

Aparelho ndo aque-
ce, no visor é indica- 1.

do a palavra “Demo” elétrico.

O modo de demonstragéo esta ativado.
Desligue o aparelho da corrente, desligando, por breves instantes, o disjuntor no quadro

2. Desative 0 modo de demonstracdo num espaco de 3 minutos, nas regulagcdes base.

A iluminacéo do inte-
rior do aparelho nd0  » Contacte a
funciona.

lluminacdo do interior do aparelho esta avariada

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 89.

12.2 Indicacoes no painel de indicacoes

Avaria Causa e diagnéstico

No visor aparece a Ocorreu um erro.

Irlnens"agem de erro 1. Se o visor apresentar uma mensagem de erro, desligue e volte a ligar o aparelho.
Exxx v Se o0 visor deixar de apresentar a mensagem de erro, tratou-se de um problema pontual.
2. Se o visor continuar ou voltar a apresentar a mensagem de erro, contacte a assisténcia
técnica e forneca o cdodigo de erro.
3. Se o visor apresentar a mensagem de erro E0532, abra e feche a porta do aparelho.
4. Se o visor apresentar a mensagem de erro E6501, desligue o aparelho e volte a liga-lo

apo6s 10 minutos.

13 Eliminacao

13.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

B

14 Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a méo o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€m anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispbe de fontes de luz da classe de efi-
ciéncia energética E. As fontes de luz estdo disponi-
veis como peca de reposicido e sé podem ser substi-
tuidas por pessoal especializado.
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14.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com 0s nimeros
quando abre a porta do aparelho.

G

E-Nr: FD: Z-Nr.
\ |

Type

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

15 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagdes adequadas, bem como
0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendagdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

15.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-

ra tirar o maximo proveito das recomendacdes de re-

gulacao. Recebera indicagdes a respeito de muitas re-

feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizagéo

e regulacao ideais do aparelho.

Dica

Indicacbes de preparacao

= As regulacdes recomendadas aplicam-se sempre
ao interior do aparelho frio e vazio.

m  (Os tempos indicados nas visdes gerais sdo meros
valores de referéncia. Dependem da qualidade e da
composi¢cédo dos alimentos.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem rebentar

durante o aquecimento, e até mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem aguega ovos Co-
zidos com casca.

Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no aparelho.
No caso de ovos estrelados ou escalfados pique
previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca ou pele
firme, p. ex., macas, tomates, batatas ou salsichas,
pode rebentar. Pigue a casca ou a pele antes de os
aquecer.

Descongelar com micro-ondas

Nota:
Indicagdes de preparacéo
= Congelar os alimentos planos.

Coloque o recipiente na base do aparelho.

contacto com outros alimentos.

= Ao virar, separar as partes descongeladas.

90

Utilize recipientes abertos e proprios para micro-ondas.

1. Antes da utilizacdo, retire do interior do aparelho os
recipientes de que nao necessita.

2. Selecione um alimento pretendido a partir das reco-
mendacbes de regulacdo.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.

4. Cologue o recipiente no centro da base do apare-
Iho.
Desta forma, as micro-ondas conseguem chegar
aos alimentos por todos os lados.

5. Regule o aparelho de acordo com as recomenda-
¢coes de regulacao.
Regule primeiro o tempo de duragcado mais curto. Se
for necessario, prolongue o tempo de duracéo.

6. Ao retirar recipientes quentes do interior do apare-
Iho, utilize pegas.

15.2 Descongelar, aquecer e cozinhar com
micro-ondas

Recomendacdes de regulacao para descongelar,
aquecer e cozinhar com micro-ondas.

O tempo de duragao depende do recipiente e da tem-
peratura, bem como da composicdo e da quantidade
dos alimentos. Por isso, a tabela contém intervalos de
referéncia. Experimente utilizar primeiro um valor mais
baixo e, se necessario, da proxima vez regule um mais
elevado. Pode acontecer que tenha quantidades que
nao correspondem as indicadas nas tabelas. Para isso
existe uma féormula empirica: dobro da quantidade -
quase o dobro do tempo, metade da quantidade - me-
tade do tempo.

Entretanto mexa ou vire os alimentos 2 a 3 vezes. Ao virar, remova o liquido resultante da descongelagao.
Ao descongelar carne ou aves, produz-se liquido. Ao virar, remova o liquido. Nao o reutilize nem o faca entrar em

A carne picada que ja esta descongelada deve ser retirada depois de ter sido virada.



Como obter bons resultados

= Deixe repousar os alimentos durante 10-60 minutos apds o descongelamento.

pt

Alimentos Peso Poténcia do micro-ondas Tempo de duracao
Carne inteira, com e sem 800 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
0SS0 2.90 W 2. 15-25 min
Carne inteira, com e sem 1000 g 1.180 W 1. 20 min'
0SS0 2.90 W 2. 20-30 min'
Carne inteira, com e sem 1500 ¢ 1. 180 W 1. 25 min'
0SS0 2.90 W 2. 25-30 min'
Carne em pedacos ou fati- 200 g 1.180 W 1. 5-8 min?
as 2.90 W 2. 5-10 min
Carne em pedacos ou fati- 500 g 1.180 W 1. 8-11 min®
as 2.90 W 2. 10-15 min
Carne em pedagos ou fati- 800 g 1.180 W 1. 10 min®
as 2.90 W 2. 10-15 min
Carne mista picada 200 ¢ 90 W 10-15 min’
Carne mista picada 500 g 1.180 W 1. 5 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Carne mista picada 1000 g 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Aves ou pedacos de aves 600 g 1. 180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Aves ou pedagos de aves 1200 g 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 20-25 min
Filete de peixe, posta de 400 ¢ 1. 180 W 1.5 min
peixe ou fatias de peixe 2.90 W 2.10-15 min
Peixe inteiro 300 g 1.180 W 1.3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Peixe inteiro 600 g 1. 180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Legumes, p. ex., ervilhas 300 g 180 W 10-15 min®
Fruta, p. ex., framboesas 300 g 180 W 6-9 min®
Fruta, p. ex., framboesas 500 g 1.180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®
Manteiga, descongelar* 125 ¢ 1. 180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min
Manteiga, descongelar* 250 g 1.180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 2-4 min
Pao inteiro 500 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 5-10 min
P&o inteiro 1000 g 1,180 W 1. 12 min’
2.90 W 2. 10-20 min
Bolo, seco, p. ex., bolo de 500 g 90 W 10-15 min
massa batida®°
Bolo, seco, p. ex., bolode 750 g 1.180 W 1. 5 min
massa batida®° 2.90 W 2. 10-15 min
Bolo, suculento, p. ex., bolo 500 g 1. 180 W 1. 5 min
de fruta, cheesecake® 2.90 W 2. 15-20 min
Bolo, suculento, p. ex., bolo 750 g 1.180 W 1. 7 min
de fruta, cheesecake® 2.90 W 2. 15-20 min

' Virar varias vezes o alimento.

o g A~ W N

Ao virar, separar as partes descongeladas.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Remover a embalagem por completo.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
Separar os pedacgos de bolo uns dos outros.
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Dicas para voltar a congelar, aquecer e cozinhar
com micro-ondas

Tenha em atenc&o estas dicas para obter bons resulta-
dos ao descongelar, aquecer € cozinhar com micro-on-
das.

Problemas Dica
O seu cozinhado esta de- = Reduza o tempo de
masiado seco. duragdo ou selecione
uma poténcia do mi-
cro-ondas inferior.
= Tape o cozinhado e
adicione mais liquido.
Apos o fim do tempo, o Prolongue o tempo de
prato ainda néo esta des- duragéo. As quantidades
congelado, aquecido ou  maiores e 0s cozinhados

cozinhado. altos necessitam de mais
tempo.

15.3 Aquecer
O seu aparelho permite-lhe aguecer alimentos.

Aquecer com micro-ondas

Observe as recomendacodes de regulacao para aque-
cer com micro-ondas.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicéo retar-

dada. Ou seja, o liguido pode alcangar o ponto de

ebulicdo sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.

Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que

ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar

por fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.

v X

Problemas Dica

Apds o fim do tempo, o = Mexa de vez em
seu cozinhado ainda néo quando.

esta pronto no interior, = Reduza a poténcia do
embora esteja demasiado _ P
micro-ondas e pro-

quente por fora.
longue o tempo de
duracéo.

Apo6s o descongelamen- » Reduza a poténcia do
to, a sua carne ou aves micro-ondas.

ainda n&o estdo descon- Vi ‘s |
geladas por dentro, em- ™ | ire varias vezes os al-
bora ja estejam cozidas imentos descongela-
por fora. dos grandes.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

0 aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nota:

Indicagdes de preparacéo

= Utilize recipientes fechados e préprios para micro-
ondas. Para cobrir, também pode utilizar um prato
ou uma folha especial para micro-ondas. Retire a
refeicdo pronta da embalagem.

= Cologue o recipiente na base do aparelho.

m  Entretanto, mexa ou vire os alimentos 2-3 vezes.

= Deixe repousar os alimentos durante 2-5 minutos
apds o aguecimento.

= (Os alimentos libertam calor para o recipiente. O re-
cipiente pode ficar muito quente. Utilize pegas de
cozinha.

Alimentos Peso Poténcia do micro-ondas Tempo de duracao
Menu, refeicdo confeciona- 600 W 5-8 min

da, refeicdo pronta (2-3

componentes)

Bebidas' 125 ml 900 W 0,5-1 min%?
Bebidas' 200 ml 900 W 1-2 min®?®

' Colocar uma colher no copo.

2 Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.

N o o b~ ow
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Alimentos Peso Poténcia do micro-ondas Tempo de duracao
Bebidas' 500 ml 900 W 3-4 min®?®
Comida para bebés, p. ex., 50 ml 360 W aprox. 0,5 min>®
biberdes de leite*
Comida para bebés, p. ex., 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
biberdes de leite*
Comida para bebés, p. ex., 200 ml 360 W 1-2 min*®
biberdes de leite*
Sopa, 1 tigela 175 g cada 600 W 1-2 min
Sopa, 2 tigelas 175 g cada 600 W 2-3 min
Carne com molho’ 500 g 600 W 7-10 min
Guisado 400 g 600 W 5-7 min
Guisado 800 g 600 W 7-8 min
Legumes, 1 dose 150 ¢ 600 W 2-3 min
Legumes, 2 doses 300 g 600 W 3-5 min

1
2
3
4
5
6
7

Colocar uma colher no copo.
Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.
Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.
Separar as fatias de carne umas das outras.

Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas
Observe as recomendacdes de regulacdo para aquecer com micro-ondas.

Nota:
Indicacdes de preparacao

= Utilize recipientes fechados e préprios para micro-ondas. Para cobrir, também pode utilizar um prato ou uma
folha especial para micro-ondas. Retire a refeicdo pronta da embalagem.
m  Distribua os alimentos no recipiente de forma plana. Os alimentos planos levam menos tempo a cozinhar do que

0S mais altos.

m  Coloque o recipiente na base do aparelho.

m  Os alimentos libertam calor para o recipiente. O recipiente pode ficar muito quente. Utilize pegas de cozinha.
m  Entretanto, mexa ou vire os alimentos 2-3 vezes.

m  Deixe repousar os alimentos durante 2-5 minutos apds 0 aguecimento.

m  Os alimentos libertam calor para o recipiente. O recipiente pode ficar muito quente. Utilize pegas de cozinha.
m O sabor proprio dos alimentos permanece inalterado. Reduza no sal e temperos.

Alimentos Peso Poténcia do micro-ondas Tempo de duracao
Menu, refeicdo confeciona- 300-400 g 600 W 8-13 min

da, refeicdo pronta (2-3

componentes)

Sopa 400 g 600 W 8-12 min

Guisados 500 ¢ 600 W 10-15 min

Fatias ou pedacos de car- 500 g 600 W 10-15 min

ne com molho, p. ex., car-

ne de vaca estufada

Peixe, p. ex., filetes 400 g 600 W 10-15 min

Pratos no forno, p. ex,, la- 450 g 600 W 10-15 min

sanha, cannelloni

Acompanhamentos, p. ex.,, 250 g 600 W 3-7 min

arroz, massa'

Acompanhamentos, p. ex., 500 g 600 W 8-12 min

arroz, massa’

' Adicionar um pouco de liquido ao alimento.
2 Cozinhar o alimento sem adig&o de agua.
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Alimentos Peso Poténcia do micro-ondas Tempo de duracao
Legumes, p. ex., ervilhas, 300 g 600 W 7-11 min

brécolos, cenouras'

Legumes, p. ex., ervilhas, 600 g 600 W 14-17 min
brécolos, cenouras'

Espinafres com natas? 450 g 600 W 10-15 min

' Adicionar um pouco de liquido ao alimento.
2 Cozinhar o alimento sem adig&o de agua.

15.4 Cozinhar
O seu aparelho permite-lhe cozinhar refei¢oes.

Cozinhar com micro-ondas

Nota:

Indicacbes de preparacao

m  Cologue o recipiente na base do aparelho.

= Distribua os alimentos no recipiente de forma plana. Os alimentos planos levam menos tempo a cozinhar do que
0s mais altos.

= Utilize recipientes fechados prdprios para micro-ondas. Para tapar também pode usar um prato ou uma cobertura
para micro-ondas. Retire as refeicdes prontas da embalagem.

m O sabor préoprio dos alimentos permanece inalterado. Reduza no sal e temperos.

= Deixe repousar os alimentos durante 2 a 5 minutos apds o aguecimento.

m  (Os alimentos libertam calor para o recipiente. O recipiente pode ficar muito quente. Utilize pegas de cozinha.

®»  Se a embalagem indicar uma poténcia superior a 600 W para a cozedura de alimentos, utilize mesmo assim no

maximo 600 W. Se necessario, prolongue o tempo indicado até obter o resultado pretendido.

Alimentos Peso Poténcia do micro-ondas Tempo de duracao

Frango inteiro, fresco, sem 1200 g 600 W 25 - 30 min

mitdos’

Filete de peixe, fresco 400 g 600 W 7 - 12 min

Legumes, frescos® * 250 g 600 W 6 - 10 min

Legumes, frescos® > * 500 g 600 W 10 - 15 min

Batatas®** 250 g 600 W 8 — 10 min

Batatas®** 500 g 600 W 10 — 15 min

Batatas® > * 750 g 600 W 15 - 22 min

Arroz® 125 ¢g 1. 600 W 1.4 - 6 min
2.180 W 2.12 - 15 min

Arroz® 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min
2.180 W 2.15 - 18 min

Doces, p. ex., pudim 500 ml 600 W 5 -8 min

(instantaneo)*

Fruta, compota* 500 ml 600 W 9 - 12 min

Pipocas de micro-ondas® 1 saco de 100 g 600 W 2,5 -3,5min

Vire os alimentos apos 1/2 do tempo total.

Corte os legumes em pedagos do mesmo tamanho.

Adicionar um pouco de agua ao alimento.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Adicione o dobro da quantidade de liquido.

Coloque o saco das pipocas sempre sobre um prato de vidro. Respeite as instru¢des do fabricante.

o g A W N =
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Pudim instantaneo 2. Adicione o resto do leite e mexa mais uma vez.
A AVISO — Ri . | 3. Cologue a taca no interior do aparelho e feche a
— Risco de queimaduras! porta do aparelho.
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes 4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
podem ficar quentes. mendacdes de regulacao.
» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os 5. Mexa pela primeira vez apds 3 minutos. Depois vol-
recipientes ou acessorios do interior do aparelho. te a mexer sempre a cada minuto até obter a con-
1. Numa taga alta prépria para micro-ondas, misture sisténcia desejada.
um pacote de pd para pudim com acucar e um O tempo de duracao depende da temperatura do
pouco de leite, de acordo com o indicado na emba- leite e do recipiente usado.

lagem, de modo a ndo deixar grumos.

15.5 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Poténcia do micro-ondas Tempo de duracdao em min Nota
emW
Gemada com leite, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min Forma de pirex
2.180 W 2. 8-10 min
Bolo simples, 475 g 600 W 7-9 min Forma de pirex com
@ 22 cm
Rolo de carne picada, 900 600 W 25-30 min Forma de pirex com
g @ 28 cm comprida

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulacdo para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro-ondas Tempo de duracio em min Nota
emW
Carne, 500 g 1.180 W 1. 8 min Forma de pirex com
2.90 W 2. 7-10 min @ 24 cm
ou programa "Descongelar
carne"

16 Instrucoes de montagem

Respeite estas informagdes durante a instalagdo do 16.1 Ambito de fornecimento
aparelho.

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

1]

%
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16.2 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instrucdes de
montagem, pode ser garantida a segur-
anca durante a utilizagdo. O instalador € re-
sponsavel pelo funcionamento correto no
local de montagem.

® Examine o aparelho depois de o desem-
balar. Se forem detetados danos de trans-
porte, ndo ligue o aparelho.

® Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

= Observe as fichas de montagem para a in-
stalacdo de acessorios.

® Os moveis de encastrar tém de ser resist-
entes a temperaturas até 90 °C e as
frentes dos moveis adjacentes até 65 °C.

= Nao monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de mdvel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacdo do aparelho. Remova
as aparas. A funcao dos componentes
eléctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligacéo incorreta.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecéo

/A AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Se o cabo elétrico for muito curto, contacte
a Assisténcia Técnica.

16.3 Moveis embutidos

Este aparelho destina-se apenas a montagem embuti-
da. Este aparelho n&o foi concebido como aparelho de
mesa ou para utilizagdo no interior de um armario.

O armario de embutir ndo deve possuir uma parede
traseira por tras do aparelho. A altura minima de mon-
tagem é de 850 mm.

96

As ranhuras de ventilacao e aberturas de entrada de ar
nao podem ser tapadas.

16.4 Ligacao elétrica

Para poder efetuar a ligacao elétrica do aparelho em
seguranca, respeite estas indicagoes.

A Aviso - Perigo: magnetismo!

O aparelho contém imanes permanentes. Estes podem

afetar implantes eletrénicos, p. ex., pacemakers ou

bombas de insulina.

» Os portadores de implantes eletrénicos devem
manter uma distancia minima de 10 cm em relacao
ao aparelho.

/A AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de fichas mudltiplas, réguas de tomadas ou

extensdes pode provocar um incéndio.

» Nunca utilizar fichas multiplas, réguas de tomadas
nem extensdes.

m O aparelho esta pronto a ser ligado a rede elétrica,
podendo apenas ser ligado a uma tomada com li-
gacao a terra, instalada em conformidade com as
normas.

= A protecdo tem de ser garantida de acordo com a
indicacdo de poténcia presente na placa de carac-
teristicas e com as normais locais.

= Uma tomada apenas pode ser colocada por um
electricista qualificado, em conformidade com as
normas aplicaveis.

m  Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalacdo um dispo-
sitivo de corte omnipolar com uma separagao mini-
ma de 3 mm entre contactos.

16.5 Instalacdo num armario superior

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.
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Montar o aparelho a uma altura maxima que permita
retirar os acessorios sem problemas.
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Remover os pés de apoio. 16.7 Montar o aparelho
1. Inserir o aparelho por completo.

Nao dobrar, entalar nem passar o cabo de ligacao

16.6 Montagem num armario vertical sobre arestas vivas.

Respeite as medidas de montagem e as distancias de 2. Verificar a distancia em relacao aos aparelhos adja-
seguranca no armario vertical. centes.
oot i =)
| — - I
E I~ 35 min. 3mm-»||<«
7 —— '
. \
min. —
550 | | 380+2 ]
% < |
| —
I:I —— .
e . 3. ATENCAO!
Montar o aparelhq a uma altura maxima que permita goaaﬁg;nae porta do aparelho, este pode tombar pa-
L?é'riﬁaﬁsoioeéf%”eog s;gn problemas. » Manter o aparelho na posicao ao abrir a porta
9 P polo. do aparelho.
- Abrir a porta do aparelho lentamente.
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4. Aparafusar o aparelho ao moével do lado oposto das
dobradicas.

5. Abrir previamente os furos para o aparafusamento
do lado das dobradicas no mével.

Cobrir as dobradigas da porta.
Utilizar uma broca para madeira com um didmetro
de 2 mm.

6. Remover as aparas do interior do aparelho.

7. Aparafusar o aparelho ao mdvel do lado das dobra-
dicas.

8. Remover a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.

16.8 Desmontar o aparelho

1. Desligue o aparelho da corrente.

2. Desaperte os parafusos de fixagao.

3. Levante ligeiramente o aparelho e retire-o completa-
mente para fora.
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